VAKUUMIER SYSTEM
SMARTY PLUS g,

man ganz einfach den Geschmack von Nahrungsm|tteln erhalten Frische L
und clever portionieren. Das kompakte, leistungsstarke Gerat saugt bis zu 97% der'Ld
die speziellen Vakuumierbeutel vollautomatisch. Die Zusatzfunktion ,MAN SEAL" erlaubt es, empFndllche
Lebensmittel schonend manuell zu vakuumieren. Pumpe und Bedieneinheit sind sicher vor Flissigkeiten im
Deckel integriert und das abnehmbare Unterteil ist spiilmaschinengeeignet. Umfangreiches Zubehér (siehe
unten) bietet fiir jeden Bedarf die richtige Lésung, um vakuumierte Lebensmittel platzsparend und sicher in
Speisekammer, Kihlschrank und Tiefkiihler aufzubewahren. Durch Vakuumieren wird die Haltbarkeit von
Lebensmitteln um das 3 bis 5-fache erhoht - darum sollte dieses praktische Gerat in keinem Haushalt
fehlen!

SEAL MAN SEAL

- XO)
| | T MAN SEAL Funktion fiir
\v ! ey empfindliche Lebensmitte/

fiir Folien bis 30 cm Breite

Technische Daten:

e Type: VAC 155 SMARTY PLUS

e 230V~ 140W e« weiB

e vollautomatisches Vakuumieren und Versiegeln

o flr spezielle Folienbeutel bis 30 cm Breite Y

e hochwertige Kolbenpumpe: Absaugleistung: 9 I/Min. Unterteil abnehmbar und

e  Vakuum der Pumpe 60 cm/Hg (-0,8 bar) spulmaschinengeeignet

e patentierter Schutz der Pumpe vor Flissigkeiten

e ,MAN SEAL" Funktion: individuelles Absaugen und Versiegeln
fur empfindliche Lebensmittel

e Unterteil abnehmbar und splilmaschinengeeignet

e Schlauchanschluss zur Vakuumerzeugung in speziellen Behaltern

e mit Kontrolllampe und Kabelstaufach

e inkl. 5 Beutel, Vakuumierschlauch, Folienmesser

e Abmessungen: 39 x 12 x 10 cm

e EAN: 40 01797 828002

e umfangreiches Vakuumierzubehdr im Handel erhéltlich:

Universaldeckel & Vakuumierbeutel und Rollen
Flaschenverschluss mit Rillenstruktur

Vakuumierbehélter:
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