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Maximales Geschmackserlebnis auf minimalem Raum – 
der DA 450 macht Dörren zum Lifestyle 
 
Dinkelsbühl, 2. Oktober 2025 – Der DA 450 von ROMMELSBACHER eröffnet neue Möglichkeiten für die 
nachhaltige Vorratshaltung. Mit fein abgestimmter Technik und cleverem Zubehör entstehen Snacks, 
Zutaten und DIY-Produkte, die lange Freude bereiten. Ob fruchtige Müsliriegel, würzige Gemüsechips 
oder getrocknete Kräuter – das energiesparende Gerät unterstützt eine ausgewogene Ernährung und 
hilft dabei, Lebensmittel sinnvoll zu verwerten. 
 
Mit dem neuen Mini-Dörrautomaten DA 450 von ROMMELSBACHER hält ein echtes Multitalent Einzug in die Küche. 
Stylisch, smart und überraschend vielseitig – dieses Gerät begeistert mit cleverer Technik und einem Design, das 
Funktion und Ästhetik perfekt verbindet. Dank seiner kompakten Größe wird der DA 450 schnell zum festen 
Bestandteil im Alltag. Perfekt für duftende Apfelchips, für den Snack zwischendurch, natürliche Fruchtriegel für 
unterwegs, herzhafte Leckereien als Alternative zu klassischen Knabbereien oder getrocknete Gewürze für die eigene 
Teemischung. Der DA 450 ist stets einsatzbereit und fügt sich harmonisch in jede Umgebung ein, auch in die kleinste 
Küche. So bietet der Dörrautomat täglich neue Möglichkeiten für bewussten Genuss, nachhaltige Vorratshaltung und 
kreative Anwendungen. 
 
Mit fünf herausnehmbaren Edelstahl-Dörrtabletts schafft der DA 450 trotz seines Mini-Formates ausreichend 
Spielraum für individuelle Kreationen. Die präzise Temperaturregelung von 35 °C bis 80 °C, die optimale 
Luftzirkulation und die gleichmäßige Wärmeverteilung sorgen für perfekte Ergebnisse – ob beim Trocknen von Obst, 
Gemüse, Kräuter oder Fleisch. 
 
Das schicke LCD-Display mit Touch Control Sensoren, die zuschaltbare LED-Innenbeleuchtung, der 99-Stunden-Timer, 
die Warmhaltefunktion und der unbeheizte Modus zum Abkühlen oder Auftauen bieten höchsten Komfort. Der Betrieb 
erfolgt besonders leise und energiesparend, ideal im täglichen Einsatz in kleinen Haushalten. 
Zum Lieferumfang gehören außerdem zwei Müsli-Formen für insgesamt 8 Riegel, eine Dörrunterlage, ein Dörrgitter 
sowie ein auswechselbares Filtervlies, das die angesaugte Luft reinigt und für ein hygienisches Dörrerlebnis sorgt – 
alles spülmaschinengeeignet und sofort einsatzbereit. 
 
Dieser Mini Dörrautomat DA 450 steht für gesunde Ernährung, abwechslungsreiche Vielfalt und nachhaltige 
Küchentechnik und ist zum Preis von 99,99 EUR im Handel erhältlich. 
 
 
 
 
 

mailto:presse@rommelsbacher.de
http://www.rommelsbacher.de/


Pressemitteilung 
Maximales Geschmackserlebnis auf minimalem Raum – 
der DA 450 macht Dörren zum Lifestyle 
Seite 2/2 

 _____________________________________________________________________________________  
Pressekontakt: 
Oliver Hawner · Gesamtleitung Marketing | PR 
Telefon 09851 5758-5829 · presse@rommelsbacher.de · www.rommelsbacher.de 
ROMMELSBACHER ElektroHausgeräte GmbH · Rudolf-Schmidt-Straße 18 · 91550 Dinkelsbühl 

Über ROMMELSBACHER ElektroHausgeräte GmbH: 
Unsere Wurzeln liegen in Stuttgart, hier hat Dipl.-Ing. Gustav Rommelsbacher 1928 mit der Entwicklung und Produktion von 
Lautsprecheranlagen sein Unternehmen gestartet. Er war ein echter Erfindergeist mit innovativen Ideen und dem richtigen Gespür für die 
damaligen Trends und Bedürfnisse. 
Nach dem zweiten Weltkrieg wurde Dinkelsbühl seine neue Heimat. In einer Garage startete er mit allem Material, das er bekommen konnte, die 
Fertigung von elektrischen Geräten, die damals dringend gebraucht wurden. Heizstrahler, Bügeleisen und mobile Kochplatten wurden unter der 
Marke robusta gefertigt und bald schon in viele Länder geliefert. 
Das erste eigene Gebäude aus Bruchstein wurde erstellt und in den Folgejahren um weitere Räumlichkeiten erweitert. Sohn, Tochter und 
Schwiegersohn verstärkten das Team, aus robusta wurde ROMMELSBACHER und mit sehr viel Engagement, hochwertigen Produkten und den 
Stärken eines Familienunternehmens entwickelte sich eine Marke, die heute weltweit für erstklassige Qualitätsprodukte bekannt ist. 
Im Jahr 1991 startete die dritte Generation und 1995 erfolgte der Umzug in einen deutlich größeren Gebäudekomplex, das Unternehmen hatte 
damit die perfekte Basis für weiteres Wachstum geschaffen. 
Mit der Modernisierung und Erweiterung im Jahr 2014 wurde der Standort in Dinkelsbühl für die Zukunft ausgerichtet – für die vierte 
Generation, die bereits in den Startlöchern steht. 
 
Weitere Informationen unter www.rommelsbacher.de sowie auf unseren Social Media Kanälen: 
Facebook: @ROMMELSBACHER.de · Instagram: @rommelsbacher · Pinterest: rommelsbacher · YouTube: c/ROMMELSBACHER1928 · 
TikTok: @rommelsbacherdeutschland 
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