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Gemeinsam. Geschmackvoll. Grillen. – drinnen wie draußen 
 
Dinkelsbühl, 5. Juni 2024 | Der Duft von saftig gegrilltem Fleisch, das leise Zischen beim Braten von 
Gemüse, die gemütliche Gesellschaft – all‘ diese Momente des Grillens sind eng mit den warmen 
Tagen des Sommers verbunden. Und jetzt bringt Rommelsbacher aus Dinkelsbühl diese Freude des 
Grillens mit einem weiteren Highlight in jedes Zuhause, dem elektrischen Tischgrill BBQ 2025. Ob 
drinnen oder draußen, der formschöne Elektrogrill kombiniert hochwertige Materialien mit 
ausgereifter Technik und macht immer eine gute Figur. Ganz ohne Rauch und Feuer wird Grillen mit 
Strom auch zu einer umweltbewussteren Alternative, bei dennoch maximalem Genuss. Die Zeitschrift 
„Haus & Garten Test“ hat sich (in der Ausgabe 3/2024) von dem BBQ 2025 bereits überzeugen lassen 
und bewertete diesen Elektrogrill mit dem Ergebnis 1,3 (sehr gut). 
 
Der Sommer steht vor der Tür und mit ihm die Zeit für geselliges Beisammensein und köstliches Grillvergnügen. Für 
diese Gelegenheiten präsentiert Rommelsbacher, bekannt für hochwertige Küchen- und Lifestyle-Geräte, nun die 
neueste Innovation: den elektrischen Tischgrill BBQ 2025. 
 
Mit seinen zwei hochwertigen Wende-Grillplatten aus massivem Alu-Druckguss bietet der BBQ 2025 eine flexible 
Zubereitungsvielfalt für allerlei Köstlichkeiten und vollen Geschmack. Von perfekt gegrillten Steaks mit 
charakteristischem Grillmuster bis hin zu delikatem Gemüse auf der glatten Teppanyaki-Fläche, Spiegeleiern und 
Pancakes – die kulinarischen Möglichkeiten sind zahlreich. Dank der separat regelbaren Grillbereiche, die eine präzise 
Einstellung der Temperatur bis zu 230 °C erlauben, lässt sich das Grillgut auf beiden Seiten optimal zubereiten. Jedes 
Gericht entfaltet somit sein volles Potenzial. Die nach innen geneigten Grillplatten sorgen dafür, dass überschüssiges 
Fett in die integrierte und herausnehmbare Auffangschale läuft, was zudem fettarmes Grillen garantiert. 
 
Doch der BBQ 2025 punktet mit einer weiteren Besonderheit. Die Grillplatten bestehen aus einer hochwertigen, 
keramischen Antihaftbeschichtung, die frei von PFAS ist, sodass keine potenziellen Dämpfe freigesetzt werden.  
Dies ermöglicht ein gesundes und sauberes Grillen, das zeitgemäß und nachhaltig ist. Grillen mit Strom gilt allgemein 
als umweltfreundlichere Variante: Neben den geringeren Emissionen ist ein solches Gerät energieeffizienter, da es 
schneller aufgeheizt wird und eine kontrolliertere Zubereitung zulässt. Außerdem kann mit dem BBQ 2025 drinnen wie 
draußen gegrillt werden, da weder Feuer noch Rauch entstehen und angesichts der Kompaktheit jederzeit ein mobiler 
Transport und flexibler Einsatz realisierbar ist. Selbst bei einem unerwarteten Regenschauer oder kühleren 
Temperaturen kann die Freude am Grillen in den Innenräumen fortgesetzt werden. Auch das anschließende 
Saubermachen ist einfach, da die keramische Antihaftbeschichtung in ihrer Beschaffenheit härter, kratzfester und 
hitzeresistenter ist. Ein feuchtes Tuch genügt, wobei die Grillplatten auch spülmaschinengeeignet sind. 
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Der BBQ 2025 ist zusätzlich mit einem Ein/Ausschalter, Kontrolllampen, einem abnehmbaren Spritz-/Windschutz sowie 
einem Überhitzungsschutz ausgestattet, um maximale Sicherheit zu gewährleisten. Das extra-lange XXL-Kabel bietet 
weiteren Komfort. 
 
"Der BBQ 2025 richtet sich an alle Grill-Liebhaber, die Wert auf Vielseitigkeit, Qualität, Nachhaltigkeit und 
Benutzerfreundlichkeit legen", sagt Sigrid Klenk, Geschäftsführerin von Rommelsbacher. "Wir freuen uns darauf, dass 
dieser innovative Tischgrill in diesem Sommer auf vielen Terrassen und Balkonen für großartige Grillmomente sorgt." 
Die Note 1,3 (sehr gut), welche von der Zeitschrift „Haus & Garten Test“ (Ausgabe 3/2024) in einem Vergleichstest für 
diesen elektrischen Tischgrill vergeben wurde, bestätigt dies. 
 
Der BBQ 2025 von Rommelsbacher aus Dinkelsbühl ist ab sofort zum UVP von 139,99 Euro im Handel erhältlich und 
verspricht Grillvergnügen für jeden Anlass. 
 
 
 
Über ROMMELSBACHER ElektroHausgeräte GmbH: 
Unsere Wurzeln liegen in Stuttgart, hier hat Dipl.-Ing. Gustav Rommelsbacher 1928 mit der Entwicklung und Produktion von 
Lautsprecheranlagen sein Unternehmen gestartet. Er war ein echter Erfindergeist mit innovativen Ideen und dem richtigen Gespür für die 
damaligen Trends und Bedürfnisse. 
Nach dem zweiten Weltkrieg wurde Dinkelsbühl seine neue Heimat. In einer Garage startete er mit allem Material, das er bekommen konnte, die 
Fertigung von elektrischen Geräten, die damals dringend gebraucht wurden. Heizstrahler, Bügeleisen und mobile Kochplatten wurden unter der 
Marke robusta gefertigt und bald schon in viele Länder geliefert. 
Das erste eigene Gebäude aus Bruchstein wurde erstellt und in den Folgejahren um weitere Räumlichkeiten erweitert. Sohn, Tochter und 
Schwiegersohn verstärkten das Team, aus robusta wurde ROMMELSBACHER und mit sehr viel Engagement, hochwertigen Produkten und den 
Stärken eines Familienunternehmens entwickelte sich eine Marke, die heute weltweit für erstklassige Qualitätsprodukte bekannt ist. 
Im Jahr 1991 startete die dritte Generation und 1995 erfolgte der Umzug in einen deutlich größeren Gebäudekomplex, das Unternehmen hatte 
damit die perfekte Basis für weiteres Wachstum geschaffen. 
Mit der Modernisierung und Erweiterung im Jahr 2014 wurde der Standort in Dinkelsbühl für die Zukunft ausgerichtet – für die vierte 
Generation, die bereits in den Startlöchern steht. 
 
Weitere Informationen unter www.rommelsbacher.de sowie auf unseren Social Media Kanälen: 
Facebook: @ROMMELSBACHER.de · Instagram: @rommelsbacher · Pinterest: rommelsbacher · Twitter: ROMMELSBACHER · 
YouTube: c/ROMMELSBACHER1928 
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