VAKUUMIERER,,
Top in Ausstattung unahL
Schickes Design, beste Fris hh:

Pumpengeschwindigkeit kann der Vakuumlervorgang individuell
Lebensmittel angepasst werden. Fir besonders druckempfindliche Lebensm| el s eine
manuelle Versiegelungsfunktion zur Verfligung. Darliber hinaus kdnnen Uber die Funktion
»Behalter vakuumieren" selbst sensible und flissige Lebensmittel in speziellen VakuumiergefaBen
vakuumverpackt und lange frisch gehalten werden. Die einfache Handhabung Uber Sensortasten
und pflegeleichte Oberflachen garantieren ein angenehmes Handling und einfachste Reinigung.
Das umfangreiche Zubehor (siehe unten) bietet flr jeden Bedarf die richtige Ldosung, um
vakuumierte Lebensmittel platzsparend und sicher in Speisekammer, Kihlschrank und Tiefkihler
aufzubewahren. Durch Vakuumieren wird die Haltbarkeit von Lebensmitteln um das 3 bis 5-fache
verlangert - darum sollte dieses praktische Gerat in keinem Haushalt fehlen!

Technische Daten:
Type: VAC 110

. Original Rommelsbacher
° 230V~ 11_0 W e weiB/schwarz ) Folienbeutel und -rollen mit
¢ vollautomatisches Absaugen und Versiegeln patentierter Rillenstruktur

in einem Arbeitsgang
e manuelles Regulieren bei druckempfindlichen
Lebensmitteln
e Bedienung lber Touch Control Sensoren
e 2 Pumpengeschwindigkeiten flir sanftes Vakuumieren
e 2 Versiegelungszeiten fiir die perfekte Versiegelungsnaht
e Schlauchanschluss zur Behalter-Vakuumierung

e flir Folien bis 30 cm Breite Umfangreiches Zubehdr zum

e inkl. 5 Folienbeutel, 1 Folienrolle, Vakuumierschlauch ‘”d“i’:]dggugrl‘téﬁlger”

e Abmessungen: 36 x 15,5 x 7,5 cm

e EAN: 40 01797 820105
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