ELEKTRISCHE NU.DELMASCHRIN"E—-.._

zur vollautomatischen Nudelherstellung

Frische Pasta auf Knopfdruck .. ROMMELSBACHER

Die vollautomatische Nudelmaschine von ROMMELSBACHER produziert eine Vielfalt an Nudelsorten und
erméglicht dariiber hinaus die Zubereitung individueller Rezepturefjaus Zutaten ‘nach- eigener Wahl. Damit trifft
sie genau den Kern der heutigen Essgewohnheiten. Denn der modernefMensch driickt seinen personlichen

Lifestyle deutlich durch die Wahl seiner Lebensmittel aus. Ob vegan, glutenfreifimit.Ei _oder Vollkorn - dLe':“'“.

elektronisch gesteuerte Nudelmaschine mit integrierter Waage und automatischer Wasserzufuhr_liefert bis zu
800 g Nudeln in einem Durchlauf. Sieben klassische Nudelformen sind méglich, so dass viel Abwechslung auf den
Tisch kommt. Die Bedienung ist einfach und komfortabel tber 6 vollautomatische und 2 manuelle Programme,
wobei der Nutzer auch in die Teigbereitung eingreifen kann. Die Teigausbeute ist hoch und direkt nach dem
Herauspressen werden die Nudeln iber einen Lifter angetrocknet, um ein Zusammenkleben zu verhindert. Sehr
praktisch ist die integrierte Zubehorbox zur hygienischen Aufbewahrung der 7 Nudelform-Einsdtze (Matrizen).
Robuste, hochwertige Materialien, zahlreiche Sicherheitsfeatures, das leuchtstarke LED Display und die einfache
Reinigung machen Pastarella zum perfekten Nudel-Vollautomaten fir ernahrungsbewusste Familien und alle
Pasta-Liebhaber.

Fustarelly

Vielfalt durch sieben
verschiedene
Nudelform- Einsatze

Elektrische Nudelmaschine

Rommelsbacher PM 220 Pastarella
TECHNIK 7ZU HAUSE.de

Einzeltest 6/2021

Technische Daten:

o Type: PM 220

e 230V~ 220W - schwarz/silber

e elektronische Steuerung fiir beste Funktionalitat und hohe Teigausheute

e mitintegrierter Waage und gesteuerte Wasserzufuhr, fiir bis zu 800 g frische Nudeln

e einfache Bedienung durch komfortable Bedienelemente und {ibersichtliches LED Display

e vielseitig durch 6 vollautomatische Programme (fiir verschiedene Mehlarten), variabel durch 2 manuelle Programme und
Tasten fiir zusatzliche Wasserzufuhr, manuelles Kneten und Auspressen des Teiges

e robuste Edelstahl Pressschnecke, stabiler 2-fliigeliger Knethaken, Knetbehalter und Deckel bruchsicher und abnehmbar
e abnehmbarer Wassertank 375 ml, elektronische Statusanzeige des Wasserstands

e 7 auswechselbare Nudelform-Einsétze (Matrizen), Aufbewahrung in integrierter Zubehdrbox

e Liifter zum Antrocknen der Nudeln bei Ausgabe (verhindert Zusammenkleben)

e Sicherheitsstopp beim Entriegeln des Deckels, zerlegbar zur leichten Reinigung, GummifiiBchen fiir sicheren Stand

e inklusive Messbecher und Reinigungsbiirste

e EAN: 4001797 290502

Testergebnis
sehr gut (1,9
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