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Siamo lieti di costatare che avete scelto questo versatile forno e vi ringraziamo per la fiducia in 
noi riposta. Siamo certi che anche voi apprezzerete la facilità d'uso. Affinché possiate godervi a 
lungo questo nuovo apparecchio, vi preghiamo di leggere e osservare attentamente le seguenti 

avvertenze, che vanno depositate in un posto sicuro e passate all’utente rispettivo. Grazie mille.  

Uso appropriato dell‘apparecchio 
Usare l’apparecchio per preparare alimenti solo a scopo domestico. È adatto per cuocere dolci e arrosti, per 
scongelare, per terminare la cottura di alimenti pronti tipo pizza, panini, pane e dolci, per riscaldate le 
zuppe, per fondere o gratinare in formaggi così come per grigliare carne e salsicce. L’uso inappropriato 
dell’apparecchio e le modifiche effettuate su di esso possono causare gravi incidenti. In questo caso il 
fabbricante non è responsabile dei danni subiti. L’apparecchio non è adatto all’uso professionale.   

 
Dati tecnici 
 BG 1600 BG 1650   
Tensione: 230 V~ 50-60 Hz 230 V~ 50-50 Hz  
Potenza: 1600 W 1650 W  
Consumo in stand-by: 0 W 0 W  
Volume cavità, ca.: 40 l  40 l  
 

 

Norme di sicurezza 

Attenzione: Leggete attentamente le avvertenze di sicurezza 
e le istruzioni per l’uso. La non osservanza delle misure di 
sicurezza può provocare scossa elettrica, ustioni e/o gravi 
lesioni.  

 Non lasciate i bambini senza sorveglianza in prossimità 
dell’apparecchio e non fateli giocare con l’imballaggio, poiché 
persistono pericolo di soffocamento e pericolo di gravi ustioni.  
I bambini sottovalutano spesso i pericoli. Tenere quindi l’apparecchio 
sempre fuori dalla loro portata. Non fare giocare i bambini con 
l’apparecchio.  

 Quest’apparecchio non è destinato all'uso da parte di persone 
(compresi bambini) con capacità fisiche, sensoriali, psichiche o 
intellettive ridotte, o da persone sprovviste della necessaria esperienza 
e conoscenza, ad eccezione del fatto che ciò avvenga sotto la 
sorveglianza di una persona responsabile e addetta alla loro sicurezza, 
o che ricevano da questa persona istruzioni su come debba essere 
utilizzato l’apparecchio. Non lasciate incustodito l’apparecchio acceso.  

 Non usate l’apparecchio in ambiente con pericolo d’esplosione, per 
esempio nelle vicinanze di sostanze infiammabili (liquidi o gas).  

 Appoggiare l’apparecchio con il retro verso la parete mantenendo una 
distanza di 4 cm per permettere una buona ventilazione.  
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 L’apparecchio deve appoggiare su una base robusta, piana e resistente 
al calore (non su tovaglie e superfici verniciate). Non usate 
l’apparecchio in un ambiente con pericolo di esplosione, per esempio 
nelle vicinanze di altre fonti di calore (fiamma viva, forno). Lo spazio 
intorno all’apparecchio deve essere libero con almeno 4 cm di distanza 
dalle pareti circostanti. Mantenere una buona circolazione d’aria.  

 Controllate lo stato dell’apparecchio e degli accessori prima di ogni 
uso. Non usatelo nel caso fosse accidentalmente caduto a terra o fosse 
danneggiato. Disinserite il cavo d’alimentazione e fate controllare 
l’apparecchio da un tecnico specializzato. 

 Attenzione! Pericolo d’ustione! Le superfici dell’apparecchio acceso si 
riscaldano molto. Questo calore persiste anche dopo averlo spento.  

 Attenzione! Pericolo d‘incendio! I grassi e l’olio surriscaldati si 
possono infiammare. Preparare quindi gli alimenti contenenti olio e 
grasso solo sotto sorveglianza.  

 Attenzione! Pericolo d‘incendio! Usare stoviglie in metallo o in vetro 
resistenti al calore o in ceramica termoresistente.  

 Attenzione! Pericolo d‘incendio! Non ricoprire il fondo del forno con 
carta stagnola.  

 Non riporre oggetti sopra l’apparecchio e non usatelo come piano da 
lavoro. Non trasportalo quando è caldo e non usarlo per riscaldare 
l’ambiente.  

 Non spruzzare acqua fredda sulla porta calda del forno.  

 Durante la pulizia non immergere mai l’apparecchio in acqua e badare 
a non far penetrare acqua o vapore dal sotto, 

 Non utilizzate quest’apparecchio con un timer esterno di accensione o 
con un sistema separato di telecomando.  

 Disinserite la presa di corrente dopo ogni uso. Per evitare che 
l’apparecchio cada inavvertitamente a terra e si danneggi, non lasciate 
mai il cavo d’allacciamento penzolare dal ripiano di appoggio.  

 Tenete il cavo d’allacciamento lontano da fonti di calore, da angoli 
taglienti o da altre apparecchiature meccaniche. Controllate 
regolarmente che sia in buono stato. Un cavo elettrico danneggiato 
aumenta il pericolo di scossa elettrica. 

 Non tirate il cavo d’alimentazione per disinserire la spina dalla presa di 
corrente.   
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 Controllare regolarmente che il cavo d’allacciamento sia in buono 
stato. Non usare l‘apparecchio se il cavo o la spina sono danneggiati. 
Un cavo elettrico danneggiato può provocare morte attraverso scossa 
elettrica.   

 Quest’apparecchio è stato costruito in ottemperanza delle pertinenti 
norme di sicurezza.  Nel caso di deterioramento del cavo di 
allacciamento o dell’apparecchio, disinserite immediatamente la spina. 
Per riparazioni rivolgetevi sempre e solo a negozi specializzati e 
autorizzati. In seguito a riparazioni fuori norma possono insorgere dei 
pericoli per l'utente. 

 

Prima messa in servizio 

 Lavare gli accessori estraibili in acqua calda e detergente o in lavastoviglie.   

 Prima della prima messa in servizio è necessario far riscaldare l’apparecchio per 15 minuti a 
temperatura massima impostando „calore sopra sotto con ventilazione” per bruciare la patina 
protettiva della resistenza.  
L’odore e fumo che si sprigionano per breve tempo sono completamente innocui, si prega comunque di 
ben ventilare l’ambiente e di evitare che l’odore si propaghi in altre stanze.   

 Pulire la cavità con un panno umido, dopo aver fatto raffreddare il forno.  
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Pannello di controllo  

 
 
 
 
 
 
 
 

NOTA: La camera di cottura è dotata di un elemento riscaldante tubolare in basso e due in alto.  
 
Modello BG 1600: l'interno degli elementi riscaldanti superiori svolge la funzione di griglia. Quando è 
impostato su "Grill" è rosso-caldo.  
 
Modello BG 1650: i due elementi riscaldanti superiori svolgono insieme la funzione di griglia. Brillano solo 
leggermente.  
 
Su entrambi i modelli:  
L'elemento riscaldante superiore esterno è in funzione senza bagliore visibile se impostato su "Calore 
superiore" e "Calore superiore e inferiore con/senza aria di circolazione". 
L'elemento riscaldante inferiore riscalda durante il funzionamento "calore inferiore con/senza aria di 
circolazione" o "calore superiore e inferiore con/senza aria di circolazione" senza un bagliore 
riconoscibile. 
 

1 Regolatore tempo (timer) 
2 Regolatore temperature  
3 Regolatore modo di funzionamento  
4 Servizio continuo ‘M’ 
5 Spia di controllo temperatura  
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Interruttori rotanti a scomparsa 
 

Il forno BG 1650 è dotato di interruttori rotativi a scomparsa.  
- Per sbloccare, premere l'interruttore finché non si disinnesta e si allontana dall'incavo.  
- Per bloccare, premere l'interruttore finché non scatta nella cavità. 
 

1. Selezionare una funzione: 

Con la manopola girevole  potete scegliere la funzione desiderata.  
 
BG 1600:  
 
BG 1650:  
 

Cottura tradizionale e a ventilazione (BG 1650) 
Per la cottura e la tostatura, dove il riscaldamento è uniforme dall'alto e dal basso. Una ventola 
accesa distribuisce uniformemente il calore nella camera di cottura. E' particolarmente 
indicato per la cottura di torte, cheesecake e pan di spagna, per la preparazione di stufato, 
arrosti, selvaggina e pesce e per tutte le ricette classiche. 
 
Cottura tradizionale (BG 1600 und BG 1650) 
come sopra, ma senza aria di ricircolo. 
 
Solo calore superiore (BG 1600) 
Per la preparazione di casseruole e gratin, che dovrebbe ottenere una superficie croccante. 
 
Solo calore di fondo (BG 1600) 
Questa funzione è particolarmente adatta a tutto ciò che deve essere croccante dal basso, 
come pizza, tarte flambée, patatine fritte al forno, ecc. Si consiglia di utilizzare prima la 
funzione "calore superiore e inferiore" e di passare a questa funzione per gli ultimi 5 minuti. 
 
Calore di fondo con aria di ricircolo "funzione pizza" (BG 1650) 
Questa funzione è particolarmente adatta a tutto ciò che deve essere croccante dal basso, 
come pizza, tarte flambée, patatine fritte al forno, ecc. Si consiglia di utilizzare prima la 
funzione "calore superiore e inferiore" (con o senza aria in circolo) e di passare a questa 
funzione per gli ultimi 5 minuti. Una ventola accesa distribuisce uniformemente il calore nella 
camera di cottura. 
 
Grill (BG 1600 und BG 1650) 
Per grigliare (es. bistecche, salsicce, arrosto, pollo, ecc.) e gratinare. 
Per la cottura alla griglia si consiglia di riempire la teglia con circa metà dell'acqua e di inserirla 
nel ripiano inferiore come teglia di raccolta. Il grasso gocciolante viene raccolto, l'apparecchio 
rimane pulito e il vapore di risalita rende la griglia particolarmente tenera. 
 
NOTA sulla funzione grill:  

 Durante l’uso del grill inserite la teglia sotto la griglia e riempitela per metà d’acqua 
(funzione di leccarda). In questo modo il grasso di cottura non sgocciolerà sul fondo del 
forno e il vapore emanato renderà l’alimento più tenero.  

 Non chiudete lo sportello del forno completamente quando grigliate e fate attenzione che 
l’alimento non entra in contatto con la serpentina arroventata (pericolo d’incendio). 

 
2. Regolare la temperatura: 
Con la manopola girevole (2) potete impostare la temperatura desiderata sia per il forno sia per il 
grill.  
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3. Accendere l’apparecchio: 
Per accendere l’apparecchio girate la manopola superiore verso destra fino in fondo e 
riposizionate poi sulla durata desiderata selezionando sia la durata in minuti o su “M” per un 
servizio continuo.  Il forno si spegnerà automaticamente a cottura terminata e lo spegnimento 
sarà accompagnato dal suono di un campanello.  
Il tempo impostato può essere prolungato o accorciato anche durante il funzionamento girando la 
manopola a destra o a sinistra. Impostando il servizio continuo “M” il forno non si spegne 
automaticamente, quindi dovete disattivarlo manualmente mettendo la manopola sullo “0”.  
 
Spia di controllo temperatura 
La temperatura impostata sarà raggiunta quando la spia di controllo si spegne. Lo spegnersi e 
l’accendersi della spia indicano che il termostato sta regolando la temperatura. 
 
Lampada interna 
La lampada interna del forno è collegata con la manopola superiore (timer) fungendo così anche 
da spia di controllo di accensione. 
 
Accessori speciali  
Con il forno ricevete in dotazione una teglia e una griglia. Una piastra in pietra d’argilla dura per 
cuocere pizza e pane così come una pala di legno (Pizzastein-Set PS 16) sono disponibili in 
accessorio supplementare presso il vostro rivenditore specializzato, permettendovi di preparare 
prodotti da forno come dal panettiere.   
 
 

 

 Potete lavare gli accessori (teglia e griglia) in acqua calda e detergente per piatti. Pulite le 
pareti interne ed esterne del forno così come lo sportello in vetro con un panno umido, 
prendendo cura di asciugarli bene. Non immergete mai l'apparecchio nell’acqua quando lo 
pulite. Fate attenzione che dal lato inferiore non penetri nell'apparecchio acqua o vapore.  

 Non usate mai prodotti abrasivi, solventi o spray da forno! 
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