ROMMELSBACHER

(F) Mode d'emploi

CT 3010

Plaques de cuisson Ceran®



Introduction

Félicitation ! Vous avez porté votre choix sur une plaque de cuisson en vitrocéramique Ceran® de qualité
supérieure et nous vous remercions pour votre confiance. Afin d’obtenir les meilleurs résultats pendant de
longues années, nous vous prions de lire soigneusement et tenir compte des indications suivantes. Conservez
ce mode d'emploi et, si vous passez I'appareil a un tiers, transmettez-le-lui aussi. Merci.

Emploi conforme

Cet appareil est congu pour préparer les aliments en usage domestique seulement (dans la cuisine, a table, au
bureau etc.). Toutes autres utilisations ou modifications de |'appareil sont considérées non conformes et
peuvent étre sources de graves dangers. Le fabricant décline toute responsabilité pour les dégats issus d'une
utilisation non conforme. Cet appareil n'est pas congu pour une utilisation commerciale.

Données techniques

Cet appareil doit étre branché sur une prise de terre installée en régle. Veillez a ce que la tension de votre
secteur corresponde bien a celle indiquée sur la plaque signalétique de votre appareil. Ne raccordez qu'au
courant alternatif.

Modeéle : CT 1810 CT 3010

Tension nominale : 230V ~ 230V

Puissance nominale : 1800 W 3000 W

Zone de cuisson : 180 mm @ 145 mm @: 1200 W
180 mm@: 1800 W

Nombre de zones de cuisson : 1 2

Consommation en stand-by : ow ow

Capacité pondérale : max. 10 kg max. 10 kg par zone

Matériaux d'emballage
Ne jetez pas les matériaux d'emballage n'importe comment, mais contribuez a leur recyclage.
Déposez les emballages en papier, carton et carton ondulé a des points de collecte de vieux papier.
De la méme facon, jetez les éléments d'emballage en plastique et les sachets dans des collecteurs prévus a cet
effet.
:": Dans les exemples d'abréviation des matiéres plastiques
06 vous trouverez : PE pour polyéthyléne,
PEHD PELD PP ps  le numéro d'identification 02 pour PE-HD,
04 pour PE-LD, PP pour polypropyléne,
PS pour polystyréne

Recyclage
A la fin de la durée de vie de ce produit, il ne doit pas &tre jeté avec les autres ordures
ménageres. Pour se débarrasser de ses déchets électriques/électroniques, en respectant
I'environnement, vous pouvez le remettre dans des sites spéciaux de récupération différenciée

des ordures qui sont normalement gérés par la municipalité.
L


http://dict.leo.org/frde?lp=frde&p=/gQPU.&search=dur%E9e
http://dict.leo.org/frde?lp=frde&p=/gQPU.&search=de
http://dict.leo.org/frde?lp=frde&p=/gQPU.&search=vie
http://dict.leo.org/frde?lp=frde&p=/gQPU.&search=d
http://dict.leo.org/frde?lp=frde&p=/gQPU.&search=produit

Consignes de sécurité

f Avertissement : Veuillez lire toutes les consignes de sécurité et

instructions. Tout manquement aux consignes de sécurité et aux
instructions peut provoquer une électrocution, un incendie et/ou de
graves blessures.

Consignes de sécurité générales :

Les matériaux ayant servis a 'emballage comme les sacs en plastique,
doivent étre tenus a distance des enfants.

Tenez les enfants de moins de 8 ans éloignés de I'appareil et de son
cable d'alimentation.

Les enfants de 8 ans ou plus peuvent nettoyer et entretenir I'appareil a
condition qu'ils soient surveillés.

Les personnes, y compris les enfants de 8 ans ou plus, qui en raison de
leurs capacités physiques, sensorielles ou mentales, de leur inexpérience
ou de leur méconnaissance, ne sont pas en mesure d'utiliser |'appareil
en toute sécurité, et doivent donc uniquement se servir de I'appareil
sous la surveillance ou avec les instructions d'une personne
responsable.

Ne jamais laisser I'appareil en cours de fonctionnement sans
surveillance.

Assurez-vous que les enfants ne jouent pas avec |'appareil.

Ne pas connecter I'appareil a une minuterie externe ou a un systéme de
télécommande.

Controlez régulierement si le cordon secteur est endommagé ou altéré.
Ne jamais utiliser I'appareil si le cable secteur ou la fiche secteur n’est
pas en parfait état de fonctionnement. En cas de dommages, de tous
types, de votre appareil, débranchez-le et faites le contréler par un
spécialiste.

Débrancher la fiche secteur aprés chaque utilisation. Veillez a
I'emplacement du cordon et prenez toutes les précautions nécessaires
afin que personne ne puisse s'y empétrer ou trébucher, afin d'éviter de
tirer I'appareil et de le faire tomber accidentellement au sol.

Ne jamais tirer sur le cable d"alimentation pour débrancher |'appareil. Le
cable ne doit pas entrer en contact avec les surfaces chaudes, les bords



tranchants et ne pas é&tre soumis aux contraintes mécaniques. Des
cables tordus ou enchevétrés augmentent les risques d'électrocution.

e Pour débranchez I'appareil, retirez directement la fiche secteur et ne
tirez jamais sur le cable d'alimentation.

e Ne plongez jamais I'appareil et ses accessoires dans |'eau.

e N'entreposez pas cet appareil a I'extérieur ou dans des pieces humides.

e (et appareil correspond aux réglementations de sécurité en vigueur. En
cas de détérioration de I'appareil ou de son cable d'alimentation il faut
retirer la fiche du secteur immédiatement. Les travaux de réparation ne
doivent étre exécutés que par des professionnels agréés par le fabricant.
Une réparation non appropriée peut en effet entrainer des dégats
corporels a l'utilisateur !

e Une utilisation inappropriée ou le non-respect de ce mode d’emploi
entraine la perte de la garantie.

Consignes de sécurité pour l'utilisation :

Attention - Risque de bralures ou blessures ! Les
surfaces de I'appareil chauffent beaucoup pendant
l'utilisation et restent chaudes pendant quelques
temps méme aprés l'extinction de I'appareil.

Travaillez donc avec précaution :

e Nous vous recommandons d'utiliser la poignée incluse et des maniques.

e Pour la protection contre les incendies, ne jamais placer d'objets en
papier, carton, tissu, plastique ou autres matériaux inflammables sur des
surfaces chaudes !

o N'utilisez pas I'appareil comme plan de travail ou de dépose et ne jamais
le transporter tant qu'il est encore chaud.

o N'utiliser que des casseroles et des poéles avec un fond régulier, sans
défaut et a un diametre correspond (les ustensiles de cuisson en verre ou
en porcelaine résistants a |'épreuve du feu sont aussi admis). En cas
d'utilisation d'une poéle trop petite, vous obtiendrez une perte inutile
d'énergie. La plaque et le fond de l'ustensile doivent étre propres et secs.

e Ne pas utiliser des batteries de cuisine en matiére plastique, en
porcelaine de qualité inférieure, en émail ou des feuilles d'aluminium.



Vous pouvez bouger votre poéle sur la plaque en vitrocéramique,
toutefois pas au-dela de cette surface. Le récipient pourrait
basculer et, de plus, I'encadrement de la plaque en plastique pourrait se
fondre a cause de la chaleur. Il faut éviter le contact prolongé de
la vaisselle sur les parties en relief postérieure et frontale du
logement.

Ne pas utiliser d'ustensiles de cuisine en matiére plastique, en porcelaine
de qualité inférieure, en émail ou pourvus de feuilles d'aluminium.

Si des objets en plastique, des feuilles d'aluminium, du sucre ou des
aliments sucrés tombent et fondent par inadvertance sur la surface
chaude en vitrocéramique, il faut les retirer tout de suite de la zone
chaude a I'aide d"un racloir fourni pour nettoyer.

N’utilisez en aucun cas pour nettoyer de produits abrasifs ou de sprays
pour four ! Des produits spéciaux pour les plaques en vitrocéramique
existent sur le marché.

Eviter des rayures sur la plaque par des objets aigus ou affilés. Protéger
la plaque contre les cassures par des objets tombants de haut.
Attention ! Risque d’incendie ! Les huiles et graisses surchauffés
pourraient s'enflammer. A cause de cela, les repas avec de I'huile ou de
la graisse ne doivent étre préparés que sous surveillance.

Ne jamais jeter d’eau froide sur la plaque encore chaude !

L'appareil et les accessoires doivent étre froids pour le nettoyage ou le

transport !

Si I'appareil est muni d'un couvercle, on peut le démonter pour le

nettoyage. Ne le fermer que les plaques de chauffe se sont refroidies
complétement.

Pour placer |'appareil correctement, il faut observer les points suivants :

o Poser I'appareil sur un support plat, stable et non sensible a la

chaleur (pas sur des tables laquées, pas sur des nappes)

o Veuillez placer I'appareil hors de la portée des enfants.
o Veillez a laisser une distance suffisante tout autour de I'appareil afin

d'éviter les dommages que pourraient causer la chaleur ou les
projections de graisse et pour pouvoir utiliser librement |'appareil.
Veillez a une circulation libre de I'air.

o Ne pas le mettre en service pres d'autres sources de chaleur (four,

flamme a gaz, etc.). Ne pas mettre I'appareil en marche a proximité
de substances explosives ou inflammables (liquides ou gazs).



o Pour I'encastrer dans une surface de travail, on doit soit la connecter
a un dispositif de séparation correspondant (ouverture de largeur >
3mm) soit veillez a ce que lors de l'installation, une prise de courant
reste accessible a la plaque. Vous pouvez nous solliciter pour
procéder a une telle installation. Dans tous les cas, les distances
minimales sont a impérativement respecter
e Ne pas utiliser I'appareil comme radiateur d"appartement.
e Pour une déconnection sire, retirez la fiche de courant aprés chaque
emploi et avant chaque nettoyage.

Le maniement

A I'aide du commutateur rotatif, on peut régler la température, qui est variable de maniére continue entre 7 %
et 100 % de sa puissance. En diminuant la puissance a temps, on économise de |'énergie.

L'appareil dispose d'un systéme de cuisson automatique. Aprés la mise en marche la zone de cuisson
choisie est chauffée au niveau de puissance maximum (100 %) pour une durée préprogrammée. Cela permet
la cuisson rapide de I'aliment et aide a économiser temps et énergie. La durée de la cuisson automatique
dépend du niveau de chaleur choisi (voir le tableau , Paramétre de cuisson).

On utilise les réglages suivants :

1..5 pour garder au chaud ou pour réchauffer
4..9 pour cuire a la vapeur, mijoter ou bouillir
8..12 pour saisir, rotir et frire

Le point de référence pour le réglage est le creux circulaire dans la structure de I'appareil.
La lampe de contrdle allumée montre que |'appareil est en marche.

L'affichage de la chaleur résiduelle indique que la zone de cuisson est encore chaude, mais aussi qu'il
est possible d'utiliser cette chaleur.

Note : Si la fiche de courant est retirée, |'affichage s'éteint méme s'il y a de la chaleur résiduelle.

Nettoyage et entretien

Débranchez et laissez refroidir I'appareil avant de le nettoyer !
Ne jamais plonger I'appareil et ses accessoires dans |'eau.

Enlever les salissures de la surface a I'aide d'un racloir pour vitrocéramique, que |'on
peut trouver dans les magasins spécialisés ou d'électroménagers.

Nettoyer la surface refroidie avec de I'eau et du liquide vaisselle. L'essuyer avec un
tissu sec ou du papier cuisine.

Pour la saleté tenace, frotter avec du produit pour vitrocéramique (large gamme de



produit en magasins spécialisés) sur du papier cuisine jusqu'a son élimination
compléte.

Nettoyez le reste de I'appareil avec un tissu humide et un peu de liquide vaisselle.

Ne pas utiliser de nettoyeur a jet vapeur.

Faire attention que ni de I'eau ni de la vapeur ne pénétre a l'intérieur de I'appareil.

Ne pas employer de détergents abrasifs, de la laine d'acier ou d’objets pointus ou
affilées.

Information supplémentaire sur le produit
selon réeglement Union Européenne No. 66/2014
(Décret sur les économies d’'énergie)

Tableau

Identification du modéle CT 1810 CT 3010

Type de plaque Autonome et encastrable Autonome et encastrable
Nombre de zones de cuisson 1 2

Technologie de chauffage Plaque a induction Plague a induction
Diamétre 18 cm 14,5et 18 cm
Consommation d’énergie de la plaque de | 195 Wh/kg Chacune 195 Wh/kg
cuisson, calculée par kg

Consommation d'énergie totale, 195 Wh/kg 195 Whkg

calculée par kg

Méthode d’essai

Le produit est testé selon la norme d’'essai DIN EN 60350-2 : Appareils de cuisson
électrodomestiques — partie 2 : Plaques de cuisson — Méthodes de mesure de I'aptitude a la
fonction.

Informations pour l'utilisateur — Economiser de I'énergie et les ressources
Conseils :
¢ Toujours garder la plaque de cuisson et les ustensiles utilisés propres et secs pour assurer un transfert
de chaleur optimal.
Appliquez d'abord les éléments a chauffer avant d'allumer la plaque.
Utilisez des ustensiles de cuisson dont le diametre correspond a la zone de cuisson
L'utilisation d’ustensiles trop petits fait dépenser inutilement de I'énergie.
Si on chauffe I'eau, il est recommandé d’en chauffer seulement la quantité vraiment nécessaire.
Si possible, toujours couvrir le récipient avec un couvercle pendant la cuisson.
Mettez la plaque hors circuit tot et utilisez la chaleur résiduelle pour garder au chaud, faire fondre des
aliments, etc.
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