ROMMELSBACHER

(F) Mode d'emploi

CT 2100/IN
Plague de cuisson a induction
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1 voyants pour ...

1a ... niveaux de puissance « POWER »

1b ... niveaux de maintien au chaud « WARM »
1c ... réglage de la durée de marche « TIMER »
1d ... interrupteur principal « ON/STANDBY »

2 touche tactile « ON/STANDBY » pour l'interrupteur principal
touche tactile « LOCK » pour le mode « sécurité enfants »
touche tactile « POWER » pour le mode « niveau de puissance »
touche tactile « + » pour modifier les parametres

touche tactile « - » pour modifier les paramétres

touche tactile « BOOSTER » pour le mode « PowerBoost »
touche tactile « WARM » pour le mode « maintien au chaud »
touche tactile « TIMER » pour modifier la durée de marche
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Introduction

supérieure et vous remercions pour votre confiance. La simplicité d'utilisation et les multiples

possibilités d’emploi sauront certainement vous inspirer. Afin d'obtenir les meilleurs résultats et une

entiére satisfaction de longues années durant avec la plaque de cuisson a induction, nous vous conseillons
de suivre les quelques conseils suivants, de bien les conserver et de les transmettre au prochain utilisateur. Nous vous en
remercions.

[:[i_] Nous nous félicitons que vous ayez choisi cette plaque de cuisson a induction de qualité

Utilisation conforme

Cet appareil est congu pour préparer les aliments en usage domestique seulement (dans la cuisine, a table, au bureau
etc.). Toutes autres utilisations ou modifications de I'appareil sont considérées non conformes et peuvent étre source de
graves dangers. Le fabricant décline toute responsabilité pour les dégats issus d'une utilisation non conforme. Cet appareil
n'est pas congu pour une utilisation commerciale.

Données techniques
Ne raccorder qu'a une prise de courant avec terre usuelle, installée en régle. S'assurer que la tension du secteur
correspond a celle marquée sur la plaque signalétique de |'appareil. Ne raccorder qu'au courant alternatif.

Tension nominale : 220-240 V ~ 50/60 Hz
Puissance nominale : 2100 W
Consommation en stand-by : <1W

Classe de protection : I



Zone de cuisson : env. 120-230 mm @ — pour les poéles jusqu'a 260 mm @
Nombre de zone de cuisson : 1
Capacité de charge de la surface vitrée : 10 kg max.

Matériaux d'emballage

Ne jetez pas les matériaux d'emballage n'importe comment, mais contribuez a leur recyclage.

Déposez les emballages en papier, carton et carton ondulé a des points de collecte de vieux papier.

De la méme fagon, jetez les éléments d’'emballage en plastique et les sachets dans des collecteurs prévus a
cet effet.

Dans les exemples d'abréviation des matiéres plastiques vous
A A A 06 trouverez : PE pour polyéthyléne, le numéro d'identification
PEHD  PELD PP ps 02 pour PE-HD, 04 pour PE-LD, PP pour polypropyléne,
PS pour polystyréne
Recyclage

A la fin de la durée de vie de ce produit, il ne doit pas étre jeté avec les ordures ménagéres. Pour se
E débarrasser de ses déchets électriques/électroniques, en respectant I'environnement, vous pouvez le
remettre dans des sites spéciaux de récupération différenciée des ordures qui sont normalement

MR gérés par la municipalité.

Consignes de sécurité

Ne pas respecter les consignes de sécurité et les
instructions peut provoquer une électrocution, un
incendie et/ou des blessures graves !

Consignes de sécurité générales

e Toujours tenir les enfants de moins de 8 ans éloignés du produit et du cable
d'alimentation.

e Les enfants de 8 ans et plus ne doivent nettoyer ou entretenir |'appareil que
sous surveillance.

e Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris
les enfants de 8 ans et plus) dénuées d'expérience ou de connaissance, ou
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, sauf si
elles ont pu bénéficier, par l'intermédiaire d'une personne responsable de
leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant
I'utilisation de |'appareil. Il faut toujours surveiller I'appareil en marche.

e |l convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

e Ne pas laisser des matériaux d'emballage (tels que les sacs en plastique) a la
portée des enfants.

e Ne jamais faire fonctionner cet appareil via un minuteur externe ou un
systeme de commande a distance séparé.

f ATTENTION : Lire attentivement les notices de sécuriteé !
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e Avant toute utilisation, vérifier I'intégrité de |'appareil et des accessoires. ||
ne doit plus étre utilisé aprés une chute ou s'il présente des dommages
visibles. Dans ces cas, débranchez I'appareil et faites-le vérifier par un
spécialiste.

e Veillez a I'emplacement du cordon et prenez toutes les précautions
nécessaires afin que personne ne puisse s'y empétrer ou trébucher, afin
d'éviter de tirer |'appareil et de le faire tomber accidentellement au sol.

e Veillez a ce que le cable d"alimentation reste éloigné des surfaces chaudes,
pointues, coupantes ou des contraintes mécaniques. Vérifiez régulierement
que le cable n'est pas endommagé ou ne présente pas de traces d'usure. Les
cables endommagés ou emmélés augmentent le risque d'une décharge
électrique.

e Pour débrancher I'appareil du réseau électrique, tirez uniquement sur la
fiche de contact et jamais sur le cable d'alimentation !

e Ne jamais plonger I'appareil, le cable d'alimentation ou la prise dans I'eau
pour les nettoyer.

e Ne stockez pas I'appareil a I'extérieur ou dans endroits humides.

e Cet appareil est en conformité avec les consignes de sécurité relatives a son
sujet. Si I'appareil ou le cable est endommagé, débrancher immédiatement
I'appareil. Seules des personnes autorisées et spécialisées peuvent procéder
a des réparations. Des réparations non conformes peuvent constituer un
grand danger pour ['utilisateur.

e Une utilisation inappropriée ou le non-respect du mode d'emploi entraine a
la perte de la garantie.

Consignes de sécurité pour l'utilisation

e Attention : L'appareil est construit en conformité avec
les normes de sécurité pertinentes et avec la
compatibilité électromagnétique. Toutefois il n'est pas
admis au porteur d'un stimulateur cardiaque
(pacemaker) de s’approcher a I'appareil, car nous ne
sommes pas en mesure de controler les standard de sécurité des
différents pacemakers présents dans le marché, et leur
compatibilité électromagnétique, afin de garantir qu'aucune
interférence va se générer.

e Cet avertissement est aussi valable pour les appareils
acoustiques et autres protheses métalliques.



surchauffés pourraient s'enflammer. A cause de cela, les
repas avec |'huile ou la graisse ne doivent étre préparés que sous
surveillance.

o Attention ! Risque d'incendie ! Ne pas mettre |'appareil en
marche a proximité ou sous des rideaux, des étageres murales ou
tout autre matériau inflammable.

o Attention ! Risque de brilures ! Les ustensiles chauds
peuvent engendrer une chaleur résiduelle élevée sur la surface de
cuisson.

e Attention ! Risque d'incendie ! L'appareil n'est pas prévu
pour étre encastrer !

ﬁ o Attention ! Risque d'incendie ! Les huiles et graisses

e Pour placer I'appareil correctement, il faut observer les points
suivants :

o Veuillez placer |'appareil hors de la portée des enfants.

o Poser I'appareil sur un support plat, stable et non sensible a la chaleur
(pas sur des tables en métal ou laquées, pas sur des nappes, etc.)

o Ne pas le mettre en service pres d'autres sources de chaleur (four,
flamme a gaz, etc.). Ne pas mettre I'appareil en marche a proximité de
substances explosives ou inflammables (liquides ou gaz).

o Veillez a laisser une distance suffisante (10 cm) tout autour de I'appareil
afin d'éviter des dommages que pourraient causer la chaleur ou les
projections de graisse et pour pouvoir utiliser librement I'appareil. Veillez
a une circulation libre de I'air.

o Gardez une distance de 1 metre aux appareils sensibles aux champs
électromagnétiques (p.ex. les écrans, les horloges, les appareils
électroniques ou électroménagers ou les supports de stockage
magnétiques).

e Lorsque des fissures, des félures ou des cassures apparaissent, ou lorsqu’on
suppose qu'il ne soit pas possible d'utiliser I'appareil sans s'exposer au
danger, il faut mettre |'appareil immédiatement hors circuit et retirer la fiche
de contact.

e Ne pas utiliser I'appareil comme surface de rangement ou plan de travail. Ne
pas mettre sur la surface des objets métalliques comme p. ex. des couverts,
des couvercles ou du papier aluminium, etc. car ils pourraient se surchauffer.



Eviter de rayer la surface de cuisson par des objets affilés ou pointus ou de
la casser par la chute d'objet tombant sur la dite surface.

e Les dégats causés par la non-observance de ces avertissements ne sont pas
couvert par la garantie.

Garder la zone de cuisson et le fond du pot toujours propres et secs.

Ne jamais transporter |I'appareil tant qu'il est chaud.

Ne jamais manipuler |'appareil avec les mains mouillées.

Veillez a ce que ni de la vapeur ni de I'eau ne pénetre dans l'intérieur.

Ne pas utiliser I'appareil comme radiateur d'appartement.

e Pour une déconnection sire, retirez la fiche de courant aprés chaque emploi.

Information sur l'induction

La cuisson a induction se base sur un principe de réchauffement complétement différent des plaques de cuisson
conventionnelle. La chaleur est générée par les courants de Foucault qui se trouve au fond de la poéle. La zone de cuisson
ne se réchauffe pas, mais plutét le fond de la poéle. Une perte de chaleur n'a ainsi pas lieu.

Avantages de l'induction

e  Grace au réchauffement immédiat du fond de l'ustensile de cuisson on permet une importante @&conomie
d’'énergie (jusqu'a 50 % par rapport aux autres plaque de cuisson).

e La plaque de cuisson a induction produit et coupe la chaleur immédiatement apres la sélection de la touche. Il s'agit
ici d'un emploi trés efficient de |'énergie qui permet un controle précis de la chaleur transmise. L'énergie se
dégage aussi de facon trés rapide. Tout ca vous permet en outre de gagner du temps pendant la cuisson ! P.ex.:
pour faire bouillir 2 litres d’eau on emploie 60 % de temps en moins par rapport aux autres plaques de cuisson !

e La cuisson a induction vous offre plus de sécurité : En enlevant la poéle ou autre de la zone de cuisson, la
transmission de chaleur est interrompue immédiatement. Méme si on n‘a pas activé la touche d'arrét. Si, par hasard,
un torchon ou en autre objet touche la zone de cuisson allumée, ceux-ci ne peuvent pas s'enflammer. Apres I'emploi
il ne reste que la chaleur résiduelle de la vaisselle.

e Lasurface de cuisson est tres facile a nettoyer. Puisque la plaque ne dégage pas de chaleur directement, les
aliments qui peuvent éventuellement y déborder, ne peuvent pas s'incruster De plus il n'est pas nécessaire d'attendre
longtemps que la plaque soit froide pour pouvoir la nettoyer.

Choix des ustensiles de cuisson
Sont recommandées toutes les poéles et casseroles en fer avec fond plat (avec un diamétre de 120-230 mm), par
exemple les poéles émaillées, en fonte ou en acier avec un pourcentage élevé en fer. Les ustensiles au fond mince sont
préférables a ceux au fond épais, puisque ceux-ci empéchent une transmission rapide de la chaleur.
Ne sont pas recommandées tout ustensile en aluminium, en cuivre, en verre ou en céramique, ainsi que ceux dont le
diametre est inférieur a 120 mm.
Conseil : Il est possible vérifier la compatibilité de la poéle a I'aide d'un aimant. Sil reste attaché au fond cela
signifie qu'elle se préte a I'induction.

Equipement

Touches tactiles « Touch Control »

L'appareil est équipé de touches « Touch Control », qui sont trés pratiques et en facilite I'emploi. Il suffit de placer le
doigt sur la touche pour activer la fonction correspondante, accompagnée d’un signal sonore. Garder le panneau de
commande toujours propre et sec, et ne pas le manipuler avec les doits mouillés, pour ne pas provoquer de
dysfonctionnement.



Surveillance électronique de la température

- L'appareil est équipé d'une adaptation de la puissance électronique. Elle surveille la température
- ( '.' sur la zone de cuisson et empéche une surchauffe des ustensiles ordinaires en adaptant
' S automatiquement la puissance.
Pour chaque niveau de puissance il y a une température maximale enregistrée. Si cette valeur est
dépassée, le réglage électronique réduit automatiquement |'alimentation électrique.
L'adaptation automatique de puissance est indiquée sur I'écran avec un « - » placée devant le
niveau de puissance réglé (p. ex. « -12 »),

Sécurité enfant - touche « LOCK »

La touche « LOCK » permet de bloquer tous les touches tactiles et d'empécher ainsi une modification
involontaire de I'état de fonctionnement.

Il est seulement I'interrupteur principal qui on peut activer pour commuter |"appareil en mode veille
« Standby »

Fonction « PowerBoost«

En appuyer sur la touche tactile « BOOSTER » le mode « PowerBoost » est activé. Si cette fonction est en
marche, I'apport électrique est augmenté jusqu’a 2100 W pour une certaine période. Apres, I'appareil
revient a niveau de puissance précédé.

Cette fonction n'est pas disponible pendant le mode « maintien au chaud ».

Mode « maintien au chaud »

Il'y a 2 niveaux de « maintien au chaud ».
Sélectionnez le niveau de ca. 60°C pour fondre du chocolat ou le niveau de ca. 80°C pour garder au chaud
des repas.

Voyant de la chaleur résiduelle
L'appareil a un voyant de la chaleur résiduelle qui indique si la surface est encore chaude. Utilisez la chaleur résiduelle
pour garder au chaud des repas.

Si la température de la zone de cuisson, di au transfert thermique du fond de la vaisselle, est

- H - supérieur aux 60 °C, |'écran affiche le symbole « -H- ».
Si la température de la zone de cuisson, dd au transfert thermique du fond de la vaisselle, est
- ,' - moins de 60 °C, I'écran affiche le symbole « -L- ».

Identification de la vaisselle
L'appareil reconnait la présence d’un récipient au-dessous. Pour un fonctionnement propre, il est important que la
vaisselle couvre le capteur au milieu de la zone de cuisson.

o Sil'appareil, aprés I'avoir mis en marche, n'identifie la vaisselle comme appropriée, sur
- e = I'écran va s'afficher « -- » et un signal sonore intermittent est émis. Il faut remplacer la
vaisselle entre 15 seconde, autrement I'appareil se met automatiquement en veille
o Sion enléve la vaisselle pendant la cuisson I'écran affiche encore « -- » et le signal sonore
retentit. Si on la replace entre 15 secondes, les parameétres seront gardés. En cas contraire,
I'appareille se met en mode de veille (standby).



Ventilateur pour refroidissement du boitier
Un ventilateur est activé apres la mise en marche de |'appareil et continue a marcher méme en mode de veille pour un
temps. C'est normal et cela sert a protéger I'appareil de la surchauffe.

Limitation du temps de marche

La zone de cuisson qui n‘a pas subi de changements des paramétres pendant 2 heures va s'éteindre automatiquement,
sans tenir compte du réglage qu’on a établi en précédemment. Il est possible, aprés la remise en marche de la plaque de
cuisson. La durée de marche est maintenant disponible a nouveau au maximum. Si on programme la minuterie avec un
temps de marche supérieur aux 2 heures (Timer), I'appareil s'arrétera a la fin de cette durée, sans tenir compte de la
limitation du temps de marche.

Interrupteur prioritaire

L'appareil peut étre mis en veille a tout moment par I'interrupteur principal, méme si d'autres touches ou fonctions ont
été activés, méme dans le cas de la touche LOCK.

Avant la premiére mise en marche

Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide et bien I'essuyer. Lire le paragraphe “ Nettoyage et entretien” pour plus de
renseignements.

Mise en marche de I'appareil

Fonction veille (Standby)

<0

Insérer la fiche dans la prise de courant appropriée.

L'écran affiche :
-] - .-L-" > si la température sur la surface de cuisson est < 60 °C.
L .-H-" = si la température sur la surface de cuisson est > 60 °C.
e Le voyant pour interrupteur principal ,,ON/STANDBY" s'allume en continu et un signal sonore est
- H - émis. Le ventilateur commence mais s'éteint aprés env. 2 secondes.
e L'appareil est en veille (Standby).

Allumer l'appareil

e Mettre un ustensile de cuisson adéquat au milieu de la zone de cuisson
e Pour allumer I'appareil activez I'interrupteur principal.
e Les indications sur I'écran s'éteignent et les DEL « POWER » et « WARM » clignotent.

Si aucune touche n'a été activée entre 30 secondes, |'appareil retourne en veille
automatiquement.

Cuisiner avec le mode « niveaux de puissance »
e Activez le mode « niveaux de puissance » en appuyant sur la touche tactile « P ».

’L-.' e L'appareil se met automatiquement au niveau « 6 » et sur I'écran s'affiche « 6 ».

e En appuyant sur la touche « - » on diminue la puissance.
@ @ En appuyant sur la touche « + » on augmente la puissance.



Informations relatives aux niveaux de puissance et valeurs de puissance :
(Données indicatives et valable pour une casserole en acier de 20 cm @.)
niveau puissance application niveau puissance application
1 105 W chauffer des aliments et 8 500 W
2 125 W | garder au chaud 9 660 W | faire cuire, rétir, frire
3 170 W 10 1000 W
4 220 W 11 1500 W | chauffer I'huile/le gras dans la poéle
5 280 W faire cuire, cuire a I'étuvée, porter a 12 2000 W | chauffer/faire bouillir I'eau
6 330 W ébullition p 2100 W chatljffage/cuisson rapide de courte
durée
7 400 W

Activer la fonction additionnelle « PowerBoost »

e Apreés avoir sélectionné le mode « niveaux de puissance », il est possible d'activer la fonction
« PowerBoost » en appuyant sur la touche « B ». Ca va fournir de puissance additionnelle.

L'écran affiche ,P”.

y— °
’-‘ e Pour une certain période on travaille avec un pourcentage de puissance augmenté.
e Aprés I'écoulement de temps, I'appareil retourne au niveau de puissance précédent.

Activez la touche tactile « + » ou « - » ou « W » pour abandonner cette fonction.
S'ily a des températures trop hautes sur la zone de cuisson, il n'est pas possible d'activer le
mode « PowerBoost ». Dans ce cas, I'écran affiche « -P » pour un instant. .

Indications sur les temps de fonctionnement en mode « PowerBoost«

niveau temps de fonctionnement
142 15 secondes
3+4 25 secondes
5+6 35 secondes
7+8 45 secondes
9+10 60 secondes
" 120 secondes
12 180 secondes

Le mode « maintien au chaud »

Sélectionnez le mode « maintien au chaud » en appuyant sur la touche « W ».
L'appareil commence au niveau « 60 °C ».

Le DEL « WARM » s'allume.
L'écran montre « 60 °C ».

Appuyer sur la touche tactile « + » pour activer le niveau « 80 °C ».

L'écran montre « 80 °C »

Pour retourner au niveau ,60 °C", appuyez sur le touche tactile « - ».

Réchauffer de petits plats avec le mode « maintien au chaud »

La technique de l'induction ayant un transfert de chaleur rapide et directe, ce qui permet de réchauffer trés efficacement

de petits plats. Choisissez entre les températures 60°C et 80°C pour réchauffer votre plat. Nous vous conseillons de
d’abord commencer avec les niveaux de puissance (01-03) puis de passer a la température souhaitée durant quelques

minutes




Régler la minuterie (Timer) - de 1 a 180 minutes

La minuterie est disponible en mode « niveaux de puissance » et aussi en mode « maintien au chaud ».
e Appuyer sur la touche « TIMER » pour activer la minuterie et modifier la durée de marche.
e L'appareil se met automatiquement en mode « réglage de la durée de marche ».

e L'écran affiche « 0 » et le LED « TIMER » s'allume.
Si aucun autre réglage n'est effectué dans les 5 secondes apres la sélection de la minuterie, le
contréle retourne a marche normale.

-
-.-l

e Appuyer sur la touche tactile « + » pour augmenter la durée de marche avec une cadence de
5 minutes jusqu’a 180 minutes.
@ Appuyer sur « + » en permanence pour augmenter la durée plus vite.

e Appuyer sur la touche tactile « - » pour diminuer la durée de marche avec une cadence de 1 minute.
@ Appuyer sur « - » en permanence pour diminuer la durée plus vite.

(o L'écran montre la durée de marche sélectionnée. (p.ex. « 180 » pour 180 minutes).
IE' N Aprés 5 secondes, |'écran passe a fonction précédente.
e Appuyer sur la touche tactile « TIMER » de nouveau, |'écran montre le temps restant pour env.
5 secondes. Maintenant la durée peut étre rajustée.
e Quand la durée s'est écoulée, un signal sonore retentit et |'appareil se met automatiquement en
mode veille (standby).
Pour quitter la minuterie, il faut mettre la minuterie a « 0 » en effleurer la touche « - » jusqu'a
I'écran affiche la valeur « 0 ». Aprés 5 secondes la fonction « minuterie » soit annulée, le DEL
« TIMER » s'éteint et |'appareil commence sans minuterie.

Fonction ,,LOCK" - sécurité enfant

e Activer la fonction « sécurité enfant » en effleurant la touche tactile « LOCK » pour 2 secondes.
e Le contrdle électronique verrouille tous les touches tactiles (sauf la touche « ON/STANDBY ») pour
empécher une modification involontaire de I'état de fonctionnement.

' e B B L'écran affiche « 07" », alternant avec la valeur du « niveau de puissance » ou
« niveau de maintien au chaud » sélectionné.

e Pour désactiver le verrouillage ,LOCK", appuyez sur la touche « LOCK » pour 2 secondes.

La touche de I'interrupteur principal « ON/STANDBY » peut étre activée a tout moment pour
passer |'appareil en mode veille.

Arréter I'appareil
e Pour passer I'appareil en mode veille (standby), effleurez I'interrupteur principal.

) e L'écran montre
i »-L-« > si la température sur la surface de cuisson est < 60 °C.
« -H-« - si la température sur la surface de cuisson est > 60 °C.
- H_ e Le voyant pour l'interrupteur principal s'allume en continu.
e Maintenant |'appareil est en mode veille (standby).

_.: B e Pour arréter |'appareil a demeure il faut débrancher le cordon d'alimentation aprés chaque
utilisation !

Les appareils électriques consomment de |'énergie en mode « veille » méme s'ils ne sont pas

mis en marche. On peut économiser de |'énergie en débrancher I'appareil aprés le ventilateur

s'est arrété ou lorsque le réchaud n'est pas utilisé.
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Nettoyage et entretien

o Toujours débrancher et faire refroidir I'appareil
avant le nettoyage!

e Ne jamais plonger l'appareil, le cable d'alimentation
ou la prise dans I'eau pour les nettoyer. Ne jamais
nettoyer-les sous I'eau courant!

* Enlever les salissures de la surface a I'aide d'un racloir pour la vitrocéramique.

* Nettoyer la surface refroidie avec un chiffon humide et un peu de détergeant. Sécher aprés en frottant avec un chiffon
propre ou du papier de cuisine.

* Utilisez des détergents pour des surfaces Ceran® conformément aux instructions.

* Des salissures dans la grille de ventilation on peut éliminer a I'aide d'un aspirateur.

¢ Ne jamais utiliser des sprays détachants ou décapants !

e Ne pas utiliser de la poudre a récurer, de la laine en acier ou des objets aigus qui grattent.

¢ Ne jamais traiter I'appareil avec un nettoyeur vapeur !

@ Dans les magasins spécialisés on trouve des nombreux produits pour le nettoyage des surfaces en Ceran™".

®

Codes d’erreurs

Le systeme électronique de contréle de I'appareil dispose de nombreuses fonctions de surveillance. En cas d'erreur,
I'alimentation est coupée et I'écran affiche un code d'erreur. Et en outre un signal sonore est émis pendant 60 secondes.

Identification de la vaisselle:

Le capteur dans I'appareil constate s'il y a un récipient approprié sur la zone de cuisson. En cas le senseur ne
peut pas identifier un récipient approprie apres la mise en marche ou pendant I'opération, I'écran affiche le
code d'erreur.

Auto-aide: Placer un récipient approprié au milieu de la zone de cuisson dans délai de 15 secondes.
Autrefois I'électronique met I'appareil en veille (Standby). .

EO1 |Surveillance électronique sous-tension: Une erreur est survenue dans le circuit électronique de
I'appareil a cause d'une tension trop faible (< 160 V~).
Auto-aide: Assurez-vous que I'appareil est branché sur la tension indiquée sur la plaque signalétique.
E02 |Surveillance électronique surtension: Une erreur est survenue dans le circuit électronique de I'appareil
a cause d'une tension trop élevée (> 270 V~).
Auto-aide: Assurez-vous que I'appareil est branché sur la tension indiquée sur la plaque signalétique.
E03  |Erreur électronique: Un court-circuit est survenu dans un circuit électronique de I'appareil.
Auto-aide: Impossible — I'appareil doit obligatoirement étre retourné au service aprés-vente.
EO5 |Capteur température: Le capteur de température sous la plaque vitrocéramique fournit une valeur
E07 irrecevable.
Auto-aide: Débranchez I'appareil! Laisser I'appareil s’adapter a la température ambiante pour un temps.
Aprés le refroidissement de I'appareil vous pouvez a nouveau allumer-le.
E06 |Erreur électronique: Un court-circuit/erreur est survenu dans un circuit électronique de I'appareil.
E08

Auto-aide: Impossible — I'appareil doit obligatoirement étre retourné au service aprés-vente.
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Informations supplémentaires sur le produit
Selon reglement Union Européenne No. 66/2014 (Décret sur les économies d’'énergie)

Identification du modéle CT 2100/IN

Type de réchaud autonome, plaque de cuisson portable
Nombre de zones de cuisson 1

Technologie de chauffage induction

Diamétre 12-23 cm

Consommation d’'énergie de la plaque de cuisson, | 195 Whikg

calculée par kg

Méthode d’essai
Le produit est testé selon la norme d'essai DIN EN 60350-2 : Appareils de cuisson électrodomestiques -
partie 2 : Plaques de cuisson — Méthodes de mesure de I'aptitude a la fonction.

Informations pour l'utilisateur - Economiser de I'énergie et des ressources
Tuyaux :

Utilisez des récipients appropriés a l'induction.

Toujours garder la plaque de cuisson et le fond de la marmite propres et secs pour assurer un transfert de la chaleur
optimale.

D'abord placez le récipient sur le réchaud et apres mettez I'appareil en marche.

Placer le récipient dans le milieu de la zone de cuisson.

Ne jamais utiliser des récipients avec un fond de diamétre moins de 12 cm.

Si on chauffe I'eau, il est recommandé de chauffer seulement la quantité vraiment nécessaire.

Si possible, toujours couvrir le récipient avec un couvercle pendant la cuisson.

Mettez la plaque hors circuit tot et utilisez la chaleur résiduelle pour garder au chaud, etc.

Rommelsbacher ElektroHausgerate GmbH
Rudolf-Schmidt-StraBe 18

91550 Dinkelshhl, Allemagne

Tel. 09851/57 58-0

Fax 09851/57 58-59

Courriel: export@rommelsbhacher.de
www.rommelshacher.de

R1907
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