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Introduction

li]

Félicitation ! Vous avez choisi une plaque de cuisson en vitrocéramique Ceran® et nous vous
remercions pour votre confiance. Votre nouvel appareil provient d'une production allemande
d’haute qualité : Afin que votre nouvelle plague vous rende un service impeccable pour de longues

années, nous vous prions de soigneusement lire et tenir compte des indications suivantes. Gardez ce mode
d’emploi et, si vous passez I'appareil a un tiers, délivrez-le-lui aussi. Merci.

Données Techniques

Modéle : CT 2203/TC CT 3403/TC
Zones de cuisson : 1 2

Tension nominale : 230V 230V

Puissance nominale : 2200 W (circuit double) 3400 W

Mode veille (stand-by) :
Capacité pondérale :

sous 0,25 W
max. 10 kg

(145 mm @ - 1200 W, 140/210 mm @ - 1000/2200 W)
sous 0,25 W
max. 10 kg pour chaque zone

L'appareil se met automatiquement en mode de veille deux minutes aprés avoir éteint tous les indicateurs
lumineux.

Emballage
L'emballage et le matériel d’emballage se composent exclusivement de matiéres recyclables. Vous pouvez les
mettre au rebut dans les conteneurs locaux. Ci-dessous quelques pictogrammes d'identification des matériaux

plastique :
0 04 L‘Oi 0 PE signifie Polyéthyléne, le chiffre 02 représente PE-HD,
< 04 PE-LD, PP signifie Polyéthyléne, PS Polystyréne.
PEHD PELD PP PS

Recyclage
A fin de la durée de vie de ce produit il ne doit pas étre dégagé par le déchet domestique. Faites
appel au service d'enlévement mis en place par votre commune ou rapportez votre appareil dans
un point de collecte spécialement adapté a évacuation de ce type d’appareil. Informez-vous le cas

— échéant auprés de votre commune.

Panneau de commande

L'appareil est équipé de touches Touch Control, qui sont trés pratiques et en facilite I'emploi. II suffit de
placer le doit sur la touche pour activer la fonction correspondante, accompagné d’un signal sonore.
Garder le panneau de commande toujours propre et sec, et ne pas le toucher avec les doits mouillés,
pour ne pas causer de dysfonctionnement.
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No. Désignation Fonction

1 Touche ON/OFF (Interrupteur principal) Mise en marche ou arrét de I'appareil

7 Touche PLUS Programma_t|on du niveau de chaleur (0 - 9) pour la
zone de cuisson choisie

3 Touche MOINS Programmat|or_1 du niveau de_ chaleur (0-9) edu
systeme de cuisson automatique

4 Touche CIRCUIT DOUBLE Activer ou _desactlver le circuit double a 21 cm & de la
zone de cuisson 1

5 LED d'affichage de la fonction CIRCUIT Montre que le circuit double a 21 cm & de la zone de

DOUBLE cuisson 1 est allumé.

Affiche : le niveau de chaleur de 0 — 9, la chaleur

6 Affichage numérique résiduelle ,H", verrouillage enfants ,L" ou code

d'erreur ,F"

Avis importants

Vérifier si les indications figurant sur la plague signalétique correspondent a la tension de votre secteur.
Ne raccorder qu‘a courant alternatif.

Avant la mise en marche il est recommandé de lire ces indications soigneusement et de les garder.
Utiliser I'appareil seulement pour I'application décrite la-dedans, I'usage incorrect méne a la perte de la
garantie

N'utiliser que des pots et des poéles pour des cuisinieres électriques avec un fond lisse, sans défaut et
avec le diametre juste (La vaisselle en verre ou en porcelaine a I'épreuve du feu sont aussi admise). En
cas d’application d’une vaisselle trop petite il y a une perte inutile d’énergie. La plaque de cuisson et le
fond de la vaisselle étre toujours propres et secs.

Ne pas utiliser des batteries de cuisine en matiere plastique, en porcelaine de qualité inférieure, en émail
ou des feuilles d'aluminium. Si des objets en plastique, des feuilles d’aluminium, du sucre ou des aliments
sucrés fondent par inadvertance sur la surface chaude en vitrocéramique, retirer-les tout de suite de la
zone chaude a I'aide d’un racloir pour nettoyer. Ne jamais utiliser de sprays décapants ou de détachants.
Sur le marché il y a des détergents appropriés pour la plaque de verre.

Eviter des rayures sur la plaque par des objets aigus ou affilés. Protéger la plaque contre rupture par des
objets tombants.

Les dégats dus a l'usage incorrecte de I'appareil et au non respect de nos avis ne sont pas couvert par la
garantie.

Consignes de sécurité

Attention : Lire toutes les consignes de sécurité et tous
les avis. Le non-respect de ces consignes et avis peuvent
provoquer électrocution, des briilures et des graves
blessures.
Ne pas laisser jouer les enfants avec I'emballage en carton ou en
plastic.
Les personnes, y compris les enfants, qui en raison de leurs capacités
physiques, sensorielle ou mentales, de leur inexpérience ou de leur
méconnaissance, qui ne sont pas en mesure d’utiliser I'appareil en
toute sécurité, doivent uniquement se servir de I'appareil sous la
surveillance ou avec les instructions d’'une personne responsable. Ne




jamais laisser I'appareil sans surveillance et garder le hors de la porté
des enfants.

e Il faut s'assurer que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.

e Poser I'appareil sur un support plan et stable. Ne pas mettre en
service tout prés des sources de chaleur (fourneau, flamme du gaz,
etc.) ainsi que dans des endroits avec danger d’explosion ou se
trouvent de liquides inflammables ou des gaz.

e Les graisses et les huiles surchauffés peuvent s’enflammer. Préparer
donc toujours les mets contenant des graisses et des huiles toujours
sous surveillance.

e Ne pas brancher cette plaque a une minuterie extérieure ou a un
systeme de télécommande.

e Lorsque des fissures, des félures ou des cassures apparaissent, ou
lorsqu’on suppose qu’il ne soit pas possible d’utiliser I'appareil sans
s’exposer au danger, mettre I'appareil immédiatement hors circuit et
retirer la fiche de courant.

e Ne pas utiliser I'appareil comme surface de rangement, plan de travail
ou pour chauffer I'ambiance.

e Pour le nettoyage ne jamais plonger I'appareil ni la fiche de courant
dans I'eau. Prendre soin a ne pas y faire pénétrer ni de I'eau ni de la
vapeur.

e Retirer la fiche de courant aprés chaque emploi. Ne pas laisser le
cable de I'appareil pendre du plan de travail, car il pourrait
accidentellement étre tiré par terre.

e Tenir le cable dalimentation loin de la chaleur, des angles vifs et de
charges mécaniques. Controller régulierement I'état du cable
d’alimentation. Un cable d’alimentation abimé augmente le risque
d’électrocution.

e Ne pas tirer sur le cable d'alimentation pour débrancher I'appareil.

e Cet appareil correspond aux réglementations de sécurité en vigueur.
En cas de détérioration de la plaque, de son cable d'alimentation ou
des ses joints il faut retirer la fiche de courant immédiatement.

&Attention I Risque de briilures ! Pendant I'emploi se forment des
surfaces chaudes, qui persistent méme apres avoir mis I'appareil hors
service. Faire attention a ne pas vous briler pendant la manipulation.

e Les réparations ne peuvent étre exécutées que par une maison
spécialisée. Des réparations impropres peuvent causer des risques
considérables pour I'utilisateur

e Lutilisation impropre et le non-respect du mode d’emploi menent a la
perte de la garantie.



Emploi des modus

Modus éteint
Le réglage de I'appareil nest pas actif et tous les voyants sont éteints. Seule la chaleur résiduelle encore
présente est affichée. L'appareil est encore sous tension.

Modus marche
Une zone de cuisson au moins est allumée. L'écran affiche le niveau de chaleur (0 - 9).

Modus verrouillage
Le réglage de I'appareil est verrouillé. On peur juste mettre I'appareil hors service avec la touche ON/OFF.
L'écran affiche un ,,L" (lock) quand on essaye d'activer une touche.
Verrouillage manuel :
En appuyant en méme temps les touches « CIRCUIT DOUBLE » et « MOINS » (Pour la plaque double
appuyez le « MOINS » de la zone de cuisson a gauche) on peut activer le verrouillage enfants (lire aussi la
rubrique « Verrouillage enfants »).
Verrouillage automatigue :
Si le réglage de I'appareil reconnait une erreur, les zones de cuisson seront éteintes et I'appareil verrouillé.
L'écran affiche un ,,F" (Erreur). Quand la cause de I'erreur sera éliminée le verrouillage sera annulé.

Cuisiner avec votre plaque

Touche ON/OFF (interrupteur principal)

ON/OFF
@ La touche ON/OFF sert a allumer et éteindre le réglage ou l'appareil entier.

Mise en marche

s Appuyer sur la touche ON/OFF pendant 1 seconde jusqu'a I'émission d’un signal sonore.
L'appareil est maintenant en mode de fonctionnement et I’écran numérique affiche un « 0 ». (Dans /e cas
de chaleur résiduelle ou d'erreur I'écran numérique affichera alors le symbole correspondant).

e Sientre 10 secondes aucune commande ne suit, |'appareil s'éteint automatiquement.

Eteindre I'appareil
On peut éteindre I'appareil a tout moment en touchant la touche ON/OFF. Cette fonction est absolument
prioritaire, méme si on appuie d'autres touches simultanément ou si le verrouillage enfant est actif.

Touches MOINS et PLUS

Les touches MOINS et PLUS servent pour régler les niveaux de chaleur ainsi que pour
mettre en marche le systéme de cuisson automatique.

Mise en marche d’'une zone de cuisson (cuisiner)
En appuyant rapidement aprés la mise en marche sur la touche MOINS ou la touche PLUS on allume la zone
de cuisson correspondante.

Réglage du niveau de chaleur

En touchant la touche PLUS qu’une fois, I'appareil démarre au niveau 1. Appuyer encore sur la touche pour
augmenter la chaleur (possible jusqu’au niveau 9).

En touchant la touche MOINS gu’une fois I'appareil démarre au niveau 9. Appuyer encore sur la touche pour
réduire la chaleur (possible jusqu’au niveau 1).

En appuyant une des touches en continue le niveau augmente ou diminue dans une cadence de 0,5 secondes.
En appuyant en continue la touche PLUS on s’arrétera au niveau de chaleur le plus haut, tandis que. En
appuyant la touche MINUS on s'arrétera sur le ,,0" (arrét). Laisser la touche correspondante pour un instant et
appuyer-la a nouveau pour surmonter I'arrét. On nécessite cette procédure pour activer le systeme de cuisson
automatique.



Systéme de cuisson automatique

Chaque zone de cuisson dispose d’un systéme de cuisson automatique. Aprés la mise en marche la zone de
cuisson choisie est réchauffée au niveau de puissance maximum (100 %) pour une durée préprogrammeée.
Cela permet le réchauffement rapide de I'aliment et aide a économiser du temps et de I'énergie. La durée de
la cuisson automatique dépend du niveau de chaleur choisi (voir /e tableau ,Parameétre de cuisson).

Allumer la cuisson automatique
power Pour mettre en marche le mode de cuisson automatique il est nécessaire d'appuyer la
touche MOINS au-dela du « 0 », jusqu’au « 9 » ou encore plus bas (Par exemple au

|- niveau « 5 »).
-" ‘ Sur I"écran numérigue s'affiche a c6té du numéro un point, qui montre que le mode de
- cuisson automatique est actif. Le point s'éteint quand la durée de cuisson automatique

s'est écoulée. La zone de cuisson continue a réchauffer au niveau programmé (par
exemple ,5%).

Arréter le mode de cuisson automatique
On peut arréter la cuisson automatique a tout moment en mettant la zone de cuisson au niveau ,,0". Régler
apreés le niveau de chaleur souhaité avec la touche sans cuisson automatique.

Controle automatique de la température
Les zones de cuisson disposent d’un réglage de la température automatique, c’'est-a-dire que la température
choisie reste constante grace a une alimentation a découpage. Observez le plaque qui s'allument et
s'éteignent en continue. Les valeurs correspondantes sont dans le tableau sous la rubrique « Paramétres de
cuisson »

Utiliser les réglages suivants :

1... 3 pour réchauffer
4.. 6 pour cuire a la vapeur, mijoter, bouillir
7... 9 pour cuire, frire et saisir

Eteindre la plaque de cuisson

Pour éteindre la plaque de cuisson il faut :
a) appuyer en méme temps les touche PLUS et MOINS ou
b) régler le niveau de cuisson sur le ,,0".

Attention : En appuyant sur la touche ON/OFF on éteindra I'appareil entier (c’est-a-dire les deux zones de
cuisson) !

Affichage de la chaleur résiduelle

La plague de cuisson encore chaude, aprés I'avoir mise hors marche, est indiquée sur le voyant par un ,H"
(chaud). L'affichage disparait quand I'appareil est refroidi ou si on coupe I'alimentation. Ne pas toucher la
zone de cuisson ! On peut utiliser la chaleur résiduelle pour garder les mets au chaud.

Allumage de la plaque a circuit double
d'augmenter la zone de cuisson de 140 mm @ a 210 mm @.

L'allumage de la plague a circuit double ne change pas le niveau de chaleur réglé en
précédence.

@ Votre plaque de cuisson dispose d'une zone a circuit double de cuisson, qui permet

Allumer la zone a circuit double

Allumer d'abord la zone de cuisson choisie avant d'activer le circuit double (niveau de chaleur 1-9). Pour
allumer la grande zone, appuyer simplement sur la touche « CIRCUIT DOUBLE ». La lampe LED allumée
montre que le circuit a 210 mm & est activé.

Eteindre la zone a circuit double
Pour éteindre la zone a circuit double il suffit de retoucher la touche « CIRCUIT DOUBLE ». Le LED au
dessous de la touche va s'éteindre.



Fonctions de sécurité

Votre plaque de cuisson dispose de nombreuses fonctions de sécurité qui protegent I'appareil et vous-méme
de 'usage dangereux et involontaire de I'appareil.

Arrét automatique
Si en I'espace de 10 secondes aprés |'allumage aucune commande n’est activée, I'appareil s'éteint
automatiquement.

Arrét automatique pendant le service continu

Si une ou plus touches sont remuées pendant plus de 12 secondes (par exemple par des objets ou des
aliments qui ont débordés sur le panneau de commande) un signal sonore est émis (alarme) et les zones de
cuisson sont verrouillés automatiquement (modus de verrouillage automatique).

Auto-assistance : Eliminer la cause d'encombrement, On peut apres remettre l'appareil en service.

Affichage de la chaleur résiduelle

power L'affichage de la chaleur résiduelle avertit que la zone de cuisson éteinte est encore chaude.
Ll Cette chaleur peut étre utilisée pour tenir au chaud les aliments. L'écran affiche le symbole
« H ». Ne pas toucher la zone de cuisson encore chaude !
l-| L'affichage de la chaleur résiduelle reste actif méme si I'appareil soit éteint.

Verrouillage enfants

Le verrouillage enfants permet de bloguer les touches, pour éviter un changement involontaire des
parameétres. L'appareil marche au modus réglé en précédence (cela vaut aussi pour le modus éteint), mais il
n‘est pas possible de se servir des touches, a part la touche ON/OFF. Le verrouillage enfant reste actif
méme en modus éteins.

Activer le verrouillage enfants

power En appuyant en méme temps pour environ 3 secondes les touches « CIRCUIT
DOUBLE » et « MOINS » (pour la plague double appuyer le « MOINS » de la zone de
| cuisson a gauche) 'appareil est complétement verrouillé. L'écran affiche un « L* et un
' signal sonore retentit quand on essaye d’activer une touche.

Désactiver le verrouillage enfants

Pour désactiver le verrouillage enfants il faut appuyer pour environ 3 secondes les touches « CIRCUIT
DOUBLE » et « MOINS » en méme temps. Un signal sonore retentit et le « L » sur I'écran s'éteint.

Les parametres précédents sont gardés. En cas de chaleur résiduelle un « H » s'affiche. Les touches sont
maintenant libres a tout réglage.

Arrét avec la touche ON/OFF quand le verrouillage enfants est actif

Si on éteint I'appareil avec la touche ON/OFF pendant que le verrouillage enfant est actif, tous les voyants
vont s'éteindre. En cas de chaleur résiduelle un « H » apparait. Il faut désactiver le verrouillage avant de
pouvoir rallumer I'appareil. En tirant le cordon d’alimentation de la prise le verrouillage est aussi désactivé.

Conseil : Pour garder les parametres précédents, appuyer la touche « CIRCUIT DOUBLE » deux fois en le
gardant appuyé, puis toucher la touche « MOINS ».

Limitation du temps de fonctionnement

Une zone de cuisson s'éteint automatiquement si pendant un certain temps aucun changement aux
parameétres a été effectué. Les temps prévus par la limitation de fonctionnement dépendent des niveaux de
chaleur choisis. Le tableau ci-dessous en donne les valeurs. Aprés I'arrét automatique on peut rallumer la
zone de cuisson et le temps de cuisson est a nouveau au maximum.



Parametres de cuisson

Ici de suite un apergu des niveaux de chaleur et leur correspondants :

Niveau Puissance | Limitation de Cuisson

de la durée de automatique
chaleur Pourcentage service

approximatif en heures En secondes

0 0% 0 -

1 4 % 10 82

2 8 % 5 164

3 14 % 5 246

4 19 % 4 328

5 25 % 3 410

6 31 % 2 82

7 46 % 2 164

8 62 % 2 164

9 100 % 1 -

Erreurs

Le systeme électronique de controle dispose de nombreuses fonctions de surveillance. Pour cela, méme si
I'appareil est éteint, a lieu un auto-équilibrage des touches aux conditions de I'environnement.
Ne jamais couvrir la surface en verre au dessus des touches

pOWEr Attention : une lumiére extérieure éblouissante, un assombrissement ou I'occlusion des touches
— avec un objet reflétant empéchent I'équilibrage de I'appareil. L'écran va afficher dans ce cas le
'_ code d'erreur ,F" et un signal sonore est émis. L'alimentation de I'appareil est coupée. Autant que
| le dérangement na pas été éliminé, I'appareil ne peut pas étre mis en marche.

Auto-assistance : Dégager la surface de l'objet dérangeant. Si nécessaire couper l'alimentation de 'appareil
(en retirant la fiche ou en coupant le fusible). Mettre 'appareil @ nouveau sous tension. L'appareil est prét a
l'emploi.

Nettoyage et entretien

A Retirer la fiche de courant avant chaque nettoyage !
& Attention ! Risque de brillures ! Faire refroidir I'appareil avant

le nettoyage!

» Eliminer les incrustations de la plaque en Ceran® a l'aide d’un racloir de nettoyage en vente dans les
magasins spécialisés.

» Nettoyer ensuite la surface Ceran® refroidie avec un peu de I'eau et détergeant et la sécher en frottant
avec un chiffon propre ou du papier de cuisine. En cas d’incrustations tenaces utiliser des produits de
nettoyage indiqués pour les surfaces en vitrocéramique. Frotter le produit a I'aide d’un papier de cuisine
jusqu’a I'élimination de la saleté.

» Nettoyer le casier en acier a l'aide d’un chiffon humide et essuyer le bien. Sur le marché on trouve aussi
des produits pour I'entretient des surfaces en acier.

* Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau. Ne jamais employer un nettoyeur vapeur.

» Veiller a ce que ni de la vapeur ni de I'eau ne pénétre dans l'intérieur.

* Ne jamais utiliser de la poudre a récurer, de la laine en acier ou des objets aigus qui grattent.
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