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Plaques de cuisson encastrables 
EBS 2099/E 

EBS 3074/E 

EBC 3075/E  



Nous sommes ravis que vous ayez choisi une plaque de cuisson encastrable de la marque Rommelsbacher et 
vous remercions pour votre confiance. Votre appareil est un produit de première qualité et 
technologiquement à l�avant garde. Afin que vous trouviez beaucoup de plaisir à votre nouvelle plaque de 
cuisson, nous vous recommandons d'observer soigneusement les instructions suivantes, de les bien garder et 
les faire passer à l�utilisateur à venir. 
 
Donnés techniques 
 EBS 2099/E EBS 3074/E EBC 3075/E  
Zones de cuisson: 1 2  2 
Tension nominale: 230 V 230 V 230 V 
Puissance nominale: 2000 W 3000 W 3000 W 
  145 mm  1500 W plaque express 145 mm  1200 W 
  180 mm  1500 W 180 mm  1800 W 
 
Avertissements : 
 Avant la mise en marche i lest recommandé de lire ces indications soigneusement et de les garder. Utiliser 

l�appareil seulement pour l�application ici décrite. L�usage incorrect mène à la perte de la garantie. 
 Le câble d�alimentation ne doit pas venir à contact avec les parties chaudes de l�appareil. 
 Les dégâts causés par le non respect du mode d�emploi ne sont pas couverts par la garantie.  
 

Consignes de sécurité 
Attention aux surfaces chaudes pendant l�usage et au danger de brûlures en touchant l�appareil. 

 Les personnes, y compris les enfants, qui en raison de leurs capacités physiques, sensorielles ou mentales, 
de leur inexpérience ou de leur méconnaissance, qui ne sont pas en mesure d�utiliser l�appareil en toute 
sécurité, doivent uniquement se servir de l�appareil sous la surveillance ou avec les instructions d�une 
personne responsable.  

 Ne jamais laisser l�appareil sans surveillance et garder le hors de la porté des enfants.  
 Il faut qu�on garde des enfants pour être sûr qu�ils ne jouent pas avec l�appareil.  
 Ne jamais mettre en marche avec un contrôle automatique périphérique ou un système de télé-conduite 

indépendant. 
 Des huiles et graisses surchauffées peuvent s'enflammer. Pour cette raison manier-les avec circonspection. 
 En principe ne jamais laisser l'appareil sans surveillance pendant le maniement.  
 Ne pas utiliser cet appareil comme surface de rangement, plan de travail ou comme radiateur 

d'appartement 
 Nos appareils électriques sont conformes aux règlements de sécurité en vigueur. En cas de détérioration de 

la plaque, de son câble d�alimentation ou des ses joints retirer la fiche de courant immédiatement. 
 Des réparations ne peuvent être exécutées que par une maison spécialisée. Des réparations impropres 

peuvent causer des risques considérables pour l'utilisateur.  
 
INFORMATIONS IMPORTANTES pour les modèles avec plaques en fonte : 
 N'utiliser que des pots et des poêles électriques pour des cuisinières électriques avec un fond lisse, sans 

défaut et avec le diamètre juste (la vaisselle en verre ou en porcelaine à l�épreuve du feu sont aussi 
admises). En cas d�application d�une vaisselle trop petite vous avez une perte inutile d�énergie. 

 Pendant la première mise en marche il faut chauffer les deux plaques sans vaisselle au maximum 
pendant 5 minutes. De cette façon la surface de la plaque durcit et obtiens une protection optimale. Ne 
pas inquiéter pour la fumée et l�odeur qui se dégage, ils sont absolument inoffensifs. 

 Ne pas poser sur les plaques de fonte des casseroles mouillées ou des couvercles humides de vapeur pou 
ne pas faire rouiller la plaque.   

 
INFORMATIONS IMPORTANTES pour les modèles avec plaque Ceran® : 
 Ne pas utiliser des batteries de cuisine en matière plastique, en porcelaine de qualité inférieure, en émail 

ou des feuilles d�aluminium. Si des objets en plastique, des feuilles d�aluminium, du sucre ou des aliments 
sucrés fondent par inadvertance sur la surface chaude en vitrocéramique, il faut retirer-les tout de suite de 
la zone chaude à l�aide d�un racloir pour nettoyer. 

 Ne jamais utiliser des sprays décapants ou des détachants. Sur le marché il y a des détergents appropriés 
pour la plaque de verre. 



 Eviter des rayures sur la plaque par des objets aigus ou affilés. Protéger la plaque contre rupture par des 
objets tombants. Ne pas utiliser la plaque comme plan de rangement, même quand elle n�est pas en 
service. 

 N'utiliser que des pots et des poêles électriques pour des cuisinières électriques avec un fond lisse, sans 
défaut et avec le diamètre juste (la vaisselle en verre ou en porcelaine à l�épreuve du feu sont aussi admise. 
En cas d�application d�une vaisselle trop petite vous avez une perte inutile d�énergie. 

 La plaque de cuisson et le fond de la vaisselle doivent être toujours propres et secs.  
 
 

Installation 
 Les plaques de cuisson ont été conçus pour des plans de travaille avec une épaisseur  

entre 3-5 cm.  
 Le montage, ainsi que les réparations ne peuvent être exécutées que par un technicien autorisé. Le 

montage ou les réparations impropres peuvent causer des risques considérables pour l�utilisateur. En cas 
de détérioration de la plaque, de son câble d�alimentation ou des ses joints, il faut retirer la fiche de 
courant immédiatement ! Le fabriquant exclus toute responsabilité pour les dégâts par un montage 
impropre. 

 Pour éviter une surchauffe, le perçage du panneau doit avoir une distance minimum de 5 cm au panneau 
arrière et aux panneaux latéraux. Il est possible de monter un placard haut à un côté, mais il est important 
qu�au moins deux côtés soient accessibles librement pour garantir une circulation d�air libre. Laisser une 
distance entre le rebord de sous et l�étagère de 1,5 cm au moins, un accès par le bas ne doit être possible. 

 Veiller chez des meubles encastrés que le revêtement en matière plastique ou le feuille de placage soient 
fabriqués avec une colle résistante à la chaleur (100 °C). 

 Avant l�installation il faut faire un perçage du panneau selon image A pour la plaque single ou selon le 
image B pour la plaque double. 

 En cas on veut installer plusieurs plaques côte à côte, il est nécessaire de garder un écart d�au moins 3,5 
cm entre les perçages du panneau. 

 Coller le joint de panneau livré sur la rainure de perçage du panneau et puis insérer l�appareil dans 
l�évidement. Couper avec un couteau le joint en surplus. 

 Sous la plaque de fond zinguée il y a 4 perforations rectangulaires pour monter les étriers de fixation 
Pour les plaques singles suivre les indications du dessin A, pour les plaques doubles celles du dessin B. (Si le 
plan de travail a une épaisseur de 3 cm, il faut compenser la différence avec une planche en bois adaptée ; 
pour les plans de 4 ou 5 cm suivre les instructions du dessin B). 

 Finalement serrer les vis des étriers pour fixer la plaque de cuisson. 
 

Raccordement 
 Pour le raccordement il faut observer les directives du land et les réglementations additionnels de votre 

entreprise de distribution d�énergie. 
 L�appareil est livré avec un câble avec fiche Schuko. Prière de fournier un fusible de 16 Ampère. 
 Vérifier si les indications figurant sur la plaque signalétique correspondent à la tension de votre secteur. Ne 

raccorder qu�à courant alternatif avec conducteur terre. 
 En tirant le fiche l�appareil peut être coupé du réseau. A cause de cela il es conseillé de brancher l�appareil 

à une prise courant facilement accessible.  
 
 

Opération 
 Les modèles en plaque en fonte sont mis en service par des interrupteurs qui en règlent la puissance à 7 

niveaux. Selon le niveau choisi la plaque se chauffe à la puissance correspondante et maintient la 
température constante. Selon les besoins on peut garder les plats au chaud, les réchauffer, cuisiner à 
vapeur, mijoter ou, en puissance maximale, faire bouillir, rôtir ou frire. 

 Le témoin lumineux s�allume quand la plaque est on marche. 
 Le modèle EBC 3075/E avec plaque de cuisson Ceran® dispose d�un régulateur d�énergie. A l�aide du bouton 

rotatif on peut choisir une puissance entre 7 % et 100 %. La température est ainsi réglable en continu, les 
phases de chauffage sont visibles par le lueur intermittent de la zone de cuisson. 

 



Le système de programmation automatique de cuisson permet, a n�importe quel niveau, que la plaque se 
réchauffe à la puissance maximale et que la température reste constante, grâce à un apport d�énergie 
cadencé.  
 
Le témoin lumineux vert indique que l�appareil est allumé. Le témoin lumineux rouge (lampe de la chaleur 
résiduelle) indique que la zone de cuisson est encore chaude et qu�il faut faire attention à ne pas se brûler. Il 
est aussi possible d�utiliser cette chaleur résiduelle pendant la cuisson. 
Attention : En cas de panne du témoin ou de la lampe même, vous ne serez pas mis en garde de cette chaleur. 
 
 

Nettoyage et entretien 
Nettoyer la plaque de cuisson encastrable avec une éponge humide et de l�eau savonneuse. Sécher avec un 
torchon propre ou du papier essuie-tout. La plaque en fonte, la surface en Ceran®  et les surfaces an acier inox 
doivent être traités régulièrement avec un produit spécial approprié, que vous pouvez acheter dans les 
magasins spécialisés. Ne jamais utiliser de détergeant abrasifs ou des éponges à surface abrasive. Faire 
tremper les incrustations sur la surface Ceran® avec un torchon mouillé et enlever les à l�aide d�un racloir pour 
verre. Ne jamais nettoyer l�appareil avec des nettoyeurs à jet vapeur.  
 
Recyclage 

A fin de la durée de vie de ce produit il ne doit pas être dégagé par le déchet domestique. 
Pour éliminer les déchets électriques/électroniques, en respectant l�habitat, vous pouvez le 
remettre chez les sites spéciaux pour la récolte différenciée des ordures qui sont 
normalement gérés par la municipalité. 
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Plaque de cuisson  

à une plaque 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

B  

Plaque de cuisson  

à deux plaques 
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