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Extracteur de jus a vapeur électrique



Introduction

confiance. Afin de profiter pleinement de votre nouvel appareil, nous vous

recommandons de lire et d'observer soigneusement les instructions suivantes et de
bien les conserver. Si vous transmettez I'appareil a un tiers, délivrez Iui aussi ce mode d’emploi.
Merci.

I::[ﬂ Nous sommes heureux que vous ayez choisi ce produit et vous remercions de votre

Utilisation conforme

Cet appareil est congu pour extraire a chaud | “essence des fruits pour en faire du jus longue
conservation. Toutes autres utilisations ou modifications de I'appareil seront considérées non
conformes et pourront étre source de graves dangers. Le fabricant décline toute responsabilité
pour les dégats issus d’une utilisation non conforme. Cet appareil n'est pas congu pour une
utilisation commerciale.

Données techniques

Veuillez comparer les données de raccordement figurant sur la plaque signalétique avec celle du
réseau électrique. Ces données doivent absolument concorder. Ne raccorder qu'a un courant
alternatif.

Tension nominale : 230V~ 50 Hz
Puissance nominale : 1500 W

Classe de protection : I

Capacité d’eau max. dans la cuve : 3,5 litres
Emballage

Ne jetez pas les matériaux d’emballage n'importe comment, mais contribuez a leur recyclage.
Déposez les emballages en papier, carton et carton ondulé a des points de collecte de vieux
papier. De la méme fagon, jetez les éléments d’emballage en plastique et les sachets dans des
collecteurs prévus a cet effet.
Dans les exemples d’abréviation des matieres plastiques
dﬂﬁs vous trouverez : PE pour polyéthylene, le numéro
PE.HD PELD PP ps d'identification 02 pour PE-HD, 04 pour PE-LD, PP pour
polypropylene, PS pour polystyréne

Recyclage
En fin de vie, ce produit ne doit pas étre jeté avec les autres déchets ménagers.
Veuillez le renvoyer gratuitement a un point de collecte municipal (par exemple un
centre de recyclage) pour le recyclage des équipements électriques et
électroniques. Votre municipalité ou votre administration municipale vous
informera plus amplement des options d'élimination.

Consignes de sécurité

Attention : Lire attentivement les notices de
sécurités avant I'emploi. Ne pas respecter ces
consignes peut provoquer une électrocution, un
incendie et / ou des graves blessures.



Attention - Risque de brialures ou blessures !
L'appareil chauffe pendant l'utilisation et reste
chaud pendant quelques temps méme apreés
I'extinction de I'appareil. Faites attention lors de la
préparation et de la souléve du couvercle a ne pas
vous ébouillanter avec la vapeur d’eau.

Ne laissez pas les enfants jouer avec les emballages, comme par

exemple le sachet en plastique enveloppant I'appareil.

Tenez les enfants éloignés du cable d "alimentation de

| “appareil.

Les personnes, y compris les enfants, qui en raison de leurs

capacités physiques, sensorielles ou mentales, de leur

inexpérience ou de leur méconnaissance, ne sont pas en mesure

d'utiliser I'appareil en toute sécurité, doivent uniqguement se

servir de I'appareil sous surveillance ou avec les instructions

d'une personne responsable.

Il faut s’assurer que les enfants ne jouent pas avec l'appareil.

Ne jamais utiliser cet appareil via une minuterie externe ou un

systeme de commande a distance sépareé.

Avant toute utilisation, vérifier le bon état de I'appareil et des

accessoires. Il ne doit plus étre mis en service apres une chute

ou s'il présente des dommages visibles. Dans ces cas,

débranchez I'appareil et faites-le vérifier par un spécialiste

Ne pas activer I'appareil a vide ou avec les mains mouillés.

Poser I'appareil sur un support plan et stable, insensible a la

chaleur. Ne pas le mettre en service prés de sources de chaleur

(four, flamme a gaz, etc.). Ne pas mettre I'appareil en marche a

proximité de substances explosives ou inflammables (liquides ou

gazeuses).

Laissez autour de | “appareil de | "espace libre pour éviter les

dommages pouvant étre provoqués par la chaleur et pour

pouvoir travailler sans entrave.

Attention ! Un remplissage excessif de la cuve peut faire que

| “eau bouillante gicle.

Lors d "une utilisation de votre appareil avec un faible niveau

d “eau dans la cuve, une protection contre la marche a sec

empéche la surchauffe. Dans ce cas cependant, laissez bien

votre appareil refroidir avant de le remplir d "eau de nouveau. Si



votre appareil n"est pas assez froid, un risque de brdlures est
possible a cause de la vapeur.

NE JAMAIS faire fonctionner cet appareil sans liquide dans la
cuve d "évaporation. Cela peut mener a un endommagement
durable des éléments produisant de la chaleur et une perte de la
garantie.

Laissez régulierement ces éléments de chaleur se refroidir pour
éviter toute accumulation de chaleur et surchauffe.

La surchauffe peut engendrer des dégats sur | "émail de la
surface.

Laissez | “appareil refroidir complétement avant de le transporter
et de le nettoyer.

Pour transporter | “appareil, veuillez utiliser ses poignées
latérales.

Pour débrancher votre appareil, veuillez tirer sur la fiche et non
pas sur le cable d “alimentation.

Ne disposez pas cet appareil dans des pieces humides ou a

| “extérieur.

Ne jamais immerger |'appareil et ses accessoires dans |'eau ou
autres liquides. Protéger aussi le cable contre I'humidité.

En cas I'appareil ou le cable soit endommagé il faut tirer la fiche
immédiatement !

Veillez a | "'emplacement du cordon et prenez toutes les
dispositions nécessaires afin que personne ne puisse s’y
empétrer ou trébucher afin d "éviter de le faire tomber au sol.
Veillez a ce que le cable d "alimentation reste éloigné des
surfaces chaudes, pointues, coupantes ou des contraintes
mécaniques. Vérifiez régulierement que le cable nést pas
endommagé ou ne présente pas de traces d "usure. Les cables
endommagés ou emmélés augmentent le risque de décharge
électrique.

Nos appareils sont conformes aux reglements de sécurité en
vigueur. Les travaux de réparations ne doivent étre exécutés que
pas des professionnels agrées par le fabricant. Une réparation
non appropriée peut en effet entrainer des dégats corporels a
I'utilisateur !

L'emploi inapproprié et la non-observance des instructions
aboutiront a la perte de la garantie.



Remarques importantes concernant l'utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyer soigneusement l'intérieur de la cuve et les accessoires.
Ne jamais plonger dans I'eau la bassine d’évaporation pour ne pas endommager le chauffage
électrique incorporé.

Attention ! Risques d’ébouillantage par échappement de vapeur !

Puisque pendant le processus, I'eau s "évapore, veillez a ce que le niveau d’eau ne descende pas
au dessous de I'élément de chauffage. En cas contraire il pourrait s'abimer en annulant ainsi les
droits de garantie !

Laisser toujours refroidir I'appareil avant de le remplir a nouveau. En cas contraire on pourrait
s'ébouillanter par la vapeur qui se dégage ou endommager I'émail de la cuve.

Attention, I'appareil en marche chauffe beaucoup. Le saisir uniquement par les poignées
isolantes et ne le transporter que lorsqu’il a refroidi.

Description du produit

—

6 Couvercle

5 Récipient a fruit

4 Récipient de récupération

3 Tuyau d "écoulement

2 Obturateur du tuyau
1 Cuve d'évaporation

Préparer | "appareil

e Avant la premiére utilisation nettoyez bien l'intérieur de | “appareil et les accessoires. Ne
jamais immerger la cuve d'évaporation (1) dans I'eau.

e Verser toujours de I'eau dans la cuve avant de brancher |'appareil.
Débrancher toujours I'appareil avant de le remplir, de le vider et de le nettoyer.

e Ne pas remplir excessivement la cuve a eau (1), au maximum jusqu‘a la marque «MAX»
(environ 3,5 litres).

e Sile récipient est trop rempli, I'eau bouillante peut gicler.

e L'extracteur de jus électrique est un appareil électrique indépendant, et ne doit pas étre
chauffé par des cuisiniéres électriques ou a gaz ou sur un fourneau.



Fonctionnement

Attention - Risque de brilures ou blessures !
L'appareil chauffe pendant l'utilisation et reste chaud
pendant quelques temps méme apreés l'extinction de
I'appareil.

Ne le transportez donc que via les poignées isolantes
une fois que I'appareil a bien refroidi.

Laissez bien refroidir I'appareil avant de le remplir a
nouveau d’eau, pour éviter toute brilure pouvant étre
causée par la vapeur. De plus la surface en émail peut
en étre endommagée.

Veillez a ce que le niveau d’eau minimum durant
l'utilisation soit bien au-dessus du milieu des éléments
dégageant la chaleur. Il doit étre au minimum
immergé a moitié dans l'eau !

Durant le fonctionnement, I'eau de la partie inférieure
de lI'appareil doit entiérement passé sous I'état
gazeux. Laisser les éléments de chaleur complétement
dégagés engendre des dégats irréparables et une
perte de la garantie.

e Verser environ 3,5 litres d’eau dans la bassine d'évaporation (1) de votre extracteur de jus,
c'est-a-dire jusqu’au repére MAX. Attention, il faut verser | "eau avant de brancher | “appareil.

e Aprés environ 1 heure de fonctionnement, le niveau d “eau ne doit pas suffisamment étre
abaissé pour qu il y ait besoin de remplir de nouveau la cuve d "évaporation. Cela signifie
qu “avant chaque nouvelle utilisation de | “appareil, la cuve d “évaporation doit de nouveau
étre remplie @ son maximum.

e Placer le récipient de récupération (4) de fagon a ce que le tuyau d'écoulement (3) soit dirigé
vers l'avant. Cela vous permettra de remplir également des bouteilles relativement hautes.

e Emboiter ensuite le récipient a fruit (5) dans le récipient de récupération du jus, y placer les
fruits, les légumes et les herbes aromatiques de votre choix et fermer le couvercle (6).
Remplir le récipient a fruit au maximum aux %, indépendamment du poids.

o Introduire la fiche dans la prise de courant, pour mettre en marche I'appareil. Aprés un
certain temps de réchauffement d "environ 15-20 minutes, on commence a obtenir du jus.

e Les parois et le fond du récipient a fruits sont percés afin de permettre a la vapeur d'y
pénétrer. Le jus des fruits, des légumes ou des herbes s'écoule ainsi en passant au travers
des trous et est recueilli dans le récipient sous-jacent (4), d’ou il peut aisément étre mis en
bouteille au moyen du tuyau d'écoulement (3) et de son obturateur (pour régler le flux).

e ATTENTION ! Les parois de | “appareil, le jus et la vapeur qui s "échappe chauffent en cours
de fonctionnement. Protégez vos mains en utilisant des gants de cuisine ou des maniques.

Préparation des fruits
Les fruits mures donnent les meilleurs résultats en quantité et en qualité, puisqu “ils offrent un jus
plus aromatique et puissant en go(it.



e Lavez rapidement mais soigneusement les fruits. Ajoutez-les dans le récipient
correspondant avant la cuisson ainsi que la quantité de sucre indiqué dans votre recette.
Ne pas utiliser de sucre pour les jus de fruit qui seront ensuite transformé en gelée.
e Pour la préparation de gelées utilisez de préférence des fruits pas trop mdrs, car ils
contiennent plus de pectine (élément gélifiant).
e Les jus de fruits qui seront aprées dilués a I'eau nécessitent une quantité supérieure de
sucre. En général on ajoute :
Pour 1 kg de fruit naturellement sucrés 100-150 de sucre
Pour 1 kg de fruits acides 200-250 g de sucre

Préparation des bouteilles
¢ Nettoyez les bouteilles soigneusement et rincez-les a I'eau claire et chaude.
e Avant le remplissage on peut préchauffer les bouteilles dans le four a 75 °C ou en les
remplissant d’eau chaude.
e Faites bouillir les bouchons ou les capuchons en caoutchouc et les laisser tremper dans de
I'eau claire jusqu’au scellement des bouteilles.

Récupération du jus

e Aprés 30 a 60 minutes (selon la recette), le processus d’extraction est achevé.

e Le jus obtenu doit immédiatement étre mis en bouteille, car il est exempt de germes grace
a la stérilisation tant qu'il est a une température de minimum 75 °C. Il peut alors étre
conservé un long moment.

e Introduire le tuyau d'écoulement dans le goulot de la bouteille et ouvrir I'obturateur, afin
que le jus puisse s'écouler dans la bouteille. L'obturateur doit rester ouvert jusqu’a ce que
la bouteille soit pleine a ras. Ne vous souciez pas si I'écume qui s’est formée déborde.

e Les bouteilles doivent étre bouchées dés qu'elles ont été remplies, puis mises a refroidir en
position debout a I'abri des courants d'air.

e Elles peuvent ensuite étre étiquetées et rangées au frais, toujours debout.

Informations supplémentaires

e Le matériau employé pour le récipient a fruits et le couvercle est une matiere plastique
adéquate a I'usage alimentaire. En effet, le service de santé allemand le reconnait comme
un produit parfaitement inoffensif au niveau physiologique. En outre, les pigments
colorants cette matiere plastique ne contiennent pas de plomb ni de cadmium.

Le récipient a fruit porte le sigle indiquant que le matériau se préte au recyclage.

e La couleur du récipient a fruits peut légerement s'altérer au contact des substances
colorantes et des acides contenus dans les fruits, sans que la qualité du matériau soit
toutefois a incriminer.

e La surface du récipient est lisse et donc facile a nettoyer. Evitez absolument les produits
récurants, surtout pour I'émail, a défaut de quoi la surface devient rugueuse et plus
sensible aux salissures.

Systéme de sécurité

L “unité de raccordement des éléments chauffants de cet appareil est équipée d "un systeme de
sécurité a 2 niveaux :

1. Contacts bimétalliques (par autorepositionnement) en tant que protection contre la marche
a sec.
Cela se met en place lors d "une surchauffe, quand le niveau d "eau dans la cuve
d "évaporation est trop descendu. Une fois que | “appareil aura refroidi, vous pourrez
remplir de nouveau la cuve et continuer le processus.



Pour prévenir le danger de br(ilure causée par | "échappement de vapeur, cet appareil
ne doit étre rempli uniquement lorsqu “il est froid !

2. Fonte (pas de possibilité de reprise du fonctionnement)
Ce systéme sert a interrompre de maniéere sécurisée et durable |“alimentation électrique en
cas de défaut de | “appareil et prévient contre le risque de blessure et d “incendie.

Une trop haute température de | “appareil ou une cuisson sous vide de | "eau de la cuve (haute
pression) peut survenir. Cela peut provoquer la perte de ces 2 systemes de sécurité. Dans ce cas,
les éléments émettant la chaleur sont endommagés de maniére irréparable et doivent étre revus
par un spécialiste ou votre service-client.

Nettoyage et manutention

Avant le nettoyage débrancher toujours la fiche de raccordement !
f Ne pas plonger | "appareil et ses accessoires dans l'eau.

Risque de brulures ! Laisser refroidir I'appareil avant le nettoyer.

o Nettoyer I'appareil a | “intérieur et a | "extérieur avec un chiffon humide.

e Pour éliminer les dépots de calcaire, qui peuvent se former, il suffit de traiter la cuve de
temps en temps avec une solution d’eau et vinaigre ou avec un détartrant classique. Ensuite,
y faire bouillir de I'eau claire.

e Pensez a sécher votre appareil une fois propre.

e \Veillez a ce qu "aucune vapeur ou eau ne puisse s infiltrer dans | “appareil

¢ Ne pas utiliser de la laine en acier ou des détergent abrasifs, car ils pourraient
endommager I'email ou les surfaces en plastique

¢ Ne pas soumettre I'appareil a un nettoyeur a jet vapeur!

Temps de cuisson moyens

Ces valeurs sont purement indicatives et peuvent varier en fonction du fruit et son niveau de
maturité. Une régle s "applique toutefois a la majorité des fruits : plus le fruit est mir, plus son jus
sera marqué et aromatisé.

Aliments Temps recommandé Aliments Temps recommandé
Pommes 60 min. Prunes 50 min.
Poires 60 min. Airelles 50 min.
Mires 30 min. Coings 60 min.
Fraises 30 min. Rhubarbe 60 min.
Myrtilles 45 min. Griottes 45 min.
Framboises 30 min. Cerises 45 min.
Sureaux 30 min. Groseilles

Groseilles 45 min. a maquereau 45 min.
Cassis 45 min. Raisin 45 min.
Péches 50 min. Quetsches 50 min.
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