
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Istruzioni per l’uso  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

EE 1505 
Estrattore di succo elettrico  
con cottura a vapore 
 



 

Introduzione 
 

Siamo lieti che abbiate scelto l’estrattore a vapore ROMMELSBACHER e vi ringraziamo 
per la fiducia. Per garantire un corretto utilizzo dell’apparecchio nel corso degli anni, vi 
preghiamo di leggere e di seguire attentamente le istruzioni d’uso di seguito riportate, e 

di conservarle con cura. In caso di cessione dell’apparecchio a terzi, consegnare anche l‘intera 
documentazione. Grazie. 
 

Uso conforme 
L’estrattore elettrico è adatto alla cottura a vapore (estrazione a caldo) di frutta ed è destinato solo 
ad uso domestico. Un impiego diverso da quello previsto, o modifiche dell’apparecchio sono 
considerate improprie e quindi pericolose. Il produttore non si assume alcuna responsabilità per 
danni dovuti ad un uso improprio.  
 

Dati tecnici 
Collegare l’apparecchio ad una presa con un sicuro e conforme sistema di messa a terra. La 
tensione nominale deve corrispondere alla tensione indicata nella targhetta d’identificazione. 
Collegare solo a corrente alternata.  

Tensione nominale: 230 Volt ~  
Potenza nominale: 1500 Watt 
Classe di protezione: 1 
Quantità d’acqua massima  
nella vaschetta di evaporazione: 3,5 litri 

 

Imballo 
Il materiale d’imballaggio non deve essere gettato, ma riciclato. 
Portare gli imballi in carta, cartone e cartone ondulato nei centri di raccolta rifiuti. Ugualmente, 
provvedere a riporre le parti e le pellicole in plastica negli appositi contenitori di raccolta. 

 
Esempi di marcatura di materiale plastico: PE sta per polietilene, il codice identificativo 02 per 
PE-HD, 04 per PE-LD, PP per polipropilene, PS per polistirolo. 

 

Nota sullo smaltimento 

 

Ai sensi della legge sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche, alla fine della 
sua vita utile, questo prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico generico, 
ma portato gratuitamente in uno dei centri di raccolta comunali (ad es. un deposito per il 
riciclaggio), per il riciclaggio di apparecchi elettrici ed elettronici. Per maggiori 
informazioni sui sistemi di smaltimento disponibili, rivolgersi agli uffici della propria 
amministrazione locale o municipale. 

 
 

Avvertenze sulla sicurezza 
 

Attenzione: Leggere attentamente tutti le istruzioni e 
indicazioni di sicurezza. La mancata osservanza delle 
stesse può causare scosse elettriche, incendi e/o gravi 
lesioni. 
Attenzione – Pericolo di lesioni e incendio! Durante 
l’uso, le superfici si scaldano e possono rimanere tali 
anche dopo lo spegnimento. Si prega quindi di fare 



attenzione quando si tocca l’apparecchio! Fare 
attenzione anche alla fuoriuscita di vapore caldo 
durante la preparazione e quando si solleva il 
coperchio.  

 Tenere gli imballi, come ad es. i sacchetti di plastica, fuori dalla 
portata dei bambini. 

 Tenere i bambini lontani dall’apparecchio e dai cavi di rete. 
 Persone con poca familiarità o esperienza o con ridotte capacità 

fisiche, sensoriali e mentali, possono usare questo apparecchio 
solo sotto la supervisione e la guida di una persona responsabile 
per la loro sicurezza. Non lasciare l’apparecchio incustodito 
mentre è in funzione.  

 Assicurarsi che i bambini non giochino con l’apparecchio. 
 Non utilizzare mai l’apparecchio con un timer esterno o un 

sistema di comando a distanza separato. 
 Verificare che l’apparecchio e gli accessori siano in perfette 

condizioni prima di ogni utilizzo; non utilizzare l’apparecchio se 
presenta danni visibili o se è caduto. In questi casi, scollegare 
l’apparecchio dall’alimentazione e contattare un elettricista 
specializzato. 

 Non usare l’apparecchio in prossimità di fonti di calore (piano di 
cottura, fiamme di gas, etc.), o in ambienti a rischio di 
esplosione, dove sono presenti liquidi o gas infiammabili. 
Provvedere ad una adeguata circolazione dell’aria.  

 Collocare l’apparecchio su una superficie stabile e piana, 
resistente al calore. Assicurarsi che ci sia spazio sufficiente su 
tutti i suoi lati, per evitare danni causati da calore o vapore, e 
per poter lavorare senza ostacoli. 

 Attenzione! In caso di troppo pieno, possibile fuoriuscita di 
acqua bollente. 

 In caso di utilizzo con basso livello d’acqua, una protezione 
supplementare contro un funzionamento a secco evita il 
surriscaldamento. In questo caso, prima di aggiungere l’acqua, 
far raffreddare l’apparecchio, al fine di evitare pericolo di 
scottature dovuto alla formazione di vapore.  

 Non utilizzare mai l’apparecchio senza liquidi nella vaschetta 
di evaporazione (1), perché può provocare un danno 
permanente dell’elemento riscaldante e la perdita della garanzia.  



 Provvedere a decalcificare regolarmente l’elemento riscaldante, 
onde evitare un accumulo di calore e un surriscaldamento.  

 Il surriscaldamento può danneggiare la superficie smaltata.  
 Far raffreddare completamente l’apparecchio prima di pulirlo e/o 

spostarlo.  
 Per spostare l’apparecchio, utilizzare sempre le maniglie laterali. 
 Per scollegare l’apparecchio dalla corrente, togliere la spina 

senza mai tirare il cavo! 
 Non lasciare l’apparecchio all’aperto o in luoghi umidi. 
 Per la pulizia, non immergere mai in acqua la vaschetta di 

evaporazione riscaldata elettricamente, il cavo di alimentazione o 
la spina. 

 Il cavo di alimentazione non deve essere d’intralcio o inciampo, 
per evitare cadute accidentali dell’apparecchio.  

 Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde, bordi 
taglienti e carichi meccanici. Verificare regolarmente che non sia 
danneggiato o usurato. Cavi danneggiati o attorcigliati 
aumentano il rischio di scossa elettrica. 

 Questo elettrodomestico è conforme alle vigenti disposizioni di 
sicurezza. In caso di danni all’apparecchio o al cavo di 
alimentazione, staccare subito la spina, e provvedere alla 
riparazione solo tramite aziende specializzate autorizzate, o il 
nostro servizio clienti. Riparazioni non corrette possono causare 
notevoli rischi per l’utilizzatore.  

 Un uso improprio e l’inosservanza delle istruzioni rendono nulla 
la garanzia. 

 



 

Descrizione dell’apparecchio 
 

 
 
 
 
6. Coperchio 
 
5. Cestello per la frutta 
 
4. Recipiente di raccolta succo 
 
3. Tubo di riempimento 
 
2. Fascetta 
 
1. Vaschetta di evaporazione  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Preparazione dell’apparecchio 
 

 Al primo utilizzo, pulire con cura il recipiente e gli accessori. Ricordarsi di non immergere mai 
in acqua la vaschetta di evaporazione riscaldata elettricamente (1)! 

 Prima di collegare alla corrente, riempire sempre con acqua. 
 Prima di ogni riempimento e pulizia, staccare la spina e svuotare il recipiente. 
 Non riempire troppo la vaschetta di evaporazione (1). Versare circa 3,5 litri di acqua, che 

corrispondono ad un riempimento fino al segno di ‚Max‘ (indicato sopra l’elemento 
riscaldante). 

 L’estrattore elettrico è un elettrodomestico indipendente e non deve essere riscaldato con altre 
fonti di calore.  
 

 

Messa in funzione dell’apparecchio 

 Cautela! Quando è in funzione, l’apparecchio si scalda. 
Pertanto, deve essere spostato solo dopo che si è 
raffreddato, utilizzando le maniglie termo isolate.  

 Prima di riempirlo di acqua, far raffreddare bene 
l’apparecchio, per evitare il pericolo di scottature dovute 
al vapore. Inoltre, si potrebbe anche danneggiare la 
superficie smaltata. 

 Assicurarsi che, durante la preparazione, il livello minimo 
di acqua non scenda sotto il centro dell’elemento 



riscaldante tondo, perché potrebbe danneggiarsi 
irrimediabilmente. L’elemento riscaldante deve essere 
coperto per almeno la metà di acqua!  

 Una totale evaporazione dell’acqua nella parte inferiore 
dell’apparecchio durante il funzionamento, lascia scoperto 
l’elemento riscaldante danneggiandolo in modo 
irreparabile, e rendendo nulla la garanzia! 

 Prima di accendere, riempire con acqua la vaschetta di evaporazione (1). Versare l’acqua 
necessaria (circa 3,5 litri) e assicurarsi che non superi il livello “Max”, impresso sopra 
l’elemento riscaldante. 

 Dopo circa 1 ora di funzionamento, il livello di acqua si abbassa in modo tale da necessitare un 
nuovo riempimento. Questo significa che, prima di una nuova estrazione, si deve nuovamente 
riempire la vaschetta di evaporazione, raffreddata, con la quantità massima di acqua.  

 Collocare il recipiente di raccolta succo (4) in modo tale che il tubo di riempimento (3) sia 
rivolto in avanti. In questo modo, si possono riempire anche bottiglie più alte. 

 Posizionare il cestello della frutta (5) nel raccoglitore di succo. 
 Riempire il cestello (5) con la frutta o le erbe appositamente preparate per l’estrazione e 

mettere il coperchio (6). 
 Il cestello della frutta (5) può essere riempito per ¾, indipendentemente dal peso della frutta. 
 Per accendere, inserire la spina nella presa e avviare il processo di estrazione. 
 Dopo un tempo di riscaldamento di circa 15 – 20 minuti, inizia l’estrazione del succo. 
 Le pareti e la base del cestello della frutta sono provvisti di fori, per consentire al vapore di 

entrare da ogni lato senza impedimenti. 
 Il succo della frutta, verdura o erbe viene quindi rilasciato, passa attraverso i fori del cestello e 

si raccoglie nella vaschetta di raccolta succo (4). Da qui, il succo può essere comodamente 
imbottigliato attraverso il tubo di riempimento e la fascetta (2). 

 Attenzione! Le superfici dell’apparecchio, il succo e il vapore sono caldi! Indossare 
guanti da forno per proteggere le mani. 

 

 

Estrazione 
 

Preparazione della frutta 
Quanto più matura è la frutta, tanto più intenso e aromatico è il succo.  
 Lavare bene la frutta. Prima di iniziare l’estrazione, aggiungere nel cestello della frutta lo 

zucchero necessario in base alla ricetta. 
 Per l’estrazione di succhi che devono poi essere trasformati in gelatina, non si deve 

aggiungere zucchero. In questo caso, è meglio usare frutta poco matura, perché contiene più 
pectina (sostanze gelificante). 

 Nei succhi, che dovranno essere diluiti per l’uso, si deve aggiungere una quantità maggiore di 
zucchero. A titolo indicativo, vale la seguente regola: 
- per 1 kg di frutta dolce  100-150 g di zucchero 
- per 1 kg di frutta aspra 200-250 g di zucchero 
 

Preparazione delle bottiglie 
 Pulire a fondo le bottiglie e sciacquarle in acqua limpida e calda.  
 Prima di riempirle, le bottiglie possono essere riscaldate in acqua calda o in forno a 75°C.  
 Far bollire i tappi di sughero, in gomma o altri tipi di chiusura, e quindi immergerli in acqua 

pulita fino al momento di chiudere le bottiglie. 
 

Raccolta del succo 
 La lavorazione si conclude dopo un tempo di cottura tra i 30 e 60 minuti (in base alla ricetta). 



 Il succo deve essere versato ancora caldo nelle bottiglie appositamente preparate. Il succo 
viene sterilizzato, e può essere conservato più a lungo, solo ad una temperatura minima di 
75°C. 

 Inserire il tubo di riempimento (3) nel collo della bottiglia e aprire la fascetta (2), per far 
scorrere il succo nella bottiglia. Tenere aperta la fascetta fino a che la bottiglia non sia piena 
fino all’orlo. La schiuma che si forma può traboccare.  

 Subito dopo essere state riempite, chiudere le bottiglie e farle raffreddare in posizione 
verticale in un ambiente privo di correnti d’aria.  

 Infine, etichettare le bottiglie e conservarle in un luogo fresco. 
 

 

Informazioni supplementari  
 
 Il materiale utilizzato per il contenitore della frutta e del coperchio è una plastica 

specificatamente adatta al contatto con alimenti. Si tratta di un materiale classificato come 
fisiologicamente sicuro dall’Istituto Federale Tedesco della Sanità (BGA). Gli stessi pigmenti 
coloranti utilizzati nella plastica sono privi di piombo e cadmio. 

 Il cestello della frutta riporta i simboli di riciclaggio del materiale ed è facile da smaltire. 
 A causa dei coloranti e degli acidi della frutta, la superficie del cestello della frutta può 

cambiare leggermente colore, ma non si tratta di un difetto di qualità. 
 La superficie del cestello della frutta è liscia e quindi facile da pulire. Per la sua pulizia, non 

usare agenti o spugne abrasive, perché rendono ruvida la superficie e quindi più sensibile allo 
sporco. 

 

 

Il sistema di sicurezza 
 

L’unità di collegamento dell’elemento riscaldante è dotata di un sistema di sicurezza a due stadi: 
 
1. Contatto bimetallico (con ritorno automatico) come valvola di sicurezza di livello minimo: 
E’ una protezione contro il surriscaldamento, quando si abbassa troppo il livello dell’acqua nella 
vaschetta di evaporazione (1). Quando l’apparecchio si è raffreddato, è possibile aggiungere acqua 
e procedere con la preparazione.  

Per evitare il pericolo di scottature dovute al vapore, riempire l’estrattore solo 
quando è freddo!  

 
2. Tappo fusibile (non ripristinabile): 
Serve per garantire una interruzione sicura e duratura dell’alimentazione di corrente ad alte 
temperature in caso di guasto, e protegge da possibili incendi e/o pericolo di lesioni.  
 
Poiché una temperatura eccessiva dell’apparecchio può anche essere causata da uno svuotamento 
completo della vaschetta di evaporazione (1), è possibile che entrambi i dispositivi di sicurezza 
vengano attivati. Questo danneggia irreparabilmente l’elemento riscaldante ed è quindi necessario 
sostituirlo, contattando un tecnico specializzato o il nostro servizio clienti.  
 
 

Pulizia e manutenzione 
 

Prima di effettuare la pulizia, staccare la spina.  
Non immergere mai in acqua l’apparecchio, la spina o il 
cavo di alimentazione! 
Pericolo di bruciature! Prima della pulizia, far 
raffeddare tutti i componenti! 

 



 Pulire l’interno e l’esterno della pentola con un panno umido.  
 Rimuovere di tanto in tanto eventuali residui di calcare con acqua e aceto o un comune 

decalcificante, ed infine sterilizzare l’apparecchio facendo bollire acqua pulita. Questa 
operazione è necessaria, perché uno strato di calcare può avere effetti negativi sulla potenza 
termica o sul controllo della temperatura. 

 A pulizia completata, asciugare con cura. 
 Assicurarsi che né l’acqua né il vapore possano penetrare nell’apparecchio dal basso. 
 Non usare agenti abrasivi o solventi! 
 Per la pulizia dell’apparecchio non utilizzare lana d’acciaio, né oggetti appuntititi o 

raschianti! 
 In nessun caso, utilizzare pulitori a vapore! 
 

 

Tempi di cottura  
 
I tempi di cottura di seguito riportati sono valori indicativi e possono variare in base al tipo di frutta 
e al grado di maturazione. Per la maggior parte della frutta, si applica comunque la seguente 
regola: più il frutto è maturo, tanto più aromatico e intenso è il succo. 
 

Prodotto da estrarre Tempi di cottura consigliati  
  in minuti 
----------------------------------------------------------- 
Mele   60  
Pere   60 
More  30  
Fragole  30  
Durata  45  
Lamponi  30  
Bacche di sambuco  30  
Ribes rosso/nero  45  
Pesche  50  
Prugne  50  
Mirtilli rossi  50  
Cotogne   60  
Rabarbaro  60  
Amarene  45  
Ciliege dolci  45  
Uva spina  45  
Uva  45  
Susine  50  
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