ROMMELSBACHER

Mode d'emploi

EKM 125 blanc

EKM 120 noir
Moulin a café



Description du produit

Appareil de base

Entrainement moteur

Interrupteur a impulsion MARCHE/ARRET

Rangement de cordon

Couvercle transparent du boitier

Couteau a quatre vantaux, acier inox

Récipient universal

Ergots d'encliquetage
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Entrainement pour |'ensemble couteau
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Couvercle avec bague d'étanchéité
pour récipient universal
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Introduction

Nous vous félicitons que vous ayez choisi cette moule a café de haute qualité et nous vous
(‘ remercions pour votre confiance. L'utilisation simple et les applications multiples vous enchanteront
surement. Afin d'obtenir les meilleures résultats et une entiére satisfaction pendant de longues
années, nous vous prions de lire attentivement et de suivre les informations suivantes. Veuillez bien

garder ce mode d'emploi. Remettez également tous les documents lors de la transmission de
I'appareil a des tiers. Merci beaucoup!

Utilisation conforme
Cet appareil est concu pour un usage au ménage et dans des environnements similaires, tels que:
- des cuisines pour collaborateurs dans les magasins, des bureaux et autres zones de petites entreprises,
- des exploitation agricoles,
- par des clients d'hdtels, motels et des autres environnements similaires,
- dans des logements B&B.
Autres utilisations ou modifications de I'appareil sont considérées non-conformes et peuvent étre source de graves
dangers. Le fabricant décline toute responsabilité pour les dégats issus d'une utilisation non-conforme.

Cet appareil est concu pour moudre des grains de café / d'expresso entiers et torréfiés. Egalement, vous pouvez hacher
des herbes fraiches et séchés, des épices séchées comme par exemple des grains de poivre, du coriandre, de cumin, des
piments, etc. et des noix (sans coquille). Cet appareil ne convient pas pour un usage commercial.

Données techniques
Ne raccorder I'appareil qu'a une prise de courante avec terre usuelle, installée en régle. S'assurer que la tension du
secteur correspond a celle marquée sur la plaque signalétique de I'appareil. Ne raccorder qu'au courant alternatif.

Tension nominale: 220-240 V~ 50/60 Hz

Puissance nominale: 200 W

Max. Durée max. de fonctionnement continu: 30 secondes en pleine charge

Classe de protection: I

Capacité du réservoir: max. 50 g (veuillez respecter la marquage)

Volume de livraison
Immédiatement aprés le déballage, vérifiez que le contenu de la livraison est complet et si le produit et tous les
accessoires sont en parfait état (voir la description du produit a la page 2).

Matériaux d'emballage

Ne jetez pas les matériaux d'emballage n'importe comment, mais contribuez a leur recyclage.

Déposez les emballages en papier, carton et carton ondulé a des points de collecte de vieux papiers.

De la méme fagon, jetez les éléments d’emballage en plastique et les sachets dans des collecteurs prévus a cet effet.

Dans les exemples d'abréviation des matiéres plastiques vous trouverez:
02 04 05 06 PE pour polyéthyléne, le numéro d'identification 02 pour PE-HD, 04 pour PE-

PE-HD PE-LD PP PS LD, PP pour polypropyléne, PS pour polystyréne.

Indications d'élimination

En fin de vie, ce produit ne doit pas étre jeté avec les autres déchets ménagers selon la loi sur les
équipements électriques et électroniques. Veuillez le renvoyer gratuitement a un point de collecte
municipal (par exemple un centre de recyclage) pour le recyclage des équipements électriques et
électroniques. Votre municipalité ou votre administration municipale vous informe des options
d'élimination.



Pour votre sécurité

de sécurité et les instructions! Ne pas respecter
les consignes de sécurité et les instructions peut
provoquer une électrocution, un incendie et/ou
des blessures graves!

f ATTENTION: Lire attentivement toutes les notices

Consignes de sécurité générales

e Toujours tenir les enfants éloignés du produit et du cable
d'alimentation.

o Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des enfantes.

e Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes ayant
des facultés physiques, sensorielles ou mentales réduites ou a défaut n
manque d'expérience et/ou de connaissance, sauf s'ils sont surveillés
par une personne responsable de leur sécurité ou s'ils recoivent de celle-
ci des instructions sur la maniere d'utiliser |'appareil. Ne jamais laisser
I'appareil en fonction sans surveillance.

e Ne jamais laisser I'appareil en fonction sans surveillance pendant il est
raccordé au réseau d'alimentation.

e Bien veiller a ce que les enfants ne jouent pas avec |'appareil.

e Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants.

e Ne pas laisser de matériaux d'emballage tels que des sacs en plastique a
la portée des enfants.

e Avant toute utilisation, vérifier le bon état de I'appareil et des
accessoires. |l ne doit plus étre mis en service apres une chute ou s'il
présente des dommages visibles. Dans ces cas, débranchez I'appareil et
faites-le vérifier par un spécialiste.

e Veillez a I'emplacement du cordon et prenez toutes les précautions
nécessaires afin que personne ne puisse s'y empétrer ou trébucher, afin
d'éviter de le faire tomber au sol.

e Veillez a ce que le cable d'alimentation reste éloigné des surfaces
chaudes, pointues, coupantes ou des contraintes mécaniques. Vérifiez
régulierement que le cable n'est pas endommagé ou ne présente pas de
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traces d'usure. Les cables endommagés ou emmélés augmentent le
risque d'une décharge électrique.

e Pour débrancher |'appareil du réseau électrique, tirez uniquement sur la
fiche secteur et jamais sur le cable d'alimentation!

e Ne jamais plonger |'appareil, le cable d'alimentation ou la fiche dans
I'eau pour les nettoyer.

e Ne pas stocker I'appareil a I'extérieur ou dans des pieces humides!

e Cet appareil est en conformité avec les consignes de sécurité relatives a
son sujet. Si I'appareil ou le cable est endommagé, débrancher
immédiatement |'appareil. Seules des personnes autorisées et
spécialisées peuvent procéder a des réparations. Des réparations non
conformes peuvent constituer un grand danger pour I'utilisateur.

¢ Une utilisation inappropriée ou le non-respect du mode d'emploi
entraine a la perte de la garantie.

Consignes de sécurité pour l'utilisation de I'appareil

ATTENTION: Risque de blessures!
& e Ne pas toucher le couteau tranchant!
e Traiter les outils de coupe avec précaution pour
éviter des blessures!
e Pour une déconnection siire, retirez la fiche de
A courant aprés chaque utilisation!
e Eteindez et débranchez I'appareil avant de
remplacer des accessoires ou des piéces
lesquelles se deplacent pendant l'utilisation de

I'appareil!

Travaillez avec prudence:

e Poser |'appareil sur un support plat et stable et ne pas mettre |'appareil
en service prés des sources de chaleur (four, flamme de gaz, etc.) ou a
proximité de substances explosives ou inflammables (liquides ou gaz)!

¢ Pendant ['utilisation, ne pas manipuler avec des objets dans le récipient
universal et ne jamair toucher le couteau courant. Gardez les cheveux,



les mains et les vétements a |'écart des pieces en marche pour éviter des
blessures!

e Ne pas couper des os, des noyaux durs et des aliments surgélés avec
I'appareil!

e Si le couteau universel se coince, éteignez immédiatement I'appareil et
débranchez la fiche secteur de la prise. Retirez les pieces bloquants
apres |'arrét complet de |'appareil!

e Ne pas opérer |'appareil a vide ou avec les mains mouillés!

e |'appareil continue le fonctionnement pour un temps court apreés la mise
hors tension. Ne retirer donc les aliments traités du récipient universal
qu'apres I'arrét complet de I'appareil!

e Toujours débrancher I'appareil en cas de non-surveillance, avant
I'assemblage, avant le désassemblage, le nettoyage ou en cas de non-
utilisation!

e N'utiliser que des pieces d'origine, sinon la garantie est perdue!

e Placer I'appareil hors de la portée des enfants!

Systéme de sécurité intégré

L'appareil est équipée avec un systéme de sécurité. Ce systeme de sécurité assure que |'appareil ne fonctionne que si le
couvercle du boitier est correctement positionné sur I'appareil de base. Associé au respect de ce mode d'emploi, cela
garantit une utilisation sdre.

Protection anti-surchauffe du moteur

Pour protéger le moteur contre la surchauffe, I'appareil est équipé d'une protection anti-surchauffe laquelle
automatiquement arréte le moteur si les températures sont trop élevées. En cas de surchauffe du moteur, retirez la fiche
secteur et laissez I'appareil refroidir pendant quelques minutes avant de le redémarrer.

REMARQUE: L'appareil ne peut pas étre mise en fonction qu'aprés un refroidissement suffisant.

Avant la premiére mise en marche

Avant la premiére mise en marche, nettoyez |'appareil et tous les accessoires. Vous trouverez plus d'information
au chapitre « Nettoyage et entretien ».
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Mise en service de I'appareil

o ATTENTION: Risque de blessures! Le couteau tranchant
continue de tourner pendant une période courte apres
I'appareil a été éteint, ne retirez donc les aliments traités du
récipient universal qu'apres I'arrét complet de I'appareil!

e ATTENTION: Risque de blessures! Ne touchez pas le
couteau tranchant! Traitez les outils de coupe avec
précaution pour éviter des blessures!

L'appareil est congu pour une durée maximale de fonctionnement en continu de 30 secondes en pleine charge.
Lorsque ce temps est atteint, I'appareil doit refroidir a la température ambiante. Si cela est ignoré, le moteur peut étre
endommagé!

Remplir le récipient universal

“‘ ‘= e Avant de remplir le récipient universal, retirez-le de
I'appareil.
T

7 e Remplissez le récipient universal avec les aliments a

[
traiter en respectant le marquage « MAX ».
: e Posez le couvercle sur le récipient universal et

verrouillez-le bien par pression.

Poser le récipient universal sur I'appareil de base

—— —

ATTENTION: Fixez le couvercle du récipient
universal fermement avant de mettre |'appareil
A en marche.

e Prenez le récipient universal et placez-le sur |'appareil
de base.
e Faites attention a la bonne position des ergots
d'encliquetage.
¢ //} e Laissez encliqueter le récipient universal sur I'appareil
S II'I de base en le tournant dans le sens horaire.
‘I REMARQUE: Portez attention a I'encliquetage lequel
peut étre entendu par un « clic » clair.

L —
[~




Démarrer / éteindre I'appareil

Retirer le récipient universal de I'appareil de base

>
| >
gy

Arrét permanent de I'appareil

Déroulez complétement le cordon d'alimentation a
partir du rangement au verso de I'appareil.

Branchez la fiche sur une prise suffisamment
sécurisée.

Posez le récipient universal sur I'appareil de base.
L'appareil est équipée avec un interrupteur a
impulsion. Appuyez bien sur le couvercle du boitier
pour démarrer |'appareil. Tenez le couvercle du boitier
appuyé pendant le procédé de broyage / concassage.
Relachez le couvercle du boitier pour arréter I'appareil.

REMARQUE: Appuyez et relachez le couvercle du
boitier en alternant - vous pouvez donc travailler au
rythme d'impulsion.

Débranchez la fiche de la prise de courant aprés la fin
du traitement.
Retirez le couvercle du boitier de |'appareil de base.

REMARQUE: Attendez I'arrét complet du couteau
inox avant de retirer le couvercle du boitier.

Déverrouillez et retirez le récipient universal par le
tourner dans le sens anti-horaire.

Retirez le couvercle du récipient universal et sortez le
contenu.

REMARQUE: Nettoyez le récipient universal et le
couvercle apres chaque utilisation.

® Pour une déconnection sire, retirez la fiche de courant aprés chaque utilisation.

Nettoyage et entretien

e Toujours débrancher la fiche de courant avant le

nettoyage!

e Ne jamais immerger |'appareil, le cordon d'alimentation et
la fiche secteur dans |'eau ou les nettoyer a I'eau

courante!

e ATTENTION: Risque de blessures! Ne touchez pas le
couteau coupant! Traiter les outils de coupe avec
précaution pour éviter des blessures!
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o Nettoyez |'appareil immédiatement aprés I'utilisation afin que les résidus ne séchent pas.

e Retirez toutes les pieces amovibles de I'appareil de base.

o Nettoyez |'appareil de base avec un chiffon humide et séchez-le soigneusement.

o Nettoyez le récipient universal et le couvercle dans I'eau chaude avec un peu de détergent et une brosse de
nettoyage.

e Avant de les utiliser de nouveaux, toutes les pieces doivent étre parfaitement seches.

¢ Ne pas utiliser de produit abrasif et de solvant pour le nettoyage!

e Jamais traiter I'appareil avec un jet de vapeur!

Tout savoir sur le café

e Le saveur des boissons caféinées dépend de la qualité des grains de café / d'expresso utilisés. Une condition pour la
préparation des boissons caféinées pleine d'ardmes est la qualité optimale de la mouture des grains torréfiés, car
ainsi la surface pour le contact avec |'eau augmente et donc aussi le lancement des arémes.

e Un grain de café torréfié contient plus de 1000 arémes naturels et artificiels différents. Plus la poudre est fine, plus
des saveurs seront libérées.

o Apres seulement quelques minutes, le café moulu perd plus de 50 % de son ardme. Pour cette raison, les experts
en café conseillent de conserver le café en grains compléts et de moudre seulement la quantité nécessaire sur le
moment.

¢ Différentes boissons de café nécessitent un degré de mouture différent; mais c'est aussi la sorte de café et la
torréfaction ainsi que votre godt personnel qui déterminent la finesse de la mouture du café en poudre.

¢ Suivez nos recommandations a titre de base (voir ci-dessous) et expérimentez vous-méme jusqu'a ce que vous avez
trouvé ‘votre’ degré individuel de mouture a I'aide des options de réglage pour le temps de mouture tres variables.

la poudre grossiérement moulue convient pour la filtration manuelle du café (cafetiére a piston)

les degrés de mouture moyens conviennent pour les systémes de percolateurs (cafetiéres de moka, par ex.
de « Bialetti ») et les machines a café filtre

la poudre finement moulue est idéale pour les machines d'expresso (machines a porte-filtre)

la poudre extra-fine est recommandée pour la préparation manuelle du moka.

O O

o O



Conseils pour travailler avec I'appareil

Retirez les tiges, les pépins et - si nécessaire - les pelures des aliments. Avant le traitement, coupez les aliments en

morceaux pas trop grands.

Travaillez en rhythme de pulsation, c'est a dire: broyer / hacher quelques secondes - puis permettre une pause bréve.
Répetez cette opération plusieurs fois.

Pour les aliments tres odorants, comme par exemple des batons de cannelle, le couvercle du boitier peut prendre
I'odeur / I'aréme des aliments traités. Cela est normale est ne présente pas un motif de réclamation. Nous vous

recommandons donc de vous approvisionner d'un réservoir universel additionnel. Vous pouvez vous en approvisionner
a votre revendeur.

Si vous utilisez des épices aux huiles essentielles intensives (par exemple le cumin, les girofles, etc.) I'intérieur du
couvercle du réservoir peut obtenir une surface terne. Cela est normale est ne présente pas un motif de réclamation.
Avec cet appareil, vous pouvez préparer des trempettes et des pestos. Cependant, utilisez des ingrédients comme
I'huile d'olives ou I'huile de tournesol en petites quantités seulement.

Il n"est pas possible de traiter / préparer:

les aliments trop durs comme par exemple le noix de muscade, les noyaux des fruits, etc.

les aliments trop humides comme par exemple des pommes, des oignons, des carottes, etc.

les aliments trop collants comme par exemple du fromage, du chocolat, des oignons, etc.

les ingrédients trop fluides comme de I'eau, du yaourt, etc.

o
o
o
o
o

O

qualité des aliments et de votre go(it personnel.

les sauces et les trempettes avec une consistance fluide
les glacons, pour préparer de la glace pilée.
Les données figurant dans le tableau ci-dessous sont indicatives et dépendent essentiellement de la fraicheur et de la

aliment reczl:;tz::\édée temps recommandé

grains de café 15-40¢ 10 - 30 secondes
grains de poivre 15-20¢ 5 - 20 secondes
sel marin fin 15-20¢ 5 - 20 secondes
seigle 20-40¢g 20 - 40 secondes
graines de moutarde 15-20¢ 5 - 20 secondes
chili (séché) 10-15¢g 5 - 20 secondes
morceaux de sucre 4 - 8 piéces 10 - 15 secondes
amandes 20-40¢ 10 - 15 secondes
noisettes 20-40¢ 10 - 20 secondes
persil/aneth (frais) 10-20g 3 x 2 secondes
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