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Moulin à café  
EKM 200 

 
 



 

Description du produit 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Description  

1 Interrupteur marche/arrêt 

2 
Bouton rotatif réglant la quantité de café à 
moudre 

3 Bouton rotatif réglant le degré de mouture 

4 Réservoir du café moulu 

5 Broyeur 

6 Pinceau de nettoyage 

7 Câble d’alimentation avec fiche électrique 

8 Réservoir des grains de café 



 

Introduction 
 

Nous nous félicitons que vous ayez porté votre choix sur ce moulin à café de haute qualité et 
vous remercions de votre confiance. Nous sommes sûrs que vous apprécierez sa praticité et la 
qualité de sa mouture. Afin que votre moulin à café vous offre les meilleurs résultats pour de 

nombreuses années, nous vous prions de lire et tenir compte soigneusement des indications suivantes. 
Conservez-les et transmettez-les en cas de transmission de l´appareil. Merci.  
 

Utilisation conforme 
Cet appareil est conçu pour moudre les grains de café pour un usage domestique seulement. Toutes 
autres utilisations ou modifications de l’appareil seront considérées non conformes et pourront être 
sources de graves dangers. Le fabricant décline toute responsabilité pour les dégâts issus d’une utilisation 
non conforme. Cet appareil n’est pas conçu pour une utilisation commerciale.  
 

Données techniques 
Tension nominale : 230 V ~ 50 Hz 
Puissance nominale : 110 W 
Consommation en Standby :  < 0,5 W 
Classe de protection : II 
Durée max. de fonctionnement en continu : 2 minutes 
Capacité du réservoir : max. 250 g 

 

Contenu de livraison 
Il est conseillé de vérifier directement après la réception que le contenu de livraison est au complet (voir 
la description du produit à la page 2) et que l’appareil ou ses accessoires ne sont pas endommagés.  
 
Emballage 
Ne jetez pas les matériaux d’emballage n’importe comment, mais contribuez à leur recyclage.  
Déposez les emballages en papier, carton et carton ondulé à des points de collecte de vieux papier. 
De la même façon, jetez les éléments d’emballage en plastique et les sachets dans des collecteurs prévus 
à cet effet. 

    

Dans les exemples d’abréviation des matières plastiques vous  
trouverez : PE pour polyéthylène, le numéro d’identification  
02 pour PE-HD, 04 pour PE-LD, PP pour polypropylène,  
PS pour polystyrène 

 
Recyclage  

 
En fin de vie, ce produit ne doit pas être jeté avec les autres déchets ménagers. Veuillez le 
renvoyer gratuitement à un point de collecte municipal (par exemple un centre de recy-
clage) pour le recyclage des équipements électriques et électroniques. 
Votre municipalité ou votre administration municipale vous informera plus ample-
ment des options d’élimination. 

  

 
 

Consignes de sécurité 
 

Attention : Lire attentivement les notices de sécurité avant l’emploi. 
Ne pas respecter les consignes de sécurité et les instructions peut pro-
voquer une électrocution, un incendie et / ou de graves blessures. 

 



Consignes générales : 

 Tenez les enfants éloignés de cet appareil ainsi que de son câble 
d´alimentation. 

 Cet appareil ne doit pas être utilisé par des enfants. 

 Les personnes qui en raison de leurs capacités physiques, sensorielles 
ou mentales, de leur inexpérience ou de leur méconnaissance, ne sont 
pas en mesure d’utiliser l’appareil en toute sécurité, doivent unique-
ment s´en servir sous la surveillance ou avec les instructions d’une per-
sonne responsable.  

 Assurez-vous que les enfants ne jouent pas avec l’appareil. 

 Les matériaux d´emballage comme les sacs en plastique doivent être 
tenus hors de la portée des enfants. 

 Ne jamais utilisez cet appareil via une minuterie externe ou un système 
de commande à distance séparé. 

 Posez l'appareil sur un support plan et stable. Ne pas le mettre en ser-
vice près de sources de chaleur (four, flamme à gaz, etc.). Ne pas 
mettre l’appareil en marche à proximité de substances explosives ou in-
flammables (liquides ou gazs).  

 Vérifier avant chaque usage l’état de l’appareil et de ses accessoires. Ne 
pas mettre l’appareil en marche s’il est endommagé ou s’il est tombé 
accidentellement pas terre. Débrancher la fiche du courant et faire con-
trôler l’appareil immédiatement par un technicien agréé.  

 Veillez à l´emplacement du cordon et prenez toutes les dispositions né-
cessaires afin que personne ne puisse s´y empêtrer ou trébucher afin 
d´éviter de le faire tomber au sol.  

 Tenir le câble d’alimentation éloigné de la chaleur, des bords pointus et 
des contraintes mécaniques. Vérifier régulièrement que le câble ne soit 
pas endommagé. Un câble d’alimentation abimé augmente le risque 
d’électrocution.  

 Ne pas plonger l’appareil et sa fiche dans l’eau pour les nettoyer 

 Ne pas tirer sur le câble d’alimentation pour débrancher l’appareil mais 
directement sur la fiche d´insertion. 

 Ne laissez pas cet appareil à l´extérieur ou dans des pièces humides. 

 Cet appareil correspond aux réglementations de sécurité en vigueur. En 
cas de détérioration du moulin ou de son câble d’alimentation il faut re-
tirer la fiche de courant immédiatement. Les travaux de réparation ne 
doivent être exécutés que par des professionnels agréés ou par le fabri-
cant. Une réparation non appropriée peut entrainer des dégâts corpo-
rels à l’utilisateur ! 

 



Consignes de sécurité sur l´utilisation de l´appareil : 
Attention : Risque de blessure ! 
Ne pas insérer des objets dans le réservoir ou toucher le broyeur 
quand l’appareil est en marche. 

Travaillez donc avec prudence : 

 Gardez vos cheveux, mains et vêtements à l’écart du broyeur pour évi-
ter de graves blessures. 

 Ne pas activer l’appareil à vide ou avec les mains mouillés. 

 Ne pas laissez l’appareil allumé sans surveillance. 

 Tenir hors de la portée des enfants. 

 Après chaque utilisation, débranchez l´appareil  

 Utiliser l’appareil que dans le cadre ici décrit, un emploi non approprié 
annule la garantie.  

 
 

Avant la première mise en marche 
 
Il est conseillé de nettoyer le moulin à café et ses accessoires avant la première mise en marche. Pour 
d’autres renseignements lire la rubrique “Nettoyage et manutention”.   
 
 

Tout savoir sur le café 
 
 La saveur de votre café tient à la qualité des grains de café que vous utilisez. Les conditions préalables 

optimales pour obtenir la préparation riche en arôme de vos boissons caféinées dépendent grande-
ment de la qualité de la mouture des grains torréfiés. En fonction de sa finesse, on optimise le contact 
entre l´eau et les grains de la mouture, augmentant ainsi le goût du café.  

 Un grain de café torréfié contient plus de 1000 arômes différents. Plus la poudre de café est fine, plus 
ces saveurs seront libérées.   

 Après seulement quelques minutes, le café moulus perd plus de 50% de ses arômes. Pour cela on 
vous conseille de moudre la quantité nécessaire sur le moment.   

 Le degré de mouture dépend du type de café que vous souhaitez préparer, mais aussi de la sorte ou 
de la torréfaction des grains et enfin de vos goûts personnels. Nous vous donnons ici quelques re-
commandations, mais nous vous conseillons tout de même de faire quelques essais avant de trouver 
la mouture vous correspond. 

o Une mouture grossière pour faire du café filtre, sans machine.  
o Une mouture moyenne si on utilise une machine à expresso classique.  
o Une mouture fine soit pour la machine à café filtre ou pour les machines expresso automa-

tiques.  
o Une mouture très fine pour les cafetières italiennes (machines à café moka).  

 Cet appareil est équipé de deux meules à disque dentelées en céramique qui permettent une mou-
ture douce qui permet de conserver particulièrement les arômes naturels du grain de café. Les 
meules sont situées l’une sur l’autre. La meule inférieure est raccordée au moteur tandis que la meule 
supérieure est fixe. L’écart entre les deux meules défini le degré de mouture qui est réglable à plu-
sieurs niveau entre fine et grossière.  
 
 



 

Utilisation de l’appareil 
 

Le moulin peut être utilisé sans interruption pendant maximum 2 minutes (2x 12 tasses). Ce 
temps une fois atteint, il faut patienter au moins 2 minutes, le temps pour la machine de re-
froidir, pour ne pas endommager le moteur ! 

 

IMPORTANT : Ne jamais utiliser cet appareil pour moudre des noix, du sucre, des graines de pavot, etc !  
Le non respect de cette consigne mène à la perte du droit de garantie.   

 

Montage du réservoir du café moulu 
 Placer le couvercle du réservoir à café moulu et bien appuyer.  

 Insérer le réservoir dans l’appareil en suivant les rails de guidage qui se trouvent sur la base de 
l´appareil jusqu’au verrouillage.  

CONSEIL : Un interrupteur de sécurité équipe ce moulin à café, à condition que le réservoir a été in-
séré complètement !  

 

Remplir le réservoir de graines de café (remplir que si le broyeur est inséré !)  

 Soulever le couvercle et remplir le réservoir avec des grains de café torréfiés. Prendre soin à ne pas 
dépasser le marquage MAX soit 250 g de produit.   

 Fermer le réservoir avec le couvercle. 

CONSEIL : L’appareil est équipé d’un interrupteur de sécurité, qui ne fonctionne que quand le cou-
vercle est pleinement enclenché ! 

 
Régler le degré de mouture 

 

 Tourner la molette vers la gauche (mouture fine) ou 
vers la droite (mouture grossière).   
Marquage 8 – 9 : mouture grossière 
Marquage 5 – 7 : mouture moyenne 
Marquage 3 – 4 : mouture fine 
Marquage 1 – 2 : mouture très fine 

 
 
 

Régler la quantité de café à moudre 
 
 

 Choisir la quantité de café a moudre à l’aide d´une 
autre molette. Tourner vers la gauche pour 
selectionner au moins 2 tasses ou vers la droite 
pour maximun 12 tasses.   

 
 
 
 

 



Allumer ou éteindre l’appareil 
 

 Insérer la fiche de l’appareil dans une prise de 
courant. Le câble en surplus peut être enroulé 
sous l’appareil. . 

 Appuyer sur l’interrupteur MARCHE/ARRET. Le 
broyeur se met en marche pendant la durée 
programmée, après laquelle il s’arrête automati-
quement.  

 

 Il est possible d’arrêter l’appareil à tout moment en appuyant sur l’interrupteur MARCHE/ARRET.  

 Débranchez la fiche du secteur après l’emploi.   
 
 

Montage et démontage du broyeur 
 

Démonter le broyeur 
Retirer la fiche de la prise de courant. 

 Enlever les grains de café du réservoir. 

 Ouvrir la fermeture à baïonnette en tournant le broyeur vers la droite.   

 Soulever le broyeur pour le retirer du réservoir.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Montage du broyeur 
Retirer la fiche de la prise de courant.  

 Insérer le broyeur dans l’espace de la fermeture à baïonnette du réservoir.   

 Fixer la fermeture à baïonnette en tournant vers la gauche jusqu’au verrouillage.   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

CONSEIL : Il est possible, pendant le montage ou démontage du broyeur, que le degré de mouture 
change. Pour éviter que le réglage soit modifié il suffit de maintenir la molette tournante avec un 
doigt pendant l’opération de montage ou de démontage !  

 
 



 

Enlever les corps étrangers du broyeur – remédier à une obstruction 
 

 Il peut arriver que des corps étrangers se trouvent parmi les grains de café (on y trouve parfois de 
petits cailloux). Cela peut mener au blocage du broyeur ou empêcher l´appareil de s´allumer.  

 En cas de blocage, arrêtez l’appareil immédiatement en appuyant sur l’interrupteur MARCHE/ARRET.  

 Pour enlever le corps étranger il faut démonter le broyeur et nettoyer le moulin. (Voir “Montage et 
démontage du broyeur ”). 

 Si aucune mouture ne sort ou si une légère fumée se dégage, cela signifie surement que votre ouver-
ture d´évacuation est bouchée. Débranchez alors le moulin et évacuez la poudre coincée de cette 
même ouverture comme décrit dans le passage « Nettoyage et manutention  

 
 

Nettoyage et manutention 
 

 Avant le nettoyage débrancher toujours la fiche de raccordement !   

 Ne pas plonger l’appareil et son câble dans l’eau et ne jamais les laver sous l’eau courante ! 
 

Pour assurer une qualité constante de mouture il est conseillé de nettoyer régulièrement le moulin toutes 
les 4 à 6 semaines soit environ après avoir moulu 2 kg de café.  
  

 Nettoyer l’appareil avec un tissu humide et bien l’essuyer.  

 Laver le réservoir de café moulu à l’eau chaude et au détergeant. Avant toute nouvelle utilisation, 
veiller à ce que le réservoir et son couvercle soient bien secs.  

 Nettoyer le broyeur avec le pinceau fourni. Pour un nettoyage facilité, il est conseillé de démonter la 
meule supérieure (Voir “Montage et démontage du broyeur ”). 

 Nettoyez régulièrement l´ouverture d´évacuation de la mouture. Vous pouvez y débarrasser les blo-
cages de poudre à l´aide du pinceau fourni ou autre (ex : cure-dent) 
ATTENTION : plus la mouture est fine et/ou huileuse, plus cette ouverture devra être nettoyée régu-
lièrement.  

 Ne pas employer des détergents abrasifs ou solvants !  

 Ne pas soumettre l’appareil à un nettoyeur à jets vapeur !  
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