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Description du produit

Appareil de base

Bouton de déverrouillage pour les accessoires

Bouton marche

Poignée

Cordon d'alimentation

Fentes pour les lames de couteau

NOUNDRWIN (=

Protege-doigt

Paire de lames de couteau auto-affiitant avec
protege-doigt pour couper un aliment normal
(dentelure fine)

Paire de lames de couteau auto-affiitant avec
protege-doigt pour couper un aliment gelé
(dentelure grosse)

sans illustration :
Housses de protection pour les lames de couteau
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Introduction

Nous vous félicitons que vous ayez choisi cette couteau électrique et nous vous
o remercions pour votre confiance. Le maniement simple et les applications multiples vous
1 enchanteront surement. Afin que vous preniez beaucoup de plaisir a utiliser votre nouvel
appareil, nous vous conseillons de lire et suivre les instructions suivantes. Veuillez bien
garder ce mode d'emploi. Et le transmettre au prochain I'utilisateur. Nous vous en
remercions.

Utilisation conforme
L'appareil est concu pour couper la volaille, les saucisses, le fromage, la viande, les fruits, les
légumes, le pain, les gateaux, les glaces, les gateaux glacés, etc. en usage domestique (dans la
cuisine, a table, au bureau, etc.). Toutes autres utilisations ou modifications de I'appareil sont
considérées non-conformes et peuvent étre source de graves risques d'accidents. Le fabricant décline
toute responsabilité pour les dégats issus d'une utilisation non-conforme. Cet appareil ne convient pas
pour un usage commercial.

Données techniques
Ne raccorder qu'a une prise de courante de terre usuelle, installée en regle. S'assurer que la tension
du secteur correspond a celle marquée sur la plaque signalétique de I'appareil. Ne raccorder qu'au
courant alternatif.

Tension nominale : 230 V~ 50 Hz

Puissance nominale : environ 120 W

Durée max. de fonctionnement continu: 5 cycles (2 minutes de fonctionnement
- 1 minute de pause), laisser refroidir I'appareil a la
température ambiante aprés 5 cycles

Classe de protection : II

Consommation en mode veille : <0,5wW

Volume de livraison
Immédiatement aprés le déballage, vérifiez si le contenu de la livraison est complet et si le produit et
tous les accessoires sont en parfait état (voir la description du produit a la page 2).

Matériaux d'emballage
Ne jetez pas les matériaux d’emballage n'importe comment, mais contribuez a leur recyclage.
Déposez les emballages en papier, carton et carton ondulé a des points de collecte de vieux papiers.
De la méme fagon, jetez les éléments d’'emballage en plastique et les sachets dans des collecteurs
prévus a cet effet.

Dans les exemples d'abréviation des matiéres plastiques vous
02 04 05 06\ trouverez : PE pour polyéthyléne, le numéro d'identification 02 pour
PE-HD PE-LD PP PS PE-HD, 04 pour PE-LD, PP pour polypropyléne, PS pour polystyrene.

Indications d'élimination

En fin de vie, ce produit ne doit pas étre jeté avec les autres déchets ménagers. Veuillez le
renvoyer gratuitement a un point de collecte municipal (par exemple un centre de
recyclage) pour le recyclage des équipements électriques et électroniques.

Votre municipalité ou votre administration municipale vous informe des options
L d’élimination.



Pour votre sécurité

ATTENTION : Lire attentivement toutes les
notices de sécurité et les instructions ! Ne pas
respecter les consignes de sécurite et les
instructions peut provoquer une électrocution.
un incendie et/ou des blessures graves !

Consignes de sécurité générales

e Toujours tenir les enfants éloignés du produit et du cable
d‘alimentation.

e Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des enfantes.

e Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des
personnes ayant des facultés physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou a défaut n manque d'expérience et/ou
de connaissance, sauf s'ils sont surveillés par une personne
responsable de leur sécurité ou s'ils recoivent de celle-ci des
instructions sur la maniere d'utiliser I'appareil. Ne jamais
laisser I'appareil en fonction sans surveillance.

e Bien veiller a ce que les enfants ne jouent pas avec cet
appareil.

e Ne pas laisser de matériaux d’emballage tels que des sacs en
plastique a la portée des enfants.

e Avant toute utilisation, vérifier le bon état de I'appareil et des
accessoires. Il ne doit plus étre mis en service apres une
chute ou s'il présente des dommages visibles. Dans ces cas,
débranchez |'appareil et faites-le vérifier par un électricien
spécialisé.

e Veillez a I'emplacement du cordon et prenez toutes les
précautions nécessaires afin que personne ne puisse s'y
empétrer ou trébucher, afin d'éviter de le faire tomber au sol.

e Veillez a ce que le cable d'alimentation reste éloigné des
surfaces chaudes, pointues, coupantes ou des contraintes
mécaniques. Vérifiez régulierement que le cable n’est pas
endommagé ou ne présente pas de traces d'usure. Les cables



endommageés ou emmeélés augmentent le risque d'une
décharge électrique.

e Pour débrancher I'appareil du réseau électrique, tirez
uniquement sur la fiche de contact et jamais sur le cordon
d‘alimentation !

e Ne jamais plonger I'appareil, le cable d'alimentation ou la
fiche dans I'eau pour les nettoyer.

e Ne pas stocker I'appareil a I'extérieur ou dans des pieces
humides !

e Cet appareil est en conformité avec les consignes de sécurité
relatives a son sujet. Si 'appareil ou le cable est endommagg,
débrancher immédiatement la fiche de courant. Seules des
entreprises autorisées et spécialisées peuvent procéder a des
réparations. Des réparations non-conformes peuvent
constituer un grand danger pour |'utilisateur.

e Une utilisation inappropriée ou le non-respect du mode
d’emploi entraine a la perte de la garantie.

Consignes de sécurité pour I'utilisation de I'appareil

ATTENTION : Risque de blessures !

e Ne mettez pas vos mains aux lames de
couteau !

o Pour éviter des blessures, traiter les outils de
coupe avec précaution !

e Ne mettez pas I'appareil en service pres des sources de
chaleur (four, flamme de gaz, etc.) ou a proximité des
substances explosives ou inflammables (liquides ou gaz).

e Ne pas activer I'appareil a vide ou avec les mains mouillés !

e Travaillez avec le couteau sur une planche a découper plane
et stable. Ne jamais coupez sur des surfaces en métal ou en
émail.

e Ne pas couper des os et des aliments surgelés avec le
couteau.



e Ne coupez pas des produits surgelés sans décongélation avec
les lames de couteau normales, avec la dentelure fine.

e Faites attention si vous coupez des aliments chaudes ! Risque
de briilure !

e Gardez toujours I'appareil de sorte que les cotes tranchantes
du couteau pointent vers le bas.

e Placer I'appareil hors de la portée des enfants !

e Pendant I'utilisation, ne manipuler avec des objets a I'appareil
et ne toucher pas les accessoires en marche. Gardez les
cheveux, mains et vétements a I'écart des accessoires en
marche pour éviter des blessures !

e L'appareil continue a fonctionner pendant une courte période
apres avoir été éteint - par conséquent, ne retirer donc les
accessoires qu'apres un arrét.

e En cas de non-usage, avant I'assemblage ou
désassemblage et avant le nettoyage, toujours
débrancher la prise !

¢ Utiliser uniqguement les lames tranchantes originales.

e Pour une déconnection sire, retirez la fiche de courant apres
chaque usage !

Avant la premiére mise en marche
Avant la premiere mise en marche, nettoyez I'appareil et tous les accessoires. Vous trouverez plus
d'informations
au chapitre « Nettoyage et entretien ».

Mise en service de l'appareil

ATTENTION : Risque de blessures !
e Ne mettez pas vos mains aux lames du

couteau !

e Traiter les outils de coupe avec précaution
pour éviter des blessures !

e L'appareil est congu pour une durée maximale
de fonctionnement continu de 5 cycles (2
minutes de fonctionnement - 1 minute de



pause). Apres 5 cycles, laisser refroidir
I'appareil a la température ambiante. Si cela
est ignore, le moteur peut étre endommageé !
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Désassembler la paire des lames

e Toujours prendre les lames au protege-doigt !
Retirer la hausse de protection.

o Faites glisser les lames I'une contre I'autre jusqu'a ce
que la broche métallique puisse étre décrochée de la
fente étendue.

Assembler la paire des lames

e Toujours prendre les lames au protege-doigt !

e Maintenez les lames ensemble par I'avant et insérez la
broche métallique d'une lame dans la fente de la
deuxieme lame.

e Mettez la hausse de protection.

REMARQUE : Les deux paires de lames de couteau
peuvent étre désassemblées ou assemblées de la
méme maniere.

Préparer I'appareil pour I'utilisation

o Débranchez la fiche de la prise de courant.
Montez la paire de lames uniquement lorsque l'appareil
est a l'arrét !

e Tenez la paire de lames assemblée, aux protege-doigts
avec le c6té pointu vers le bas et poussez les
extrémités dans les fentes a I'avant de I'appareil jusqu'a
ce que les deux lames de couteau s'enclenchent.

e L'enclenchement peut étre entendu par un « clic » clair.
Assurez-vous que tous les deux boutons de
déverrouillage s'engagent.

e Retirer la hausse de protection.

Démarrer ou éteindre I'appareil

e Avant d'insérer la fiche d'alimentation dans une prise,
assurez-vous de ne pas maintenir accidentellement le
bouton marche !

e Pour démarrer I'appareil, appuyez le bouton marche.

e Appuyez et maintenez le bouton marche pour le
fonctionnement.

e Relachez le bouton marche pour éteindre I'appareil.

REMARQUE : Apres la fin de la fonction de coupe,
toujours débranchez la fiche de la prise de courant !



Enlever la paire des lames

o Eteigniez I'appareil et débranchez la fiche de la
prise de courant !

¢ Ne maintenez pas accidentellement le bouton marche
enfoncé !

e Appuyez sur le bouton de déverrouillage.
Saisissez ensuite la paire de lames par le protege-doigt
et retirez-la de I'appareil. Gardez toujours que les cotes
tranchants du couteau pointent vers le bas.

REMARQUE : Apres le nettoyage, glissez toujours les
housses de protection aux paires de lames de couteau.

Conseils pour la coupe

Couper avec les lames de couteaux normales
Placer le couteau sur le matériel a couper et le guider avec une pression légére a travers du
matériel a couper.

Couper avec les lames de couteaux pour des aliments surgelés

Placer le couteau sur le matériel a couper et le guider avec une pression légeére et des
mouvements en scie a travers du matériel a couper. Les aliments surgelés peuvent étre mieux
coupés dans un état légérement décongelé.

Couper de la viande

Lorsque vous tranchez de la viande comme un steak, un kassler, une cotelette, une cuisse ou un
jambon, veuillez noter ce qui suit : Couper seulement jusqu'a I'os, puis utilisez la pointe des lames
pour détacher la viande de I'os en coupant des tranches de viande, I'une par l'autre. Par des coupes
inclinées, vous pouvez élargir les tranches de viande, p. ex. du steak. Coupez toujours le roti en
travers des fibres. Coupez les petits morceaux de roti en biais, ce qui donne de plus grosses tranches.

Couper de la volaille
Découpez jusqu'a I'os, puis utilisez des ciseaux a volaille pour vous aider.

Couper les saucisses
La saucisse, les tartes, le pain de viande et I'aspic peuvent étre bien coupés a partir d'une épaisseur
de tranche de 4 mm.

Couper le fromage
Toutes sortes de fromage peuvent étre bien coupées a partir d'une épaisseur de tranche de 4 mm.
Seul le fromage tres dur ne peut pas étre coupé. Le fromage trés doux peut maculer.

Couper de fruits, de légumes, de salade
Les fruits juteux ainsi que les concombres, les oignons, les feuilles de salade, les tomates, etc.
peuvent étre coupés sans étre pressés et sans que le jus s'échappe.

Couper du pain, du gateau et des gateaux a la creme

Les variétés particulierement molles, qui sont autrement facilement écrasés, peuvent étre coupées.
Les pains tartinés ou les sandwiches peuvent étre coupés sans presser la garniture.

Avec les gateaux a la créeme, il est important que le couteau soit allumé avant d'étre placé, afin que la
couche supérieure ne soit pas déplacée par la vibration de mise en marche.
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Couper la creme glacée et les tartes glacées
La créeme glacée des emballages ménagers et les tartes glacées peuvent étre bien coupées.

Couper les aliments surgelés

Laissez décongeler les aliments congelés pendant quelques minutes. Placer le couteau sur l'aliment a
couper et le guider avec une pression légére et des mouvements en scie a travers du matériel a
couper.

Nettoyage et entretien
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ATTENTION : Risque de blessure !

e Toujours débrancher la fiche de courant avant
le nettoyage!

e Ne jamais immerger l'appareil et la fiche
secteur dans I'eau ou laver les a I'eau
courante !

e Ne mettez pas vos mains aux lames du
couteau !

o Traiter les outils de coupe avec précaution
pour éviter des blessures !

e Nettoyez le couteau immédiatement apres I'utilisation afin que les résidus ne séchent pas.

e Avec les aliments riches en couleurs (p. ex. les carottes), les parties en plastique de I'appareil ou
des accessoires peuvent changer de couleur. Essuyez ces pieces avec quelques gouttes d'huile de
cuisson avant de les nettoyer.

e Retirez toutes les pieces amovibles de I'appareil de base.

o Nettoyez l'appareil de base avec un chiffon humide et séchez soigneusement.

o Nettoyer les lames de couteau dans I'eau chaude avec quelque détergent et une brosse de
nettoyage ou bien au lave-vaisselle. Lors du nettoyage au lave-vaisselle, veuillez placer
soigneusement les lames de couteau au lave-vaisselle afin que le revétement en plastique du
panier dans la machine ne soit pas endommagé.

e Apres le nettoyage et le séchage, veuillez assembler les paires de lames de couteau.

o Veuillez toujours glisser les hausses de protection sur les lames pour votre sécurité !
¢ Ne pas utiliser de produit abrasif et de solvant pour le nettoyage !
¢ Ne jamais traiter I'appareil avec un jet de vapeur!



ROMMELSBACHER
ElektroHausgerate GmbH
Rudolf-Schmidt-Strae 18

91550 Dinkelsbtihl, Allemagne
Internet: www.rommelsbacher.de
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