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Omschrijving van het product

1 Bovenstuk behuizing
2 Uitsparing voor de montage van de motoreenheid
3 Vergrendelingsklemmen

4 Vulopening met afsluitklep

5 Motoreenheid met voedingsaansluitkabel

6 Bedieningspaneel met LCD-display

7 Opening voor de opname van de roereenheid

8 Basisbehuizing voor de opname van de vriescontainer
9 Vriescontainer

10 Roereenheid

1 lJsportiemaker

12 Deksel voor de vriescontainer

Inleiding

eenvoudige bediening en de veelzijdige gebruiksmogelijkheden zullen ook u helemaal enthousiast
maken. Opdat u lang plezier zult hebben van dit apparaat, willen wij u verzoeken om onderstaande
informatie zorgvuldig te lezen en in acht te nemen. Bewaar deze handleiding goed. Draag deze
documenten bij doorgave van het apparaat aan derden ook mee over. Hartelijk dank.

D:ﬂ Wij zijn blij dat u voor deze ijsmachine hebt beslist en willen u bedanken voor het vertrouwen in ons. De

Doelgericht gebruik

Het apparaat is voor het maken van roomijs, sorbets, frozen yoghurt en slushes in het huishoudelijke kader bepaald.
Andere toepassingen of veranderingen aan het apparaat gelden als niet doelgericht en brengen ernstige ongevalsrisico's
met zich mee. De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade die is ontstaan uit niet doelgericht gebruik. Het apparaat is
niet bedoeld voor commercieel gebruik.



Technische gegevens

Het apparaat mag alleen aan een geaarde stekker die volgens de voorschriften is geinstalleerd, worden aangesloten. De
voedingsspanning moet overeenkomen met de spanning die op het typeplaatje staat aangegeven. Sluit alleen op
wisselstroom aan!

Nominale spanning: 220-240 V~ 50/60 Hz
Nominale opname: 12W
Beschermingsklasse: I

Stand-by verbruik: <0,72 W

Maximale bedrijfsduur: 2 cycli a 40 minuten

Maximale vulhoeveelheid: 500 ml

Leveringsinhoud

Controleer de inhoud van de levering direct na het uitpakken op volledigheid en de perfecte staat van het product en alle
toebehoren (zie Omschrijving van het product, pagina 2)

Verpakkingsmateriaal

Gooi het verpakkingsmateriaal niet gewoon weg, maar voer het aan de recycling toe.

Breng papieren-, kartonnen- en golfkarton verpakkingen naar de verzamelplaatsen voor oud papier.
Breng kunststof verpakkingsdelen en folie ook naar de verzamelbakken die hiervoor zijn voorzien.

In de voorbeelden voor de kunststof aanduiding staat:
02 04 05 06\ PE voor polyethyleen, de kencijfers 02 voor PE-HD, 04 voor PE-LD,
PE-HD PE-LD PP PS PP voor polypropyleen, PS voor polystyrol.

Afvoerinstructie
Dit product mag volgens de Wet van Elektrische- en Elektronische apparaten aan het einde van
zijn levensduur niet met het normale huishoudelijk afval worden afgevoerd. Wij verzoeken u om
het daarom zonder kosten naar een gemeentelijke verzamelplaats (bv. recyclingplaats) voor de

recycling van elektrische- en elektronische apparaten te brengen.
B  Uw gemeente- of stadsadministratie stelt u op de hoogte over de afvoermogelijkheden.

Voor uw veiligheid

OPGELET: Lees alle veiligheidsaanwijzingen en
instructies! Misbruik en verzuim bij de naleving van
de veiligheidsaanwijzingen en instructies, kunnen een
elektrische schok, brand en/of ernstige verwondingen
veroorzaken!

Algemene veiligheidsaanwijzingen

e Kinderen onder 8 jaar mogen niet bij het apparaat en voedingskabel
komen.

e Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder,
en door personen met een fysieke, zintuiglijke of geestelijke beperking
of gebrek aan ervaring en kennis, maar alleen onder toezicht van een
volwassene of als zij zijn geinstrueerd over het veilige gebruik van het
apparaat en de daaraan verbonden risico's begrijpen.



e Kinderen vanaf 8 jaar mogen alleen onder toezicht reinigings- en
verzorgingswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

e Laat het apparaat niet zonder toezicht in werking.

e Kinderen moeten onder toezicht staan om er zeker van te zijn dat ze niet
spelen met het apparaat.

e Verpakkingsmaterialen zoals bv. foliezakken mogen niet in handen van
kinderen komen.

e Voor elke ingebruikneming van het apparaat en toebehoren moet dit op
een perfecte staat worden gecontroleerd. Het mag niet in gebruik
worden genomen als het een keer naar beneden is gevallen of zichtbare
schade vertoont. In deze gevallen moet het apparaat van de voeding
worden onderbroken en door een elektricien worden gecontroleerd.

e Let er bij het leggen van de voedingskabel op dat niemand erin verstrikt
raakt of erover kan struikelen om onbedoeld omlaag trekken van het
apparaat te voorkomen.

e Houd de voedingskabel weg van hete oppervlakken, scherpe randen en
mechanische belastingen. Controleer de voedingskabel regelmatig op
beschadigingen en slijtage. Beschadigde of verdraaide voedingskabel
verhogen het risico van een elektrische schok.

e Om het apparaat van het stroomnet te onderbreken, moet u alleen aan
de stekker trekken, nooit aan de kabel!

e Dit elektrische apparaat voldoet aan de betreffende
veiligheidsvoorschriften. Is het apparaat of de voedingskabel
beschadigd, trek dan direct de voedingsstekker eruit. Reparaties mogen
alleen door bevoegde vakfirma's of door onze klantenservice van de
fabriek worden uitgevoerd. Door onvakkundig uitgevoerde reparaties
kunnen aanzienlijke risico's voor de gebruiker ontstaan.

e Onvakkundig gebruik en onachtzaamheid van de bedieningshandleiding
leiden tot verlies van aanspraak op garantie.

Veiligheidsaanwijzingen voor het gebruik van het apparaat
Let op, gevaar voor verwondingen!
e Doe tijdens het gebruik geen voorwerpen in het
apparaat of grijp niet in de vulopening. Om
verwondingen te voorkomen, moeten haren,



handen en kleding beslist van de draaiende
roereenheid weg worden gehouden!
e Diepgevroren vakken mogen niet met natte
handen worden vastgepakt!
e Gebruik het apparaat alleen in een toestand volgens de voorschriften.
e Gebruik het apparaat niet buiten, vlakbij warmtebronnen (oven,
gasvlam etc.) en ook niet in een explosieve omgeving waarin zich
brandbare vloeistoffen of gassen bevinden.
e Bescherm het apparaat tijdens het gebruik tegen straling van de zon.
e Gebruik het apparaat niet in de koel- of vrieskast.
e Zet de vriescontainer nooit op verwarmingsplaten, in de bakoven of de
magnetron.
e Vul de vriescontainer niet met warme vloeistoffen.
e Reinig de vriescontainer nooit in de vaatwasser maar alleen met warm
water (max. 40 °C) en een beetje zeepsop.
e Gebruik het apparaat alleen met de originele accessoiredelen.
e Wanneer het niet gebruikt wordt, voor demontage/montage en voor de
reiniging moet het apparaat van het stroomnet worden onderbroken!
e Dompel motoreenheid, voedingskabel en voedingsstekker niet in water
of reinig het niet onder stromend water!
e Sla het apparaat niet buiten of in vochtige ruimtes op.
e Gebruik het apparaat niet als het niet volgens de voorschriften werkt.
e Voor het permanent uitschakelen en bewaren, moet u altijd de
voedingsstekker uit het stopcontact trekken.

Veiligheidsaanwijzingen voor de koelvloeistof in de
vriescontainer
e De koelvloeistof is niet voor inwendig gebruik.
A e Sla het apparaat en vriesvak buiten bereik van
kinderen op.
e Gebruik het apparaat niet als de vriescontainer

lekt of werd beschadigd. Uitgekomen
koelvloeistof herkent u aan de blauwe kleur.



Maatregelen bij onbedoeld contact met de koelvloeistof:

Algemeen Trek verontreinigde kleding uit en was dit.

Na inademen Zorg voor verse lucht Ga bij ontstane klachten of bij
twijfel naar de dokter.

Na contact Was de huid direct met water en zeep af.

met de huid

Na contact Houd de oogleden open en spoel het minst. 10
minuten lang rijkelijk

met de ogen met schoon, stromend water. Ga naar de dokter bij
oogirritaties

Na opname Mond uitspoelen maar niet braken Bij

Door inslikken ~ Neem contact op met de dokter bij misselijkheid

Voor het eerste gebruik

Reinig het apparaat en alle toebehoren voor het eerste gebruik. Meer informatie hierover vindt u onder “Reiniging en
verzorging”.

BELANGRIJKE AANWUZING VOOR GOED LUKKEN:
de vriescontainer moet op -18 °C voorgekoeld zijn! U moet daarom gedurende ca. 12 uur in het 4-sterren
vriesvak vooraf invriezen.

Bedieningspaneel

verlicht LCD-display
Indicatie ,20:00" tot ,,40:00" minuten

2 | Toets ,Tijd"
@\f@J "

3 Toets “Start/Pauze”

Ingebruikneming van het apparaat

Let op, gevaar voor verwondingen!
e Doe tijdens het gebruik geen voorwerpen in het
apparaat of grijp niet in de vulopening!



e Om verwondingen te voorkomen, moeten haren,
handen en kleding beslist van de draaiende
roereenheid weg worden gehouden.

e Diepgevroren vakken mogen niet met natte
handen worden vastgepakt!

Belangrijke aanwijzingen:
% Wij adviseren om de motoreenheid tussen twee bereidingsprocessen gedurende minstens 15 minuten te laten

o
*

afkoelen.

» Het apparaat is met enkele veiligheidsfuncties uitgerust opdat de motor bij oververhitting resp. blokkade van de

roereenheid niet beschadigd raakt.

> Oververhitting: Bij oververhitting van de motor schakelt het apparaat uit. Na afkoeling start het apparaat
weer automatisch. Let erop dat de tijdschakelklok tijdens de afkoelfase verder loopt.

> Blokkade: Wordt de te verwerken massa tijdens de bereiding vast, dan blokkeert de motor. Dit wordt door
frequente rechts-/linkshewegingen van de roereenheid herkend. Be€indig hier het proces door op de toets
“Start/Pauze” te drukken.

1.) Apparaat voorbereiden

Zet de lege en droge vriescontainer bij -18°C gedurende minstens 12 uur in de vrieskast (4-sterren). Let er
hierbij op er recht en rechtop staat zodat de geintegreerde koelvloeistof zich gelijkmatig kan verdelen.

Tip: Wij adviseren om de vriescontainer voortdurend in de vrieskast op te slaan om zonder lange
voorbereidingstijden steeds met het maken van het ijs te kunnen beginnen. Bescherm de vriescontainer hierbij met
het meegeleverde deksel tegen vervuilingen.

Bereid de te verwerken massa in een afzonderlijke, schone container voor en laat deze gedurende minstens 2 tot 3
uur in de koelkast doorkoelen. De temperatuur van de ijsmassa mag niet boven de 2 — 4 °C komen. Houd rekening
met de maximale hoeveelheid van 500 ml.

Opmerking: Vul de vriescontainer niet met warme vloeistoffen! Te grote temperatuurverschillen tussen
vriescontainer en inhoud, kunnen schade aan de container veroorzaken.

Voor het monteren van het apparaat moet steeds de voedingsstekker uit het stopcontact worden getrokken.

Zet de motoreenheid in het bovenstuk van de behuizing en druk het naar beneden tot de motoreenheid in de
behuizing klikt.

Zet de roereenheid tot de aanslag in de opname- opening op het motorblok.

Haal de doorgekoelde vriescontainer pas direct voor het gebruik uit het vriesvak en zet het in de basisbehuizing.
Zet het in elkaar gebouwde bovenstuk van de behuizing op de basisbehuizing en laat beide afsluitklemmen aan de
zijkanten inklikken. Let er bij het opzetten op de beide witte markeringspijlen, zowel op de basisbehuizing alsook
op het bovenstuk van de behuizing.

2.) Apparaat starten en bereide massa erin doen

Steek een voedingsstekker in een stopcontact.

Het apparaat wordt in de stand-by-modus geschakeld. Dit wordt d.m.v. een signaalgeluid en door de indicatie van
,20:00" minuten in het display weergegeven.

Door op de toets “Tijd" te drukken, kan de bereidingstijd in een minuten cyclus tot op maximaal 40 minuten
worden verhoogd.

De bereidingstijd hangt van de begintemperatuur, het soort ijsmengsel en de gewenste stevigheid af. U kunt zich
oriénteren aan de tijden die op het receptonderdeel staan aangegeven.

Opmerking: Door de toets voortdurend in te drukken, loopt de tijd automatisch in een cyclus van minuten verder
tot de indicatie ,,40:00" minuten, daarna springt de indicatie weer op ,,20:00” minuten.

Om te starten, druk u op de knop , Start/Pauze”. Het apparaat start, de tijdschakelklok loopt in de countdown-
modus terug.

Open de afsluitklep van de vulopening en doe de bereide massa voorzichtig in de vriescontainer. Houd rekening
met de maximale hoeveelheid van 500 ml.




e Sluit het vullen de afsluitklep weer.

Opmerking: Voeg de ingrediénten alleen bij draaiende roereenheid in de ijsmachine om het vast vriezen aan het
oppervlak van de vriescontainer te voorkomen.

3.) Ingrediénten navullen
¢ Door de vulopening kunnen naar behoefte meer ingrediénten worden toegevoegd.
e Maak de afsluitklep open en voeg de gewenste ingrediénten toe.
e Sluit het navullen de afsluitklep weer.

4.) Bereidingstijd tijdens het gebruik veranderen
e Druk op de toets "“Start/Pauze" om de bereiding te pauzeren. In het display blijft de laatst weergegeven tijd staan.
e Verander de bereidingstijd door voor de gewenste duur op de toets “Tijd" te drukken.
e Door opnieuw op de toets “Start/Pauze” te drukken, gaat u door met de bereiding.

5.) Bereiding beéindigen
e Druk op de toets "Start/stop" om de bereiding te stoppen. In het display blijft de laatst weergegeven tijd staan.
e Voor het permanent uitschakelen en bewaren, moet u altijd de voedingsstekker uit het stopcontact trekken.

Opmerking: Schakel het apparaat niet te vroeg uit om het vast vriezen van de ijsmassa aan de vriescontainer te
voorkomen.

Voor de bereiding van een tweede portie moet de vriescontainer opnieuw gedurende 12 uur in de vrieskast worden
gekoeld. Is de koelvloeistof in de container na de bereiding en de reiniging nog niet volledig ontdooid, dan is de container
na herhaald invriezen al na korte tijd (ca. 6 uur) weer stand-by.

Opmerking: Indien u meerdere soorten ijs na elkaar wilt maken, dan is onder modelnummer IB 05 een praktische
tweede container in de handel verkrijgbaar die u als reserve in de vrieskast bij -18 °C kunt bewaren.

6.) Na beéindiging van de bereiding

e Het apparaat schakelt na afloop van de tijd automatisch naar de stand-by modus.

¢ In de laatste 10 seconden is een signaalgeluid hoorbaar. In het display verschijnt weer de indicatie ,20:00".

e Trek voor de afname van de gereed gekomen massa resp. om het apparaat te demonteren, de voedingsstekker uit
het stopcontact.

¢ Ontgrendel het bovenstuk van de behuizing aan beide, aan de zijkant aangebrachte afsluitklemmen.

o Hef het bovenstuk van de behuizing er voorzichtig af en verwijder hierbij de roereenheid uit de motoreenheid.

¢ Haal de gereed gekomen ijsmassa uit de vriescontainer. Hiervoor kunt u de meegeleverde ijsportiemaker
gebruiken.

Opmerking: Gebruik geen metalen voorwerpen voor de afname! Deze zouden het oppervlak van de
vriescontainer kunnen beschadigen.

e Om het apparaat verder te demonteren, maakt u de motoreenheid los met de ontgrendeling aan de achterkant en
heft u deze naar boven eraf.

7.) Apparaat permanent uitschakelen
e Voor het permanent uitschakelen en bewaren, moet u altijd de voedingsstekker uit het stopcontact trekken.

Reiniging en onderhoud
Let op, gevaar voor verwondingen!
e Voor de reiniging moet de voedingsstekker er altijd
uit getrokken worden!



e Dompel motoreenheid, voedingskabel en
voedingsstekker niet in water of reinig het niet
onder stromend water!

Belangrijke aanwijzingen:
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De vriescontainer en de beide delen van de behuizing zijn niet geschikt om in de vaatwasser te reinigen.

De vriescontainer moet helemaal droog zijn voordat deze opnieuw in de vrieskast kan worden gezet!

Reinig de vriescontainer en de roereenheid na elke gebruik.

Vooral bij de bereiding van consumptie-ijs uit onbehandelde melk of met verse eieren, moet op de hygiénische
netheid van het apparaat werden gelet.

Maak de motoreenheid van het bovenstuk van de behuizing los en reinig het met een vochtige doek indien
gewenst. Droog het daarna met een vaatdoek na.

Reinig de behuizingsdelen, roereenheid en andere toebehoren in warm zeepwater. De ijsportiemaker moet voor
een grondige reiniging worden gedemonteerd.

Om de vriescontainer te reinigen, moet u alleen warm water gebruiken (niet warmer dan 40 °C) met een beetje
spoelmiddel. Maak het daarna goed droog.

Gebruik geen metalen voorwerpen, schuur- of oplosmiddelen!

Behandel het apparaat nooit met een stoomreiniger!

Hulp bij het verhelpen van fouten

Fouten Oorzaak en oplossing
Het apparaat werkt niet, kan niet worden e Controleer of de voedingskabel beschadigd is. Indien het
ingeschakeld beschadigd is, mag het apparaat niet gebruikt worden!

e Controleer of de voedingsstekker in het stopcontact steekt.
Controleer het stopcontact door het als proef aan een ander
apparaat aan te sluiten.

Geen resultaat naar tevredenheid e Controleer of de vriescontainer correct doorgekoeld werd. Deze

moet minstens 12 uur bij -18°C in de 4-sterren vrieskast
worden gekoeld.

e Let op de temperatuur van de te verwerken massa. Deze mag
niet boven 2 — 4 °C liggen. Sla de ingrediénten indien mogelijk,
in de koelkast op en/of koelt u de bereide massa.

e Het afkoelen van de ruwe ijsmassa in de vrieskast op net onder
0 °C kan de bereidingstijd in het apparaat aanzienlijk verkorten.

e Let op de hoeveelheidsspecificaties in het recept en de maximale
vulhoeveelheid.

Motor maakt harde geluiden. e De te verwerken massa wordt tijdens de bereiding vast, daarom
Roereenheid beweegt voortdurend rechts/links blokkeert de motor. Het ijs is klaar. Er is een defect. Be€indig het

proces door op de toets “Start/Pauze” te drukken.

Motor stopt tijdens het gebruik e Motor oververhit. Het apparaat start automatisch na afkoeling

van de motor. Let erop dat de tijdschakelklok tijdens de
afkoelfase verder loopt.

Toebehoren

Voor de bereiding van ijs in grotere hoeveelheden of verschillende ijssoorten, adviseren wij nog een vriescontainer met
deksel. Deze is bij de speciaalzaak verkrijgbaar onder artikelnummer IB 05 Vriescontainer.




Tips en recepten

e De consistentie van het gereedgekomen ijs hangt van de temperatuur van de onbewerkte massa en van de gebruikte
ingrediénten af.
— Hoe koeler de bereide ijsmassa, hoe sneller het ijs in de ijsmachine hard wordt. Het gereedgekomen ijsmengsel
moet daarom in de koelkast op 2 — 4 °C voorgekoeld worden.
— Een hoger vetgehalte zorgt voor een meer cremige consistentie, het heeft echter een langere roertijd in de
ijsmachine nodig.
— Om steviger ijs te krijgen, kunt u de klaar geroerde massa gedurende nog eens 2-3 uur in de diepvries koelen.
e |Jswat in de diepvries ligt, wordt, afhankelijk van de gebruikte ingrediénten zeer vast. Bewaart u het ijs in dit geval
voor het serveren gedurende ca. 5-10 minuten in de koelkast.
e Neem de maximale vulhoeveelheid van 500 ml in acht. Wordt deze overschreden, dan is de koelcapaciteit eventueel
niet voldoende om de ijsmassa voldoende vast te laten worden.
e Bereid uw ruwe massa in een aparte container.
e Bij recepten met verse eieren moeten beslist de betreffende hygiénevoorschriften in acht worden genomen.
e Heeft het roomijs voor beéindiging van de ingestelde tijd de gewenste consistentie bereikt, dan moet u het apparaat
handmatig uitschakelen.

De volgende recepten geven slechts een kleine selectie weer. In de betreffende vakliteratuur en op het internet kunt u nog
veel andere bereidingsmogelijkheden en receptideeén vinden.

Melkijs

Vanille-ijs
200 ml volle melk
200 ml room
100 g suiker
Kern van een vanilleschil
De ingrediénten worden zo lang geroerd tot de suiker volledig is opgelost. De voorgekoelde ijsmassa wordt gedurende
40 minuten tot de gewenste consistentie geroerd.

Chocolade-ijs

200 ml volle melk

200 ml room

2el suiker

200 g zacht bittere couverture

1 el cacaopoeder

De ingrediénten worden zo lang voorzichtig onder roeren verwarmd, tot de couverture volledig is opgelost. Koel de ruwe
massa weer goed en bereid het daarna gedurende 40 minuten in de ijsmachine.

Mokka-ijs

400 g condensmelk met suiker
2009 room

1t instant koffie

5 st. chocolade-koffie-snoepjes

De snoepjes worden samen met de room grof fijngehakt (bv. in de standmixer of met een pureerstaaf). Roer daarna de
condensmelk met suiker en de instant koffie onder elkaar en bereid de massa na het voorkoelen gedurende 40 minuten
in de ijsmachine.
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Sorbet

Aardbeien sorbet

500 g aardbeien

125 ml appelsap

50 g poedersuiker

1el citroensap

De ingrediénten worden fijn gepureerd, voorgekoeld en, afhankelijk van de gewenste consistentie gedurende 20 - 40
minuten in de ijsmachine bereid.

Tip: Voeg bij het pureren afzonderlijk bevroren aardbeien aan de ijsmassa toe om deze snel op een voldoende lage
temperatuur af te koelen.

Vlierbessen sorbet

300 ml Vlierbessensiroop

120 g suiker

250 ml Champagne, droog

De ingrediénten worden zo lang geroerd tot de suiker compleet volledig is opgelost. Na het voorkoelen wordt de sorbet
gedurende 20 - 40 minuten in de ijsmachine bereid.

Tip: Koel het bereide mengsel gedurende 1 uur in de diepvries om het roerproces in de ijsmachine in te korten.

Tip: Vervang de champagne door appelsap voor een lekkere, alcoholvrije variant van dit recept.

Frozen yoghurt

Frozen yoghurt - Basisrecept

500 ml gewone yoghurt 3,5 %

50 g poedersuiker

1 pakje  vanillesuiker

De ingrediénten worden met elkaar gemengd en in de ijsmachine gedurende 40 minuten bereid.
Tip: Maal de frozen yoghurt met fruitpuree, stukjes koek of een saus naar keuze fijn.

Cheesecake-yoghurt ijs
350 g yoghurt (3,5 %)

125¢g condensmelk met suiker
100 g roomkaas
21l vanille-extract

Sap van een halve limoen
De ingrediénten worden met een handroerapparaat gemengd en na voldoende voorkoelen gedurende 40 minuten in de
ijsmachine bereid.
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Meer soorten

Vegane avocado-kokos-ijs
400 g Kokosmelk

1 Avocado
100 g suiker
1el citroensap
1 sn. Zout

Het vlees van de avocado wordt samen met de overige ingrediénten gepureerd en de onbewerkte massa wordt
voorgekoeld. De voorbereide massa wordt in de ijsmachine gedurende 40 minuten tot de gewenste consistentie
geroerd.

ROMMELSBACHER
ElektroHausgerdate GmbH
91550 Dinkelsbiihl
Duitsland
www.rommelsbacher.de
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