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Istruzioni per l'uso
Bollitore automatico
Serie KA

Ci fa piacere che abbiate scelto questo prodotto di alta qualita e vi ringraziamo per la fiducia
in noi riposta. Perché possiate godervi a lungo questo prodotto, vi preghiamo di leggere e di
osservare attentamente le seguenti avvertenze, che vanno depositate in un posto sicuro e
passate al relativo utilizzatore.

Per la vostra sicurezza

Fate attenzione che la tensione di rete sia identica a quella riportata
sulla targhetta di modello. Allacciate esclusivamente ad una presa di
corrente alternata.

Con apparecchio in funzione le superfici si riscaldano. Tenete conto
del pericolo di scottature al contatto con I'apparecchio! Il cavo
dell'apparecchio, come pure quello di altri elettrodomestici posti nelle
vicinanze, non devono entrare in contatto con I'apparecchio caldo.
Durante I'uso il cordone di allacciamento deve rimanere
completamente svolto.

Non lasciate i bambini senza sorveglianza in prossimita
dell'apparecchio e non fateli giocare con I'imballaggio, poiché
persistono pericolo di soffocamento e pericolo di gravi ustioni. I
bambini sottovalutano spesso i pericoli. Tenere quindi l'apparecchio
sempre fuori dalla loro portata. Non fare giocare i bambini con
I"apparecchio.

Quest’apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone
(compresi bambini) con capacita fisiche, sensoriali, psichiche o
intellettive ridotte, o da persone sprovviste della necessaria
esperienza e conoscenza, ad eccezione del fatto che cid avvenga sotto
la sorveglianza di una persona responsabile e addetta alla loro
sicurezza, o che ricevano da questa persona istruzioni su come debba
essere utilizzato I'apparecchio. Non lasciate incustodito I'apparecchio
acceso.

Non usate I'apparecchio in ambiente con pericolo d’esplosione, per
esempio nelle vicinanze di sostanze inflammabili (liquidi o gas).
L'apparecchio deve appoggiare su una base resistente al calore,
robusta e piana. Mai ponete su una base calda o in vicinanza di
flamme di gas.

Staccare subito la presa di corrente in caso di difetti dell'apparecchio,
prima di pulizia e ogni volta dopo la fine di cottura.

Non immergete mai I'apparecchio o il cavo in acqua.



e Staccare subito la presa di corrente, se I'apparecchio o il cavo sono
danneggiate!

e I nostri apparecchi elettrici corrispondono alle rispettive norme di
sicurezza. Eventuali riparazioni devono essere eseguite solo da
personale specializzato. Le riparazioni non appropriate possono
causare gravi pericoli per chi usa lI'apparecchio.

e Un uso improprio e la non osservanza delle istruzioni sull'uso
provocano la perdita del diritto di garanzia.

Note generali

Il bollitore automatico per confettare si pud impiegare in molteplici applicazioni, non solo per
riscaldare, per esempio per preparare compresse calde, ma anche per cuocere, conservare,
cucinare, riscaldare cibi e bevande, eccetera. Bisogha comunque fare attenzione che i liquidi
densi vengano riscaldati mescolandoli continuamente, al fine di evitare depositi sul fondo del
bollitore.

Al fine di evitare che il bollitore possa continuare a riscaldarsi anche dopo la completa
evaporazione del liquido, un dispositivo di protezione da essiccazione evita un
surriscaldamento. In tal caso attendete che I'apparecchio si raffreddi per bene prima di
versarci dellacqua, altrimenti sussiste il pericolo di scottature con il vapore che si forma
immediatamente ed anche la superficie smaltata pud venir danneggiata.

Quando riscaldate I'apparecchio per la prima volta, avvertirete degli odori strani che pero
evaporano completamente dopo un breve periodo di funzionamento. Come misura igienica e
consigliabile cuocere per bene la prima volta circa 5 litri di acqua, posizionando il selettore di
temperatura su “permanent”.

Capacita
Nel bollitore si possono versare 27 | di liquido. Il livello del liquido deve rimanere almeno
4 cm al di sotto dell’orlo superiore.

Note importanti sull’uso dell’apparecchio

e Pulite accuratamente le pareti interne del contenitore prima della prima messa in
funzione.
Versate sempre dell'acqua nel contenitore prima di inserire I'apparecchio.

¢ Non versare mai troppo liquido nel contenitore, al massimo fino a 4 cm al di sotto
dell’orlo superiore. Se riempite di piu, sussiste il pericolo di spruzzi di acqua bollente.

e Attenzione: Pericolo di ustioni causate dal vapore fuoriuscente.
Attenzione: L'apparecchio si riscalda quando € in funzione. Percio afferratelo soltanto sui
manici isolati e smistatelo soltanto quando non € caldo.

Regolazione della temperatura / Impostazione del termostato

L'apparecchio € dotato di un termostato di precisione (regolatore di temperatura a tubicini
capillari). La temperatura si puod impostare in continuo da circa 30 °C fino al punto di
ebollizione e viene regolata automaticamente. Non & necessario impiegare nessun
termometro aggiuntivo.

Quando l'apparecchio & spento e quando s'interrompe il suo impiego, bisogna posizionare il
selettore di temperatura sul valore ‘0" ed estrarre la spina dalla presa di corrente.

Note sul funzionamento del bollitore avvolgente

La temperatura di ebollizione dell'acqua dipende dalla pressione atmosferica e dall’altezza al
di sopra del livello del mare dove si usa I'apparecchio. Quando il termostato del bollitore
viene regolato su un valore troppo alto, I'apparecchio viene riscaldato continuamente e di
conseguenza si ha un forte sviluppo di vapore, perdita d’acqua dal contenitore, inoltre si
spreca energia.



Osservando i seguenti punti € facile determinare il giusto punto di ebollizione per

I'apparecchio:

1. Girate il selettore di temperatura i senso orario, verso destra, fino alla marcatura di
ebollizione.

2. Attendete che venga raggiunto il punto di ebollizione dellacqua.

3. Ora girate il selettore di temperatura leggermente verso sinistra, fino al punto in cui si
spegne la lampada spia. Dopo un po’ di tempo il termostato inserisce nuovamente il
riscaldamento.

Pulitura

Non immergete mai l'apparecchio in acqua. Prima della pulitura staccate sempre la spina
dalla presa di corrente. Poi pulite I'apparecchio, all’'esterno ed all'interno, con un panno
umido. Per eliminare eventuali depositi di calcare usate acqua e aceto, oppure uno dei
decalcificatori che si trovano in commercio; poi fate bollire nell'apparecchio acqua chiara.

Sequenza di impiego

Inserite nel bollitore il graticola

Riempite con acqua

Mettete nell'acqua le compresse da riscaldare

Chiudete il contenitore con il coperchio

Inserite la spina nella presa di corrente

Aggiustare la temperatura. La temperatura e regolabile da 30° C a 100° C.

Si accende la lampada spia, I'apparecchio si scalda

Quando la lampada spia si spegne per la prima volta, significa che & stata raggiunta la

temperatura impostata; questo valore di temperatura viene mantenuto automaticamente.

e A cottura ultimata posizionate il selettore di temperatura nuovamente sul valore ‘0’ ed
estraete la spina dalla presa di corrente

Cottura per conservare
Nel caso in cui intendete usare questo versatile apparecchio per la cottura per conservare
frutta, verdure, carne eccetera, procedete nel modo seguente:

e Inserite nel bollitore il graticola

Mettete sopra il graticola i vasi di vetro riempiti e chiusi
e Versate I'acqua nel bollitore; fate in modo che i vasi di vetro si trovino immersi in acqua

per 2/3 fino a 3/4. Cio vale per i vasi superiori nel caso di vasi inseriti in piu strati
e Chiudete col coperchio

Inserite la spina nella presa di corrente

¢ Regolate la temperatura in base ai dati del vostro libro di cottura, oppure osservate i dati

della sottostante tabella
e Si accende la lampada spia, I'apparecchio si scalda
Quando la lampada spia si spegne per la prima volta, significa che ¢ stata raggiunta la

temperatura impostata; questo valore di temperatura viene mantenuto automaticamente.

e A cottura ultimata posizionate il selettore di temperatura nuovamente sul valore ‘0’ ed
estraete la spina dalla presa di corrente

Attenzione: La temperatura impostata viene raggiunta soltanto quando in fase di
riscaldamento si spegne per la prima volta la lampada spia. Solo da questo momento in poi
viene calcolato il tempo di cottura indicato nel libro di cottura o nella sottostante tabella.

Potete impostare questo apparecchio anche sulla funzione speciale di estrazione di succo.
Questa funzione ed il dispositivo ausiliario speciale per I'estrazione di succo, fornibile come
optional, garantiscono un riscaldamento continuo.



Riportiamo qui di seguito la nostra Tabella di cottura per conservare (i tempi indicati
valgono sempre a partire dal momento in cui viene raggiunto il valore della temperatura di
cottura, cioé a partire dal momento in cui la lampada spia si spegne per la prima volta).

Cibo temperatura durata cibo temperatura durata
FRUTTA VERDURA

Ribes 85 °C 20 min Cavolfiore cottura 90 min
Mousse di mele 90 °C 30 min Fagioli cottura 120 min
Pere 90 °C 30 min Fagioli grossi cottura 90 min
Fragole 75 °C 25 min Piselli cottura 120 min
Mirtilli 85 °C 25 min Cetrioli sott'aceto 90 °C 30 min
Lamponi 80 °C 30 min Carote cottura 90 min
Ciliege 80 °C 30 min Cavolo rapa cottura 90 min
Mirabelle 90 °C 30 min Zucche 90 °C 30 min
Pesche 90 °C 30 min Cavolo Bruxelles cottura 120 min
Albicocche 90 °C 30 min Asparagi cottura 120 min
Reineclaude 90 °C 30 min Verze cottura 120 min
Rabarbaro cottura 30 min Pomodori 90 °C 30 min
Uva spina 80 °C 30 min

Prugne 90 °C 30 min

Cibo temperatura durata

CARNE

Arrosto, precotto cottura 75 min

Gulasch cottura 75 min

Selvaggina, pollame, precotti  cottura 75 min

Fettine, cotolette, precotti cottura 75 min

Salumi cottura 120 min



