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Introduction 

Félicitations, vous avez choisi une Raclette noble et supérieure en design Suisse!  

Avant commencer, nous vous recommandons d'observer soigneusement les instructions suivantes et 

de les bien garder. Si vous passez l�appareil à un autre utilisateur, aussi délivrez les instructions. Merci 

beaucoup. 

 

Utilisation conforme  

Cet appareil est conçu pour cuisiner des aliments. Toutes autres utilisations ou modifications de 

l�appareil sont considérées non conformes et peuvent être sources de graves dangers. Le fabricant 

décline toute responsabilité pour les dégâts issus d�une utilisation non conforme. Cet appareil n�est 

pas conçu pour une utilisation commerciale.  

 

Caractéristiques techniques  

Type: RCC 1000 

230 V ~    1000 W    

Dimensions: 34,5 x 27 x 11,5 cm 

Type: RCC 1500 

230 V ~    1500 W   

Dimensions: 53 x 27 x 11,5 cm 

Ne raccorder qu�à une prise de courant avec terre usuelle, installée en règle. S'assurer que la tension 

du secteur correspond à celle marquée sur la plaque signalétique de l'appareil. Ne raccorder qu�au 

courant alternatif.  

 

 

Pour votre sécurité  

 

ATTENTION: Lire attentivement les notices de 

sécurité! Ne pas respecter les consignes de 

sécurité et les instructions peut provoquer une 

électrocution, un incendie et/ou des blessures 

graves ! 
 

 Il faut toujours tenir les enfants de moins de 8 ans éloignés du 

produit et du câble d�alimentation. 

 Les enfants de 8 ans et plus ne doivent pas nettoyer ou 

entretenir l�appareil que sous surveillance. 

 Cet appareil n�est pas prévu pour être utilisé par des personnes 

(y compris les enfants de 8 ans et plus) dénuées d�expérience 

ou de connaissance, ou dont les capacités physiques, 

sensorielles ou mentales sont réduites, sauf si elles ont pu 

bénéficier, par l�intermédiaire d�une personne responsable de 

leur sécurité, d�une surveillance ou d�instructions préalables 

concernant l�utilisation de l�appareil. Il faut toujours surveiller 

l�appareil en marche. 

 Il convient de surveiller les enfants pour s�assurer qu�ils ne 

jouent pas avec l�appareil. 
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 Ne jamais utiliser l�appareil dans une atmosphère explosive 

contenant des liquides ou des gaz inflammables.   

 Ne jamais laisser l�appareil fonctionner sans surveillance. 

N�utiliser que des accessoires originaux.  

 Débrancher la fiche secteur après chaque utilisation. 

 Pour prévenir toute chute suite à une traction involontaire sur 

le câble d�alimentation, nous recommandons de bobiner le 

câble plusieurs fois sur un pied de la table pour le fixer. 

 Poser l�appareil sur une surface plane, stable et non sensible à 

chaleur. Ne pas utiliser l�appareil à proximité d�autres sources 

de chaleur (four, flamme de gaz et cetera). L�espace au-dessus 

de l�appareil doit rester libre et la distance au mur de chaque 

côté doit être 20 cm au moins. Veiller également à maintenir 

une circulation d'air libre tout autour de l'appareil. 

Attention! Risque de brûlures! En fonctionnement il y a des 

surfaces chaudes, existant aussi pour l�instant après l�appareil 

est mis hors service. Prêter attention au risque de brûlures lors 

de la manipulation.  

Attention! Risque d�incendie! Les huiles et graisses 

surchauffés pourraient s�enflammer. À cause de cela, des repas 

avec l�huile ou la graisse ne doivent être préparés que sous 

surveillance.  

 Éloigner le câble de la plaque chaude aussi que les câbles 

d�appareils électriques avoisinants.  

 Attention! Risque d�incendie! Ne pas mettre la Raclette en 

marche à proximité ou sous des rideaux, des armoires murales 

ou tout autre matériau inflammable.  

 Poser l�appareil sur un support non sensible à chaleur (pas sur 

des tables laquées, pas sur des nappes). Autrement vous 

risquez d�endommager l�appareil et/ou les meubles.  

 Ne jamais mettre en marche avec une minuterie externe ou un 

système de télé-conduite indépendant.  

 Contrôler régulièrement si le câble d�alimentation est 

endommagé ou altéré. Ne jamais utiliser l�appareil si le câble 

ou la fiche ne sont pas en parfait état de fonctionnement.  

Attention! Un câble défectueux représente un risque mortel 
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d�électrocution. Immédiatement faire inspecter et réparer par 

le service technique les appareils qui ne fonctionnent pas 

parfaitement ou sont endommagés.  

 Ne jamais abuser le câble d�alimentation pour débrancher 

l�appareil. Le câble ne doit pas entrer en contact avec les 

surfaces chaudes, les bords tranchants et ne pas le soumettre 

aux sollicitations mécaniques. Des câbles tordus ou 

enchevêtrés augmentent les risques d�électrocution.  

 Ne jamais utiliser l�appareil en tant que dépôt ou de plan de 

travail et ne jamais le transporter tant qu�il est chaud. Ne 

jamais l�utiliser comme radiateur d�appartement.  

 Ne jamais plonger l�appareil dans l�eau pour le nettoyer. Faire 

attention que ni du vapeur ni de l�eau peut pénétrer le 

dessous.  

 Cet appareil électrique est conforme aux règlements de 

sécurité respectifs. En cas l�appareil, la câble ou le calfeutrage 

sont endommagés, débrancher tout à coup. Des réparations ne 

peuvent être exécutées que par une maison spécialisée. Des 

réparations impropres peuvent causer des risques 

considérables pour l�utilisateur.  

 Des dégâts causés par le non-respect de ces indications ne 

sont pas couvertes par les prestations de garantie. 
 

 

Avant la première mise en service  
Avant la première mise en service nettoyer l�abri avec un chiffon humide et sécher-le soigneusement. 

Les coupelles, les racloirs et la plaque de gril rincez dans l�eau chaud avant la première utilisation. 

Avant le premier usage, la couche protectrice des éléments de chauffage doit être cuite. 

Pour faire ça, chauffez l'appareil � sans coupelles! - à pleine puissance pendant environ 10 minutes. 

Ne vous inquiétez pas si une légère fumée et odeur apparaissent, qui sont totalement anodins.  

 

 

Ainsi manier votre appareil 

1. Mettre en service 

 Veiller la tension de votre secteur. Elle doit correspondre aux indications figurant sur la plaque 

d�identification de l�appareil.  

Des appareils marqués de 230 V peuvent aussi être utilisés sous 220 V. 

 Poser l'appareil sur un support plat, stable et non sensible à chaleur.  

 L�espace au-dessus de l�appareil doit rester libre et la distance au mur de chaque côté doit être 20 

cm au moins.  

 Positionner la plaque de gril correctement sur l�appareil et poser les coupelles dans l�étage de 

rangement pratique. 

 Ensuite raccorder la fiche dans une prise de courant appropriée. Les DELs clignotent et montrent 

que l�appareil est prêt à l�usage. 
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 Maintenant tourner le régulateur de température en sens horaire sur positon «MAX» et chauffer 

pour 10 minutes 

 

2. Grillage et raclette  

 Préchauffer l�appareil et puis insérer les coupelles remplies dans l�étage de raclette.  

 Vous pouvez régler la température sans paliers séant le contenu des coupelles. 

 Avec les racloirs vous pouvez agiter les aliments dans les coupelles ou pousser le fromage en bas 

des coupelles. On peut aussi utiliser des autres ustensiles en bois ou matière plastique, mais 

prendre soin que celles-ci n'aient pas de contact prolongé avec des parties chaudes. 

 Pour éviter des rayures sur la couche anti-adhésive, ne jamais utiliser des ustensiles en métal. 

 Ne jamais chauffer les coupelles en état vide et ne jamais poser des coupelles vides dans l�étage 

de raclette chaud. Une surchauffe peut endommager la couche antiadhésive.  

 Note: Lors d�une pause on peut «parquer» les coupelles dans l�étage de rangement pratique. Ça, 

c�est protégeant pour la couche anti-adhésive. 

 Attention: Ne jamais couper ou gratter sur la plaque ou dans les coupelles. Des plaques de gril 

et des coupelles surchauffés ou grattés sont exclues du droit à la réclamation.  

 

5. Mettre hors service 

 Pour mettre hors service tourner le régulateur de température à position «MIN» et débrancher la 

fiche d�alimentation. 

 Attention: Il faut toujours arrêter l�appareil d�une manier assurée en débrancher-le de la prise. 

 L�appareil est chaud. Avant le transporter ou nettoyer, vérifier qu�il a complètement refroidi. 

 

 

Notes et conseils 
 Lors du premier usage il est recommandé de graisser légèrement la plaque de gril. 

 Veiller que les aliments ne touchent pas l�élément de chauffage parce qu�ils attachent. 

 Assaisonner le fromage seulement en état fondu, parce que des épices brûlent par grande chaleur 

et une fumée déplaisante se forme.  

 Si possible, il faudrait sortir les produits à griller 1/2 heure avant du réfrigérateur. Ils rôtissent 

bien plus rapidement et vous évitez que la viande plus épaisse reste froide dans l'intérieur. 

 Légèrement huiler de la viande maigre avant la griller. Les résultats meilleurs sont obtenus avec 

des petits morceaux de viande tendre. Ne pas piquer la viande pour ne pas perdre du jus. 

 La viande devrait être saisie fortement au degré le plus élevé pour fermer les pores en peu de 

secondes. La viande est bien cuite quand le jus sortirant soit clair. 

 Pendant la grillade des épices et marinades pourraient produire une fumée. Si vous voulez éviter 

ça, utilisez de la viande non-épicée/non-marinée et par contre offrez pour la consommation des 

sauces délicates et des poivrades pour barbecue. 

 Naturellement on peut aussi griller des poissons et des légumes. 

 Comme accompagnement nous recommandons des salades fraîches et pommes de terre cuites. 

 

 

Nettoyage et entretien 
 

 Attention � Risque de brûlure !  

Laissez l'appareil se refroidir complètement et retirez la 

fiche de la prise de courant.  
 Mettre l�appareil hors service et débrancher-le. 

 Avant le nettoyage laisser refroidir l�appareil.  

 Nettoyer ensuite la plaque de gril, les coupelles et racloirs dans de l'eau tiède avec un peu de 

liquide vaisselle. Ne jamais mettre dans le lave-vaisselle. Des encrassements persistants vous 

pouvez éliminer à tremper-les avec un peu d'huile.  

 Essuyer l�élément de chauffage avec un chiffon humide. 

 Ne jamais immerger l�appareil, le câble et la fiche dans l'eau!  
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 Avant l�usage prochain, la plaque de grillage et les connexions électriques doivent être 

complètement sèche. 

 Veiller à ce que ni de vapeur ni de l�eau ne peut pénétrer le fond de l�appareil.  

 Ne jamais utiliser de la poudre à récurer, de la laine en acier ou des objets aigus qui grattent, 

également pas des solvants ou sprays du four. Ne jamais traiter avec un jet de vapeur. 
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